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Préface

Nous vous remercions d’avoir choisi ce produit. Dans la conception et la fabrication de nos
produits, nous mettons tout en ceuvre pour garantir une excellente qualité répondant aux besoins
des habitants (utilisateurs)

IMPORTANT ! AFIN QUE CE PRODUIT VOUS APPORTE ENTIERE SATISFACTION LORS DU MONTAGE,
DE L'UTILISATION ET DE L'ENTRETIEN, NOUS VOUS CONSEILLONS DE LIRE ATTENTIVEMENT CETTE
NOTICE AVANT D’UTILISER CE PRODUIT. RESPECTEZ LES MISES EN GARDE DE SECURITE
ELEMENTAIRE QU’ELLE CONTIENT ET CONSERVEZ-LA PRECIEUSEMENT.

1. INFORMATIONS IMPORTANTES
)

Important : Lire attentivement et conserver pour consultation ultérieure.

VEUILLEZ LIRE CES INSTRUCTIONS AVEC SOIN
AVANT DE MONTER ET D’UTILISER CE PRODUIT.

Vous venez d'acheter un produit de notre gamme et nous vous en remercions.

Utiliser ce barbecue requiert un minimum de surveillance et de précautions (voir les recommandations
ci-apres). Merci de protéger la nature, une journée a I'extérieur ne doit pas engendrer des dommages
ou de la pollution. Lors de la premiére utilisation, faites chauffer votre barbecue et maintenez le
combustible au rouge pendant au moins 30 minutes, cela permet d’éliminer les résidus de graisse
laissés lors de la fabrication. Cela permet aussi de stabiliser la peinture et de dégager une odeur qui
disparaitra au fil des utilisations.

Pour votre sécurité :

« Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

« ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour allumer ou
réactiver le barbecue ! Utilisez exclusivement des allume-feu conformes a la norme EN 1860-3 !

« Ne versez pas d’eau froide sur la cuve en métal afin d’'éviter des dommages dus au choc thermique.

« Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.

o L’utilisation de ce produit nécessite un minimum de surveillance et de précaution.

« Lors de l'utilisation, il est indispensable de porter des gants de protection adaptés aux fortes
températures.

o ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

« Pour éviter des flambées, veillez a ce que la cuve soit propre en enlevant les graisses et la marinade
en excés avant de commencer a griller.

« Placez un seau rempli d’eau ou de sable prés du barbecue pendant son utilisation, notamment lors des
vagues de chaleur ou par temps extrémement sec.

Dés I'ouverture de I'emballage, nous vous conseillons de vérifier que chaque élément permettant
le montage du produit soit bien présent et pour ce faire, veuillez-vous référer a la notice.

Si le produit est endommagé ou présente des défauts, merci de ne pas l'utiliser et de le rapporter
a votre magasin le plus proche.
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Nous vous remercions de votre confiance et espérons que ce produit vous apportera entiére
satisfaction.

Nous serions ravis de récupérer vos commentaires sur le site internet du magasin.

2. INSTALLATION

Choisir un emplacement

« Ce produit est prévu pour un usage domestique et extérieur.

» Votre barbecue doit étre placé sur une surface horizontale stable avant utilisation.

» Disposez I’appareil a au moins trois métres des batiments, dans un espace ouvert et aéré.

« Assurez-vous que I'appareil ne soit pas situé sous une structure suspendue (porche, abri...) ou
sous un feuillage.

« Pour prévenir la rouille sur les surfaces en inox, veillez a ce qu’elles ne soient pas exposées a du chlore,
du sel ou du fer.

- Nous recommandons de ne pas utiliser ce barbecue prés de la mer, d’'une piscine ou d'une voie ferrée.

» Par journée a vent fort, placer votre barbecue de telle maniére que le vent ne souléve pas
d’étincelles.

o ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques.
On déplore, en effet, chaque année, un grand nombre d’accidents. Les briilures sont
particulierement graves chez les enfants, car du fait de leur petite taille, leurs visages se trouvent
presque toujours a hauteur de foyer.

+ Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés par empoisonnement au monoxyde de carbone.
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3. UTILISATION

Avertissements

« Avant de continuer, assurez-vous d’avoir bien compris la section « INFORMATIONS IMPORTANTES »
de cette notice.

« La conception de ce barbecue proscrit I'utilisation de plus de 50 % de la zone de cuisson comme
plaque solide. Si les plaques sont totalement recouvertes, il en résultera une accumulation
excessive de chaleur qui pourrait endommager le barbecue que la garantie ne couvre pas.
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Utiliser du charbon de bois conforme aux normes en vigueur de sorte que le charbon de
bois soit 2 cm en dessous de la grille de cuisson en position basse.

Recommandations d’allumage

Remplissez la cuve avec du charbon de bois idéalement jusqu’'a 1/3 de sa hauteur et sans dépasser
sa mi-hauteur. Utilisez du charbon de bois conforme aux normes en vigueur et veillez a ce qu'il soit
au moins 2 cm plus bas que la grille de cuisson quand elle est dans sa position la plus basse.

Le moyen le plus facile pour allumer le charbon de bois est d'utiliser des allume-feu pour barbecue
conformes a la norme EN 1860-3, que vous pouvez facilement vous procurer dans le commerce et
qui sont parfaitement sars.

Ne cuisinez pas avant que le combustible ne soit couvert de cendres ! Et attendez que la
combustion du charbon de bois ait cessé de produire des flammes.

Ne laissez pas la grille de cuisson vide sur le barbecue quand il est allumé, car elle risque de se
déformer si elle est exposée a la chaleur pendant trop longtemps sans aliments dessus.

Vous pouvez régler la puissance des flammes en ouvrant ou en ferment les orifices d’entrée d'air
au bas de la cuve. Plus vous les ouvrez, plus les flammes sont intenses, et vice-versa.

Nous nous permettons de vous rappeler encore une fois qu’aucun liquide inflammable ne doit
étre versé pour allumer ou accroitre les flammes du barbecue.

Pour des raisons de sécurité, nous vous recommandons de ne jamais déplacer votre barbecue
pendant son utilisation.

Il est trés important de maintenir les flambées sous contréle.*

Les flambées se produisent quand les jus ou les graisses des aliments cuits gouttent sur les objets
en combustion (par exemple du charbon de bois). Bien que la fumée aide a donner un meilleur
goUt aux aliments cuits au barbecue, il est préférable d'éviter ce type de flambées pour éviter de
carboniser les aliments. Pour limiter les flambées, il est ABSOLUMENT IMPERATIF de retirer les
graisses en exces des aliments avant de les cuire. Utilisez de la marinade et des sauces de cuisson
en quantités raisonnables.

Laissez un seau rempli de sable pres du barbecue pendant son utilisation.

En cas de feu de graisses, respectez les instructions ci-dessous.

Flambées de graisse

Videz et nettoyez la cuve et la grille de cuisson, et enlevez tous les résidus et fragments de cuisson
apres chaque utilisation.

Si le barbecue est utilisé pour des réunions d’ampleur, il faut éteindre ses flammes et le nettoyer
toutes les deux heures. Il doit étre nettoyé plus souvent si vous cuisinez beaucoup d’aliments riches
en graisses (saucisses, merguez...). Ne pas respecter ces recommandations peut provoquer des
flambées de graisse pouvant provoquer des blessures et détériorer votre barbecue.

Avertissements en cas de flambées de graisse :

Maintenez toutes les personnes éloignées du barbecue et attendez que les flammes s'éteignent.
Ne fermez pas le couvercle et ne recouvrez pas le barbecue.

NE VERSEZ JAMAIS D’EAU SUR VOTRE BARBECUE. SI VOUS UTILISEZ UN EXTINCTEUR, IL DOIT
ETRE A POUDRE.

Si les flammes ne semblent pas baisser d'intensité ou semblent prendre plus d'ampleur, appelez
les pompiers.

12

FR



FR

Fin de la session de cuisson

+ Nettoyez toujours votre barbecue apres chaque utilisation pour prévenir I'accumulation de graisses de
cuisson pouvant s’enflammer.
« Attendez que le barbecue ait refroidi avant de fermer son couvercle ou de le recouvrir et de le ranger.

4. ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Nettoyez régulierement votre barbecue entre les utilisations et notamment apres les longues périodes de
rangement. Vérifiez que le barbecue et ses composants sont suffisamment froids avant de les nettoyer.
Ne laissez pas votre barbecue exposé aux intempéries et protégez-le de I'humidité.

« Ne versez pas d’eau sur le barbecue quand ses surfaces sont chaudes.

« Ne manipulez jamais les parties chaudes sans protéger vos mains.

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue et le maintenir en bon état, nous vous recommandons
fortement de le couvrir si vous le laissez dehors pendant longtemps, notamment pendant les mois
d’'hiver. Des housses trés résistantes et d'autres accessoires pour barbecue sont disponibles dans les
magasins locaux.

Méme si votre barbecue est couvert par une housse de protection, il doit quand méme étre réguliérement
inspecté, car de I'humidité et de la condensation peuvent se développer et le détériorer. Il peut devenir
nécessaire de sécher le barbecue et I'intérieur de sa housse de protection. Il est également possible que
des résidus de graisse se détériorent sur certaines parties du barbecue. Cela doit étre nettoyé avec de
I'eau savonneuse et trés chaude. Toute piece rouillée détectée non en contact avec les aliments doit étre
traité avec un produit antirouille et repeinte avec une peinture spéciale barbecue résistante a la chaleur.

Surface de cuisson

« Aprés que le barbecue ait refroidi, nettoyez-le a I'eau chaude savonneuse. Pour éliminer les résidus
alimentaires, utilisez du produit lave-vaisselle. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle
pourrait endommager irrémédiablement la finition de votre barbecue. Rincez et séchez bien. Nous
recommandons de ne pas nettoyer les grilles dans un lave-vaisselle, car elles sont lourdes.

« SI DE LA ROUILLE SE FORME SUR UNE SURFACE DE CUISSON EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS, CETTE
SURFACE DOIT ETRE REMPLACEE.

Boitier du barbecue

Enlevez régulierement la graisse en exces du boitier du barbecue avec un chiffon trempé dans de I'eau
savonneuse et compléetement essoré. L'exces de graisses et de morceaux d'aliment peut étre enlevé de
I'intérieur du boitier du barbecue avec une spatule en bois ou en plastique tendre. N'utilisez aucun
ustensile/produit abrasif.

Couvercle du barbecue

Nettoyez le couvercle du barbecue avec un chiffon ou un tampon en matiére non abrasive et avec de
I'eau chaude savonneuse. N'utilisez pas de poudre ou d’éponge abrasive, car elle risque d'endommager
irrémédiablement la finition de votre barbecue. Séchez soigneusement le barbecue apres ce nettoyage
pour prévenir la formation de rouille.
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Fixations

Nous vous recommandons d'inspecter toutes les vis et tous les boulons a intervalles réguliers et de les resserrer.

Rangement

« Vérifiez que votre barbecue a completement refroidi avant de le couvrir ou de le ranger.

« Rangez votre barbecue dans un endroit sec et frais.

« Avant d'utiliser votre barbecue aprés une période de rangement prolongée, respectez les
procédures d'installation.

5. RESPECTONS NOTRE ENVIRONNEMENT

Pensez a rapporter votre produit en fin de vie a la déchetterie pour permettre son recyclage.
Si votre barbecue comporte un moteur ou un souffleur, ne le jetez pas et ne brilez pas ses accessoires.
Respectez les réglementations applicables de collecte et de recyclage de ce type de produits.

6. PIECES

Conservez cette notice, car chaque demande de piéce de rechange doit inclure les numéros de
référence fournis au bas de chaque page, ainsi que le numéro de la piéce manquante ou défectueuse.
Pour acheter des piéces de rechange, commandez-les directement aupres de votre magasin local ou
en contactant notre service apres-vente au numéro suivant : +33(0)3 85 32 27 50.

7. CONDITIONS DE GARANTIE

CONDITION DE GARANTIE

Cette garantie ne s'applique qu’a une utilisation par un seul foyer privé et ne s'applique pas aux
barbecues Naterial utilisé dans un environnement commercial, communal ou a plusieurs foyers tels que
les restaurants, les hotels, les centres de vacances et les propriétés louées.

En aucun cas dans le cadre de cette garantie volontaire, toute compensation de n‘importe quel genre
ne pourra étre supérieure au montant du prix d’achat du produit Naterial vendu.

Vous assumez le risque et la responsabilité pour la perte, le dommage ou les blessures a vous et votre

propriété et/ou aux autres et a leurs propriétés résultant de la mauvaise utilisation ou de I'abus du
produit ou du non-respect des instructions fournies par Naterial dans le guide du propriétaire ci-joint.
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Exclusions de garantie

La garantie ne couvre pas les incidents ou problémes dus a I'usage incorrect du produit.

La couverture de la garantie du produit se limite a la valeur du produit.

Les cas suivants sont spécifiquement exclus :

« Usure normale (rouille, déformation, décoloration...) des pieces exposées directement aux flammes ou
a la chaleur intense. Il est normal de devoir remplacer des piéces au fil du temps.

« Tout dommage résultant d’'un entretien inapproprié, d'un rangement incorrect, d'un assemblage
erroné ou de l'introduction de modifications.

« Tout dommage résultant d'un usage incorrect du produit (usage commercial, usage comme
incinérateur...).

« Conséquences de |'exposition a I'air marin et/ou a des sources de chlore, par exemple une piscine, un
spa ou un bassin thermal.

+ Les dommages dus a des conditions naturelles extrémes, par exemple de la gréle, des ouragans,
tremblements de terre, tsunamis, surtensions de courant, tornades ou orages violents.

Si vous avez des questions concernant le montage ou |'utilisation de votre appareil vous pouvez contacter le

Service Apres-vente de votre magasin.
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Gracias por elegir este producto. A la hora de disefar y fabricar nuestros productos, hacemos todo lo
posible por garantizar una calidad excelente que satisfaga las necesidades de los usuarios domésticos.

iIMPORTANTE! PARA QUE ESTE PRODUCTO LE OFREZCA UNA SATISFACCION COMPLETA EN SU
CONFIGURACION, USO Y MANTENIMIENTO, LE RECOMENDAMOS LEER ATENTAMENTE ESTE MANUAL
ANTES DE USAR EL PRODUCTO. OBSERVE LAS ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD BASICAS INDICADAS E
N EL MANUAL Y CONSERVELO PARA FUTURAS CONSULTAS.

1. INFORMACION IMPORTANTE

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES
ANTES DE MONTAR O UTILIZAR ESTE
PRODUCTO

Importante: Conserve este manual para futuras consultas y léalo atentamente.

Acaba de comprar un producto de nuestra coleccién y le agradecemos que lo haya elegido.

Para usar esta barbacoa hace falta un minimo de vigilancia y precauciones (véanse las siguientes
recomendaciones). Proteja la naturaleza: pasar un dia fuera no debe ser motivo para causar dafos ni
contaminar. Después del primer uso, caliente la barbacoa y mantenga el combustible al rojo vivo durante
al menos 30 minutos; esta operaciéon eliminard los residuos de grasa del proceso de fabricacion. También
estabilizard la pintura y liberara un olor que se desvanecerd en usos posteriores.

Por su seguridad:

- iNola use eninteriores!

«jADVERTENCIA! jNo utilice productos que contengan alcohol ni gasolina para prender o avivar el fuego!

jUtilice inicamente productos de encendido de barbacoas que cumplan con la norma EN 1860-3!»

- No vierta agua fria en el recipiente metélico para evitar dafos por choque térmico.

« Antes de comenzar a asar, espere a que una capa de cenizas cubra el carbén encendido.

- Para usar este producto hace falta un minimo de vigilancia y precauciones.

« Al usar este producto, es absolutamente necesario usar guantes especiales adecuados para protegerse
contra las altas temperaturas.

- jADVERTENCIA! Esta barbacoa se calienta mucho. {No la mueva durante el uso!

- Para evitar llamarazos, asegurese de que el recipiente esté limpio retirando el exceso de grasa y el adobo
antes de comenzar a asar a la parrilla.

« Deje un balde lleno de agua o arena cerca de la barbacoa mientras la usa, especialmente en caso de olas
de calor o clima extremadamente seco.

En cuanto abra el paquete, asegurese de que se contenga todos los elementos necesarios para montar el
producto; para hacerlo, consulte el manual.

Si el producto esta dafnado o tiene algun defecto, no lo use y llévelo a la tienda mas cercana.

Le agradecemos su compra y esperamos que el uso de nuestro producto le resulte plenamente satisfactorio.
Nos complacera recibir todos sus comentarios en nuestro sitio web de la tienda en linea.
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2. MONTAJE

Emplazamiento

« Este producto solo ha sido disefiado para uso privado en exteriores.

« Coloque la barbacoa en una superficie horizontal estable antes de usara.

« Coloque la barbacoa a una distancia de al menos tres metros con respecto a edificios, en un area
abierta y bien ventilada.

« Asegurese de que la barbacoa no esté colocada debajo de una estructura colgante

(porche, marquesina...) o debajo del follaje de los arboles.

« Para evitar que se forme 6xido en las superficies de acero inoxidable, evite exponerlas al cloro, la sal o el hierro.
No recomendamos utilizar esta barbacoa cerca de la costa, piscinas o vias férreas.

En dias de mucho viento, coloque la barbacoa de forma que pueda evitar que el viento provoque
chispas.

+ ADVERTENCIA! Mantenga alejados a los ninos y mascotas.» De hecho, cada aino hay una gran cantidad de
tragicos accidentes. Las quemaduras graves son particularmente una fuente de preocupacion cuando se trata de
ninos debido a su poca estatura, ya que su rostro queda casi siempre a la misma altura que el carbén encendido.
+ Nouse la barbacoa en un espacio confinado y/o residencial, como casas, tiendas de campaiia, caravanas, casas rodantes,
embarcaciones.

Peligro de muerte por envenenamiento por mondxido de carbono.
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3. FUNCIONAMIENTO

Advertencias

+ Antes de proceder a utilizar el producto, asegurese de haber leido y entendido completamente 1as
indicaciones proporcionadas en la seccion titulada «INFORMACION IMPORTANTE» que se incluye en
este manual.

« Esta barbacoa no esta disefada para usar mas del 50 % de espacio de coccién de una parrilla. Si el area
de coccion estd totalmente cubierta, se producira una acumulacién excesiva de calor que puede dafnar la
barbacoa, lo cual no esta cubierto por la garantia.

« Utilice un carbén acorde a la normativa actual.

« El carbén debe colocarse a 2 cm debajo de la parrilla cuando esté en su posicion mas baja.

Recomendaciones de encendido
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Lo ideal es llenar el recipiente de carbdn a un tercio de su altura, y no superar la mitad de altura. Use
carboén de lefa que cumpla con los estandares actuales y mantenga el carbén al menos 2 cm por debajo
de la parrilla en su posicién mas baja.

La manera mas facil de encender el carbédn es usar productos de encendido de barbacoas que

cumplan con la norma EN 1860-3; se pueden encontrar facilmente en las tiendas y son

absolutamente seguros.

iNo comience el asado hasta que se cree una capa de ceniza sobre el carbén! El carbdn debe

arder sin producir llamas.

No coloque la rejilla vacia en la barbacoa, ya que puede deformarse si se deja calentar durante

un tiempo prolongado.

Puede ajustar la intensidad de las llamas abriendo o cerrando los respiraderos de entrada de aire

ubicados en el fondo del recipiente. Cuanto mas los abra, mas intensa sera la llama y viceversa.

Deseamos recordarle una vez mas que no se deben verter liquidos inflamables para encender o

aumentar las llamas de la barbacoa.

Por razones de seguridad obvias, le recomendamos totalmente que evite mover la barbacoa cuando

esté en uso.

Mantener la conflagracién bajo control * muy importante

Se producen conflagraciones o llamarazos cuando los jugos o la grasa de los alimentos que se
cocinan gotean sobre objetos que se queman (como el carbén). Sin duda, el humo ayuda a darle
un sabor agradable a su comida hecha a la parrilla, pero es mejor evitar tales conflagraciones para
evitar que se carbonice la comida. Para mantener las conflagraciones bajo control, es
ABSOLUTAMENTE ESENCIAL eliminar el exceso de grasa de los alimentos antes de cocinarlos.
Utilice marinadas y salsas solo en cantidades razonables.

Deje un balde lleno de arena cerca de la barbacoa mientras la use.

En caso de incendio por grasa, observe las siguientes instrucciones.

Llamas de grasa

Vacie y limpie el recipiente de coccion y la parrilla, eliminando todos los residuos y fragmentos
de coccién después de cada uso.

Si la barbacoa se usa para eventos grandes, es necesario apagar las llamas y limpiarla cada dos
horas. Debe limpiarse mas a menudo si cocina muchos alimentos ricos en grasa (salchichas,
merguez,...). Si no se observan estas recomendaciones, se pueden producir llamas de grasa que
podrian conllevar lesiones y dafar la barbacoa.

En caso de llamas de grasa / advertencias:

Mantenga a todos alejados de la barbacoa y espere a que las llamas se apaguen.
No cierre la tapa o cubierta de la barbacoa.
NUNCA VIERTA AGUA EN LA BARBACOA. SI USTED UTILIZA UN EXTINTOR DE INCENDIOS, DEBE

SER DE POLVO QUIMICO.

Si parece que las llamas no se debilitan o que incluso se hacen mas grandes, llame a los bomberos

locales para que le ayuden.

Una vez finalizada la sesion de utilizacion de la
barbacoa, proceda como sigue:

18
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« Limpie la barbacoa sistematicamente después de cada uso para evitar la acumulacién de grasa de
cocina que pueda incendiarse.
- Espere a que la barbacoa se haya enfriado lo suficiente antes de cerrar la tapa o cubierta y guardarla.

4. CUIDADOS Y MANTENIMIENTO

Limpie con frecuencia su barbacoa entre sesiones de utilizacién y, especialmente, tras periodos
prolongados de almacenamiento. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes se hayan
enfriado lo suficiente antes de limpiarlos. Nunca deje su barbacoa expuesta a la intemperie y
manténgala alejada de la humedad.

« Nunca vierta agua en la barbacoa cuando la superficie de esta esté caliente.

« Nunca manipule elementos calientes sin utilizar la proteccién de manos adecuada.

Para prolongar el ciclo de vida de su barbacoa y mantenerla en buen estado, le recomendamos
encarecidamente que la cubra si la deja en el exterior durante mucho tiempo, especialmente
durante los meses de invierno. Encontrard cubiertas de alta resistencia y otros accesorios para
barbacoas en sus tiendas locales.

Incluso si su barbacoa esta cubierta y protegida, debe inspeccionarse regularmente porque puede
desarrollar humedad y condensacidn, lo cual puede causar danos. Es posible que sea necesario
secar la barbacoa y el interior de la cubierta protectora. También es posible que los residuos de
grasa comiencen a pudrirse en ciertas partes de la barbacoa. Para eliminar esta suciedad, debera
utilizarse agua jabonosa muy caliente. Cualquier pieza oxidada que detecte y que no esté en
contacto con la comida deberad tratarse con un producto antiéxido y volver a pintarse con una
pintura para barbacoas que sea resistente al calor.

Superficie de coccién

- Después de que se haya enfriado la barbacoa, limpiela con agua caliente y jabén. Para eliminar los
residuos de comida, use un detergente para platos. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que
pueden danar permanentemente el acabado de la barbacoa. Enjuague y seque bien. No
recomendamos lavar las rejillas en el lavavajillas debido a su gran peso.

« SI APARECE OXIDO EN LA SUPERFICIE DE COCCION QUE ESTA EN CONTACTO CON LOS
ALIMENTOS, DEBERA REEMPLAZARSE TAL SUPERFICIE.

Cuerpo de la barbacoa

Elimine regularmente el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con un paio empapado en
agua jabonosa y bien escurrido. El exceso de grasa y los trozos de comida se pueden eliminar del
interior del cuerpo de la barbacoa con una espatula de madera o una de plastico suave. No utilice
productos o implementos abrasivos.

Tapa de la barbacoa

Limpie la tapa de la barbacoa con un paino o esponja de material no abrasivo y con agua caliente y
jabén. No use estropajos ni polvos abrasivos, ya que pueden dafar permanentemente el acabado
de la barbacoa. Seque a conciencia la barbacoa después de limpiarla para evitar la formacién de
oxido.

Elementos de union

Recomendamos revisar y apretar todos los tornillos y pernos a intervalos regulares.
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Almacenamiento

+ Asegurese de que su barbacoa se haya enfriado por completo antes de cubrirla o guardarla.

+ Guarde la barbacoa en un lugar fresco y seco.

« Antes de utilizar la barbacoa tras periodos prolongados de almacenamiento, observe los procedimientos
de montaje.

5. PROTEJA EL MEDIO AMBIENTE

Recuerde llevar el producto a la planta de tratamiento de residuos al final de su vida util para que se pueda
reciclar.

Si su parrilla de barbacoa tiene un motor o un soplador, no los tire ni queme sus accesorios; cumpla con
las normas aplicables para la recogida, la recuperacién y el reciclaje de dichos productos.

6. PIEZAS

Guarde este manual porque cada solicitud de piezas de repuesto debe incluir los nimeros de referencia
citados en la parte inferior de cada pagina, asi como el niUmero de la pieza ausente o defectuosa.

Para comprar piezas de repuesto, solicitelas directamente a su tienda o comuniquese con nuestro
Servicio posventa llamando al siguiente nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.CONDICIONES DE GARANTIA

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Esta garantia solo es aplicable para un uso privado en una sola vivienda y no se aplica a las barbacoas
Naterial utilizadas en un entorno comercial, comunitario o multiresidencial, tales como restaurantes,
hoteles, alojamientos vacacionales o propiedades de alquiler.

En el ambito de esta garantia voluntaria, la compensacion no sera en ningun caso superior al importe
del precio de compra del producto Naterial vendido .

Usted asume el riesgo y la responsabilidad por cualquier pérdida, dafio o lesion que sufra usted o su
propiedad,o terceros o sus propiedades, como resultado del uso incorrecto o abuso del producto

o el incumplimiento de las instrucciones proporcionadas por Naterial en la guia del propietario que
se adjunta.
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Exclusiones de garantia

La garantia no cubre problemas o incidentes producidos a raiz del uso incorrecto del producto.
La cobertura de la garantia del producto esta limitada al valor del producto.

Quedan excluidos especificamente los siguientes casos:

. Desgaste normal (6xido, deformacion, decoloracion...) de las piezas expuestas directamente a las
llamas o al calor intenso. Es normal que las partes se tengan que sustituir con el tiempo.

. Todos los danos resultantes de un mantenimiento inadecuado o almacenamiento incorrecto,
montaje incorrecto o modificaciones introducidas.

. Cualquier dafno que resulte del uso incorrecto del producto (uso con fines comerciales, uso como

incinerador...).
. Consecuencias de la exposicién al aire marino y/o fuentes de cloro como piscinas, bafios termales

o spa.
Danos resultantes de condiciones extremas de la naturaleza, como granizo, huracanes, terremotos,
tsunamis o subidas de tension, tornados o fuertes tormentas.

En caso de tener problemas con su producto, pdngase en contacto con el gerente del departamento
de jardineria en su tienda. Guarde su factura o recibo, porque serdn necesarios para procesar cualquier

reclamacién. Muchas gracias por su compra.
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Prefacio

Obrigado por escolher este produto. Quando desenhamos e fabricamos os nossos produtos,
esforcamo-nos por garantir uma excelente qualidade que va de encontro as necessidades dos
utilizadores domésticos.

IMPORTANTE! DE MODO A QUE ESTE PRODUTO LHE FORNECA SATISFACAO COMPLETA DURANTE
A MONTAGEM, UTILIZACAO E MANUTENCAO, RECOMENDAMOS QUE LEIA COM ATENCA’O ESTE PT
MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. TENHA EM CONTA OS AVISOS DE SEGURANCA BASICOS E
GUARDE O MANUAL PARA FUTURAS REFERENCIAS.

1. INFORMACAO IMPORTANTE

LEIA COM ATENCAO ESTAS INSTRUCOES
ANTES DE MONTAR OU USAR ESTE PRODUTO.

Importante: Guarde para futuras referéncias. Leia com atencao.

Adquiriu um produto da nossa colecao e agradecemos a sua preferéncia.

A utilizacao deste grelhador requer um minimo de monitorizacdo e precaucdes (consulte as
recomendagdes em baixo). Proteja a natureza. Um passeio nunca deve ser razao para danificar nem
para poluir. Na primeira utilizacdo, aqueca o seu grelhador e mantenha o combustivel em brasa
durante, pelo menos, 30 minutos. Esta operacao elimina residuos de gordura do processo de fabrico.
Isto também estabiliza a tinta e liberta um odor que desaparece passadas algumas utilizacoes.

Para a sua seguranca:

« Ndo use no interior!

« AVISO! Nao use dalcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendalhas em conformidade
com anorma EN 1860-3!

- Nao verta dgua fria na estrutura de metal, para evitar danos devido a um choque térmicos.

« Antes de comecar a grelhar, espere que uma camada de cinza cubra o carvao em brasa.

« A utilizacdo deste produto requer um minimo de monitorizacao e precaucoes.

« Quando usar este produto, é absolutamente necessdrio usar luvas especiais adequadas para o proteger
contra temperaturas elevadas.

« AVISO! Este grelhador fica muito quente. Nao o mova durante o funcionamento!

- Para evitar chamas altas, certifique-se de que a estrutura estd limpa, eliminando o excesso de gordura
e molhos antes de comecar a grelhar.

« Mantenha um balde com dgua ou areia perto do grelhador enquanto o usa, especialmente no caso de
ondas de calor ou temperatura extremamente seca.

Mal abre a embalagem, certifique-se de que sdo fornecidos todos os elementos necessarios para

a montagem do produto. Para isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou defeituoso, ndo o use e devolva-o na loja mais préxima.
Agradecemos a sua preferéncia e esperamos que fique totalmente satisfeito durante a utilizacdo do

nosso produto.
Sinta-se a vontade para nos enviar as suas observacoes através do website da loja online.
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2. MONTAGEM

Escolher um local

- Este produto foi criado para um uso doméstico no exterior.

« O seu grelhador tem de ser colocado numa superficie horizontal estavel antes de ser usado.

- Coloque este grelhador a uma distancia de, pelo menos, trés metros de edificios, numa area aberta
e bem ventilada.

- Certifique-se de que o grelhador nao fica posicionado por baixo de uma estrutura suspensa (alpendre,
abrigo...) ou de folhagem de uma arvore.

- Para evitar o aparecimento de ferrugem nas superficies de aco inoxidavel, evite exp6-las ao cloro, sal ou
ferro. Nao recomendamos a utilizacdo do grelhador perto da costa, piscinas ou linhas de caminhos-de-ferro.

Em dias de muito vento, coloque o seu grelhador de modo a evitar que o vento levante faiscas.

« AVISO! Mantenha criancas e animais afastados. Na verdade, todos os anos acontecem vdrios acidentes
tragicos. As queimaduras sérias sdo uma fonte particular de preocupacdo quando se trata de criancas,
devido a sua pequena estatura, fazendo com que o rosto destas fiqguem quase a mesma altura do carvao
em brasa.

+ Néo use o grelhador num espago confinado e/ou habitavel, como casas, tendas, caravanas ou barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.
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3. FUNCIONAMENTO

Avisos

« Antes de continuar, certifique-se de que compreende a seccao da “INFORMACAO IMPORTANTE”
deste manual.

« O design deste grelhador ndo permite a utilizacdo de mais de 50% da superficie de confecao. Se a area
de confecao ficar totalmente coberta, isto dara origem a acumulacao excessiva de calor que pode causar
danos no grelhador que nao sao abrangidos pela garantia.

+ Use o carvao em conformidade com as leis atuais.

« O carvao tem de ser colocado 2 cm abaixo da grelha, quando esta estiver na posicao mais baixa.
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Recomendacéoes de acendimento

Encha o grelhador com carvao, idealmente, até um terco da altura, e ndo exceda metade da
altura. Use carvao de madeira em conformidade com as normas atuais, e mantenha o carvao a,
pelo menos, 2 cm abaixo da grelha na sua posicao mais baixa.

O modo mais facil de acender o carvao é usando acendalhas para grelhador em

conformidade com a norma EN 1860-3, que pode encontrar facilmente em lojas, e que sao
completamente seguras.

Nao cozinhe antes de o carvao ter uma fina camada de cinza! O carvao tem de arder sem
produzir chamas.

Nao coloque a grelha vazia no grelhador. Esta pode deformar se for deixada a aquecer durante
muito tempo.

Pode ajustar a forca das chamas abrindo ou fechando os orificios de entrada do ar na parte
inferior da estrutura. Quanto mais abrir, mais intensas serao as chamas, e vice-versa.
Gostariamos de o lembrar novamente de que nao devera usar liquidos inflamaveis para
acender ou aumentar as chamas no grelhador.

Por razdes ébvias, recomendamos que ndo mova o seu grelhador durante o funcionamento.

E muito importante manter o controlo das chamas*

Chamas repentinas podem aparecer quando os molhos ou gordura dos alimentos pingam
para objetos a arder (por exemplo, o carvao). Naturalmente, o fumo ajuda a dar um sabor
agradavel aos seus alimentos grelhados, mas é melhor evitar o aparecimento de tais chamas,
para evitar queimar os alimentos. Para manter o controlo das chamas, ¢ ABSOLUTAMENTE
ESSENCIAL retirar o excesso de gordura dos alimentos antes de os cozinhar. Use molhos de
marinada e de confecdo em quantidades razodveis.

Mantenha um balde cheio de areia perto do grelhador quando o utilizar.

No caso de a gordura pegar fogo, siga as instrucdes apresentadas em baixo.

Chamas de gordura

Esvazie e limpe a estrutura e a grelha, retire todos os residuos e fragmentos de confecao apos
cada utilizacao.

Se o grelhador for usado para grandes eventos, é necessario apagar as chamas e limpar a cada
duas horas. Tem de ser limpado mais frequentemente se cozinhar muitos alimentos ricos em
gordura (salsichas, merguez, etc.). Nao seguir estas recomendacdes pode dar origem ao
aparecimento de chamas de gordura que podem dar origem a lesées ou danos no seu grelhador.

No caso de chamas de gordura / Avisos:

Mantenha toda a gente afastada do grelhador e espere que as chamas fiquem mais fracas.

Nao feche a cobertura ou a tampa do grelhador.

NUNCA VERTA AGUA PARA O SEU GRELHADOR. SE USAR UM EXTINTOR, TEM DE SER UM DE PO.
Se as chamas nao enfraquecerem, ou parecerem maiores, contacte os bombeiros.
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Final da sessao de confecao

« Limpe o seu grelhador sistematicamente apds cada utilizacdo, para evitar a acumulacdo de gordura que
possa dar origem a chamas.

« Espere que o grelhador fique suficientemente frio antes de fechar a tampa ou cobertura e antes de
o guardar.

4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente o seu grelhador entre utilizacdes e especialmente apds longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que o grelhador e respetivos componentes estdo suficientemente

frios antes de proceder a limpeza. Nunca deixe o seu grelhador exposto aos elementos atmosféricos

e mantenha-o afastado da humidade.

« Nunca verta agua para o grelhador quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pecas quentes com as maos desprotegidas.

De modo a prolongar o tempo de vida util do grelhador e o seu estado, recomendamos fortemente que
o cubra se o deixar no exterior durante um longo periodo de tempo, especialmente durante os meses de
Inverno. As coberturas altamente resistentes e outros acessérios do grelhador encontram-se disponiveis
no seu revendedor.

Mesmo que o seu grelhador fique coberto com uma protecao, continua a ter de ser inspecionado
regularmente, pois pode aparecer humidade ou condensacao que podem causar danos. Pode ser
necessario secar o grelhador e a parte interior da cobertura de protecao. Os residuos de gordura também
podem comecar a apodrecer nalgumas partes do grelhador. Estes tém de ser limpos com dgua muito
guente e detergente. Se encontrar sinais de ferrugem que nao estejam em contacto com os alimentos,
tem de os tratar com um produto de eliminacao da ferrugem, e pintar essas partes com uma tinta especial
para grelhadores, resistente ao calor.

Superficie de aquecimento

- Quando o grelhador tiver arrefecido, limpe-o com agua quente e detergente. Para eliminar os residuos
dos alimentos, use detergente para a loica. Nao use esponjas nem pds abrasivos, pois estes podem
danificar permanentemente o acabamento do seu grelhador. Passe bem por dgua e seque bem. Nao
recomendamos a limpeza da grelha na maquina de lavar loica, devido ao peso.

- SE APARECER FERRUGEM NA SUPERFICIE DE CONFECAO QUE ESTEJA EM CONTACTO COM OS
ALIMENTOS, ESSA SUPERFICIE DEVERA SER SUBSTITUIDA.

Estrutura do grelhador

Retire regularmente o excesso de gordura da estrutura do grelhador com um pano embebido em dgua
com detergente e depois bem espremido. O excesso de gordura e pedacos de alimentos podem ser
retirados do interior da estrutura do grelhador usando uma espatula de madeira ou uma espatula suave
de plastico. Ndo use produtos abrasivos.

Tampa do grelhador

Limpe a tampa do grelhador com um pano ou esponja fabricada com um material ndo abrasivo,

e com agua quente e detergente. Nao use esponjas abrasivas ou pos, pois estes podem danificar
permanentemente o acabamento do seu grelhador. Seque cuidadosamente o grelhador apds a limpeza,
para evitar a formacao de ferrugem.
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Apertos

Recomendamos que verifique e aperte todos os parafusos regularmente.

Arrumacao

- Certifique-se de que o seu grelhador arrefeceu por completo antes de o cobrir ou armazenar.

« Guarde o seu grelhador num local fresco e seco.

« Antes de usar o seu grelhador ap6s um periodo prolongado de tempo, siga os procedimentos na
seccdo da montagem.

5. PROTEJA O AMBIENTE

No final do seu tempo de vida util, lembre-se de entregar o seu grelhador em instalacdes de tratamento,
de modo a ser reciclado.

Se o seu grelhador tiver um motor ou um soprador, ndo o elimine nem queime os acessérios. Siga as
regras de recolha, recuperacao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual, pois cada pedido de pecas sobresselentes tem de incluir nUmeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o niimero da peca em falta ou danificada.

Para adquirir pecas sobresselentes, encomende-as na sua loja ou contactando o nosso servico
poés-venda através do seguinte nimero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. CONDICOES DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia abrange apenas uma utilizacdo num unico lar privado e ndo se aplica aos grelhadores
Naterial utilizados num ambiente comercial, comum ou em varios lares, como restaurantes, hotéis,
centros de férias e propriedades arrendadas.

Esta garantia ndo d4, em caso algum, direito a qualquer compensacdo, seja de que género for, superior
ao montante do preco de compra do produto Naterial vendido.

O utilizador assume o risco e responsabilidade pela perda, danos ou lesdes a si, a sua propriedade e/ou

a terceiros e respetivas propriedades, resultantes de uma ma utilizacdo ou abusos do produto, ou o
desrespeito pelas instru¢des fornecidas pela Naterial no guia de propriedade em anexo.
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Exclusoes da garantia

A garantia nao abrange problemas ou incidentes devido a utilizagao incorreta do produto.

A abrangéncia da garantia do produto esta limitada ao valor do produto.

Assim, ficam excluidos os seguintes casos:

« Desgaste normal (ferrugem, deformacdo, desvanecimento da cor...) das pegas expostas as chamas ou
ao calor intenso. E normal que as pecas tenham de ser substituidas com o passar do tempo.

« Todos os danos resultantes de uma manutengdo ou armazenamento incorretos, montagem errada ou
modificacdes efetuadas.

+ Quaisquer danos resultantes do uso incorreto do produto (uso com intuitos comerciais, uso como
incineradora...).

« Consequéncias da exposicao a orla maritima e/ou fontes de cloro, como piscinas, termas ou spas.

« Danos devido a condi¢des de natureza extrema, como granizo, furacdes, tremores de terra, tsunamis
ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Caso encontre problemas no seu produto, contacte o gestor do departamento de jardim da sua loja.

Guarde a sua fatura ou recibo, pois estes serdo pedidos para o processamento das queixas. Agradecemos

a sua preferéncia.
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Prefazione

Grazie per aver acquistato questo prodotto. Durante la progettazione e la fabbricazione dei nostri prodotti,
ci impegniamo al massimo per assicurare una qualita eccellente che soddisfi le necessita degli utenti
domestici.

IMPORTANTE! AFFINCHE IL PRODOTTO GARANTISCA LA MASSIMA SODDISFAZIONE E LE MIGLIORI
PRESTAZIONI, SIRACCOMANDA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO. RISPETTARE LE AVVERTENZE DI SICUREZZA RIPORTATE NEL MANUALE E CONSERVARLO
PER RIFERIMENTO FUTURO.

1. INFORMAZIONI IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTE ISTRUZIONI
PRIMA DI ASSEMBLARE O USARE IL PRODOTTO

Importante! Conservare per riferimento futuro: leggere attentamente.

Avete acquistato un prodotto della nostra linea e vi ringraziamo per la vostra scelta.

L'uso di questo barbecue richiede una minima supervisione e alcune precauzioni (riportate di seguito).
Rispettare I'ambiente e la natura: una giornata all'aperto non deve essere causa di danni o inquinamento.
Prima di usare il barbecue per la prima volta, riscaldarlo e mantenere le braci calde per almeno 30 minuti;
guesta operazione permette di eliminare i residui di grasso dovuti al processo di fabbricazione. Stabilizzera
anche la vernice e permettera il rilascio di un leggero odore che scomparira nei successivi utilizzi.

Per la propria sicurezza

« Non usare in interni!

«  "AVVERTENZA! Non usare alcol o benzina per I'accensione o la riaccensione! Utilizzare esclusivamente
accendifuoco conformi a EN 1860-3."

« Non versare acqua fredda sul contenitore metallico per evitare danni dovuti allo shock termico.

« Prima di iniziare la cottura, attendere che si formi uno strato di cenere sul carbone ardente.

« L'uso di questo prodotto richiede una minima supervisione e alcune precauzioni.

« Durante l'uso del prodotto, & assolutamente necessario indossare appositi guanti per proteggersi dalle
alte temperature.

«  AVVERTENZA! L'apparecchio puo diventare molto caldo. Non spostarlo quando € in funzione!

« Perevitare il rischio di fiammate, assicurarsi che il contenitore sia pulito rimuovendo il grasso e il
condimento in eccesso prima di iniziare la cottura.

+ Tenere un secchio pieno d'acqua o di sabbia in prossimita del barbecue durante |'uso, in particolare in
caso di ondate di caldo o clima particolarmente asciutto.

Dopo aver aperto I'imballaggio, assicurarsi che siano presenti tutti gli elementi necessari all'assemblaggio;
fare riferimento al manuale.

Se l'apparecchio € danneggiato o difettoso, non usarlo e riportarlo presso il rivenditore.

Vi ringraziamo per il vostro acquisto e ci auguriamo che siate completamente soddisfatti del nostro prodotto.

Saremo lieti di ricevere qualsiasi osservazione tramite il nostro negozio online.
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2. INSTALLAZIONE

Luogo di installazione

+ Questo apparecchio é destinato al solo uso domestico all'aperto.

« Il barbecue deve essere posizionato su una supetficie stabile e orizzontale prima dell'uso.

« Posizionare il barbecue in un'area aperta e ben ventilata, ad almeno 3 metri di distanza da altri edifici.
« Assicurarsi che il barbecue non sia posizionato sotto una struttura pensile (verande, porticati) o sotto
la chioma di un albero.

« Per evitare la formazione di ruggine sulle superfici in acciaio inox, evitarle di esporle a cloro, sale o ferro. Si
raccomanda di non usare il barbecue in zone costiere o in prossimita di piscine o ferrovie.

In caso di forte vento, posizionare il barbecue in modo tale da evitare che il vento sollevi le scintille.

« "AVVERTENZA! Tenere a distanza bambini e animali domestici"; ogni anno si verificano numerosi incidenti. Il
rischio di ustione & particolarmente elevato per i bambini: il loro viso si trova quasi sempre alla stessa altezza delle
braci ardenti.

+ Non usareil barbecue in uno spazio ristretto e/0 abitato, come case, tende, roulotte, camper, imbarcazioni.

Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio.
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3. UTILIZZO

Avvertenze

« Prima di procedere, assicurarsi di aver compreso la sezione "INFORMAZIONI IMPORTANTI" di questo
manuale.

« Il design di questo barbecue impedisce l'uso di piu del 50% della superficie di cottura. La copertura totale
dell'area di cottura comporta un eccessivo accumulo di calore, che pud danneggiare il barbecue e annullare la
garanzia.

« Utilizzare carbone conforme alle normative in vigore.

« Posizionare il carbone a 2 cm dalla parte inferiore della griglia nella sua posizione pit bassa.
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Istruzioni per I'accensione

- Versare il carbone nel contenitore, idealmente fino a un terzo della sua altezza; in ogni caso non superare
meta della sua altezza. Usare carbone di legna conforme agli standard in vigore; mantenere il carbone a 2
c¢m dalla parte inferiore della griglia di cottura nella sua posizione piu bassa.

+ Il modo piu semplice e sicuro per accendere il carbone & utilizzare un accendifuoco per barbecue,
conforme a EN 1860-3, disponibile in commercio.

+ Non iniziare la cottura se il combustibile non ha ancora formato una patina di cenere. Assicurarsi
che il carbone bruci senza produrre fiamme.

« Non lasciare la griglia vuota troppo a lungo sul barbecue per evitare che si deformi a causa del
calore.

. E possibile regolare l'intensita delle fiamme aprendo o chiudendo le aperture di ingresso dell'aria
situate sul fondo del contenitore. Piu sono aperte, piu le fiamme saranno intense, e viceversa.

+ Viricordiamo ancora una volta che é vietato versare liquidi infiammabili per accendere o aumentare le IT
fiamme.

« Per motivi di sicurezza, si raccomanda di non spostare il barbecue quando & in funzione.

Controllo delle fiammate * molto importante

Le fiammate si verificano quando i succhi o i grassi degli alimenti in cottura cadono su oggetti
ardenti (come il carbone). Naturalmente il fumo contribuisce a dare un buon sapore agli alimenti,
tuttavia € meglio evitare le flammate perché possono carbonizzarli. Per mantenere le fiammate
sotto controllo, € ASSOLUTAMENTE NECESSARIO rimuovere il grasso in eccesso dagli alimenti

prima di cuocerli. Usare marinate e salse di cotture in quantita ragionevoli.
+ Tenere un secchio pieno di sabbia in prossimita del barbecue quando € in uso.

« In caso di incendio da grasso, sequire le istruzioni riportate di seguito

Incendio da grasso

« Svuotare e pulire il contenitore e la griglia di cottura, rimuovendo tutti i residui alimentari dopo
ogni utilizzo.

+ Se il barbecue ¢ utilizzato per un lungo periodo, & necessario estinguere le fiamme e pulirlo ogni
due ore. Deve essere pulito con maggiore frequenza in caso di cottura di numerosi alimenti ricchi di
grassi (salsicce, merguez, ecc.). Il mancato rispetto di queste avvertenze comporta il rischio di
incendio da grasso, che puo causare lesioni e danneggiare il barbecue.

In caso di incendio da grasso / avvertenze

+ Allontanare tutte le persone presenti dal barbecue e attendere che le fiamme si estinguano.

« Non chiudere il coperchio del barbecue.

NON VERSARE ACQUA SUL BARBECUE. SE SI UTILIZZA UN ESTINTORE, DEVE ESSERE IN POLVERE.
+ Se le fiamme non si riducono o sembrano peggiorare, contattare i Vigili del Fuoco.
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Termine della sessione di cottura

Pulire il barbecue sistematicamente dopo ogni utilizzo per evitare I'accumulo di grasso di cottura,
che potrebbe prendere fuoco.
« Attendere che il barbecue sia abbastanza freddo prima di chiudere il coperchio, coprirlo e riporlo.

4.PULIZIA E MANUTENZIONE

IT

Pulire regolarmente il barbecue tra diversi utilizzi, in particolare dopo periodi prolungati di inutilizzo.
Assicurarsi che il barbecue e i suoi componenti siano abbastanza freddi prima di pulirli. Non lasciare
il barbecue esposto agli agenti atmosferici, e conservarlo al riparo dall'umidita.

« Non versare acqua sul barbecue quando la sua superficie é calda.

« Non toccare le parti calde con le mani nude.

Per prolungare la durata di vita del barbecue e mantenerlo in condizioni ottimali, si raccomanda

di coprirlo se lo lascia all'aperto per lunghi periodi, in particolare durante i mesi invernali. In
commercio sono disponibili coperture resistenti e altri accessori per barbecue.

Anche se il barbecue é coperto con una protezione, deve essere ispezionato regolarmente per
evitare la formazione di umidita e condensa, potenzialmente dannose. Potrebbe essere necessario
asciugare il barbecue e l'interno della copertura. In alcune parti del barbecue, eventuali residui

di grasso potrebbero iniziare a marcire. In tal caso, rimuoverli con acqua calda saponata. Eventuali
parti arrugginite devono essere trattate con un antiruggine e ridipinte con un'apposita vernice per
barbecue termoresistente, purché tali parti non siano a contatto con gli alimenti.

Superficie di cottura

« Quando il barbecue si ¢ raffreddato, pulirlo con acqua calda saponata. Per eliminare i residui
alimentari, usare un detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché
possono danneggiare la rifinitura in modo permanente. Risciacquare e asciugare accuratamente. Si
raccomanda di non lavare le griglie in lavastoviglie a causa del loro peso.

« IN CASO DI FORMAZIONE DI RUGGINE SULLA SUPERFICIE DI COTTURA A CONTATTO CON GLI
ALIMENTI, TALE SUPERFICIE DEVE ESSERE SOSTITUITA.

Corpo del barbecue

Rimuovere regolarmente il grasso in eccesso dal corpo del barbecue usando un panno inumidito
con acqua calda saponata e strizzato. Il grasso in eccesso e i residui alimentari possono essere
rimossi dall'interno del barbecue con una spatola in legno o in plastica. Non usare sostanze abrasive.

Coperchio del barbecue

Pulire il coperchio del barbecue con acqua calda saponata e un panno in materiale non abrasivo.
Non usare spugne abrasive o detergenti in polvere perché possono danneggiare la rifinitura in
modo permanente. Asciugare accuratamente il barbecue dopo averlo pulito per evitare la
formazione di ruggine.
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Dispositivi di fissaggio

Si raccomanda di ispezionare e serrare tutte le viti e i bulloni a intervalli regolari.

Conservazione

« Assicurarsi che il barbecue si sia raffreddato completamente prima di coprirlo o riporlo.
« Riporre il barbecue in un luogo fresco e asciutto.
« Prima di usare il barbecue dopo un periodo prolungato di inutilizzo, sequire le istruzioni di installazione

5. PROTEZIONE AMBIENTALE

Al termine del ciclo di vita del prodotto, portarlo presso un centro di trattamento dei rifiuti affinché venga
riciclato.

Se il barbecue é dotato di motore o di ventola, non gettarlo e non bruciare gli accessori; rispettare tutte
le normative sulla raccolta e il riciclaggio di tali prodotti.

6.PARTI DI RICAMBIO

Conservare questo manuale, perché per eventuali richieste di parti di ricambio & necessario indicare il
codice di riferimento del barbecue e il numero della parte persa o difettosa.

Per I'acquisto di parti di ricambio, ordinarle presso il rivenditore o contattare il servizio clienti al seguente
numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMINI DELLA GARANZIA

CONDIZIONI DI GARANZIA

La presente garanzia si applica esclusivamente a un uso monofamiliare e privato, e non si applica ai
barbecue Naterial utilizzati in ambienti commerciali, comuni o per uso plurifamiliare, come ristoranti, hotel,
centri di villeggiatura e proprieta in affitto.

Per alcun motivo, nell'ambito di questa garanzia volontaria, 'eventuale risarcimento di qualsiasi tipo non
potra essere superiore all'ammontare del prezzo di acquisto del prodotto Naterial venduto.

L'acquirente si assume il rischio e la responsabilita per la perdita, il danneggiamento o le lesioni causate

a sé, alle proprie proprieta e/o ad altri e alle loro proprieta dovuti all'utilizzo scorretto o all'abuso del
prodotto o al mancato rispetto delle istruzioni fornite da Nateral nel manuale allegato.
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Esclusioni

La garanzia con copre problemi o incidenti dovuto all'uso scorretto del prodotto.
La garanzia del prodotto é limitata al valore del prodotto.

Sono esclusi dalla garanzia i casi elencati di sequito.

. Normale usura (ruggine, deformazioni, scolorimento...) delle parti esposte direttamente alle
fiamme o a calore intenso. E normale che tali parti debbano essere sostituite nel tempo.

. Qualsiasi danno dovuto a manutenzione inadeguata, stoccaggio improprio, assemblaggio scorretto
o modifiche apportate al prodotto.

. Qualsiasi danno dovuto all'uso scorretto del prodotto (uso commerciale, come inceneritore, ecc.).

. Conseguenze dell'esposizione all'aria salmastra e/o a fonti di cloro come piscine, terme o spa.

Danni dovuti a condizioni naturali estreme come grandine, uragani, terremoti, tsunami, sovratensione,
tornado o forti temporali.

In caso di problemi con il prodotto, contattare il responsabile del settore giardinaggio del rivenditore.
Conservare la fattura o la ricevuta, perché sono necessari in caso di richieste di intervento in garanzia.
Grazie per la vostra fiducia.
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MpoAoyog

Euxaplotoupe mou emAé€ate auto To TTPOIdV. Katd Tov oXeS1a0HO Kal TNV KATAOKEUT TWV OIKIAKWY
TTPOIOVTWYV Hag, KataBdAoupe kAOe TpooTdBela WOTe va €xouv eEAIPETIKN TOLOTNTA KAl VA KAAUTITOUV TIG
QAVAYKEC 0aC.

THMANTIKO! AIABAZETE NMPOZEKTIKA AYTO TO EFXEIPIAIO MPIN XPHZIMOMOIHZETE TO MPOION,
I'A NA MIMOPEITE NA TO ETKATAZTHXETE, NA TO XPHZIMOTOIHZETE KAI NA TO XYNTHPHZETE
ZO>XTA. OYAAZTE TO ErXEIPIAIO NA MEANONTIKH ANA®OPA KAI THPEITE MANTA TIXZ BAZIKEZ
MPO®YAAZEIZ AZXOAAEIAZ MNOY NEPINAMBANEI.

1. ZHMANTIKEXZ NAHPOOOPIEX

|/ AIABAXTE NPOXZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHTIEX
2 MPIN ZYNAPMOAOIHZETE KAI MNMPIN EL
XPHZIMOMOIHZETE AYTO TO MPOION.

> NUAvVTIKO, UAAETE TO €yXELPIOLO yia MEANOVTIKE avapopd: S1aBAOTE TO TPOOEKTIKA.

MO&AIC ayopdoate £va TTPOIOV amod Tn GUANOYH MAC KAl 0AG EVXAPIOTOUE TTOU TO eMAEEATE.

la va xpnolUomoloeTe auTr TNV Ynotapld, Ba mpémnel va AABETe KATTOLEG EAAXIOTEC TTPOPUAAEELC Kal val
pooé€ete oplopéva onueia (BA. cuotdoeic mapakdatw). MpootateloTe To TEPIBANOV: Ol EKOPOUEC OTN
@UOoN dev MPETEL VA TIPOKAAOUV KATACTPOYEC Kal puTtavan. Tnv mpwtn @opd mou Ba XpnoIUOTIOINOETE TNV
PnoTapld, avayTe Kal KpATHOTE TTUPWHEVN TNV KAVOIUN UAN yia TouAdyxioTtov 30 Aentd. Etol 6a
armouaKpLUVOOUV Ta KATAAOITA YPACOU TTOU UTIAPXOUV 0T CUOKEUN amod tn Siadikacia Kataokeung. Autn n
Sladikacia Ba otabepomoiroel emiong Tn Bagn kal Ba ameAeubepwoel pia oopr mou Ba e€apavioTei oTIC
EMOMEVEG XPNOELG.

MNa tnv ao@AaAeld oag:

« Na pn XpnolJoToLEiTal O€ EOWTEPIKO XWPO!
«  «[TPOEIAONOIHZH! Mn xpnotpomoleite owvomveupa i Bevdivn yla va avayete Tn ouokeun!
Na xpnoipomoleite pévo mpooavdpupata mpodiaypagwv EN 1860-3!»

«  Mn xUvete kpUO vePS Péoa OTN LETANNIKA AEKAVN YO VA NV UTTOOTEL {NUIA Ao TNV AmOTOUN OEPUIKN
peTapoln.

« Tpw apxioete va PAVETE, TIEPIUEVETE VA OKEMAOTOUV TA AVAUEVA KApBouva pe éva oTpwpa oTaXTNC.

« T va xpnotpomoljoeTe autd To TTPoIoV, Oa TTPETEL va TTIPOCEEETE OPIOUEVA ONUEIa KAl va AAPETE KATTOLEG
ENAXIOTEC TTPOPUAAEELC.

« 'Otav XpNOIUOTIOLEITE AUTO TO TTIPOIOV, TIPETTEL UTTOXPEWTIKA VA QOPATE EIOIKA TTPOOTATEUTIKA YAVTIA,
KAaTtAAANAa yia uPnAéc BepuoKpaaoiec.

« TMPOEIAOMOIHZH! Aut n Ynotapld gival KauTh 0Tav gival avaguévn. Mnv tn pHeTakiveite 6tav Bpioketal
o€ Aertoupyia!

« Tava punv metdyovtal AdYeC, BePaiwbeite 6T n Aekdvn gival kabBapr, AAIPWVTAC TA TTEPITTA AT Kal
NV nepiooeia papivadag mpiv EEKIVIOETE TO PR OIUO.

« 'Otav XpnoloTIOLETE TNV PNOTAPLA, PEOVTIOTE VA UTTAPXEL TTAVTA KOVTA €vag KouBAg pe vepd 1 Aupo,
€181kd av emikpatei kavowvag fj umepPoAikn Enpaoia.

Apéowg poAiG avoiete tn ocuokeuaoia, BeBalwbeite 6Ti udpyxouv OAa ta e€aptrpaTa mou amattovvtal yla
va ouvappoloynBei n ouokeun. Na va ehéyéete Ta e§aptrpata, avatpé€te oto eyxelpidlo.
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Av 10 mpoidv €xel umootei (NpLd A gival EAATTWHATIKO, NV TO XPNOIUOTIOINOETE KAl EMOTPEPTE TO OTO
TTANCIE0TEPO KATAOTNHA.

Euxaplotoupue mou ayopdoate autd To mpoidv Kat eArmi(oupe 0TI Ba PEivVETE AmOAUTA EUXAPLOTNEVOL
KaTtd TN Xpron tou.
Mn SioTtdoeTe va OTEINETE TIC TAPATNPNOELC OAC OTOV I0TOTOTIO TOU S1ASIKTUAKOU HAC KATACTAUATOC.

2. ETKATAZTAZH

EmAoyn 0éong tomoBétnong

+ Autd 1o Tpoidv TTpoopileTal Yla OIKIOKA Xprion o€ eEWTEPIKO XWPO.

« ToroBetriote TV Ynotapld oe otabepr] opIllOVTIa EMPAVEID TIPIV TN XPNOIOTIOI|OETE.

« TomoBetnoTe TNV YNoTapLd 0€ AOaTACN TOUAAXIOTOV TPLWV METPWV ard ommoloOATTOTE KTIOUA, KAl O
avoIKTO Kal KaAd e€agpllOuevo Xwpo.

« Mnv tonoBeteite TNV YnoTapld KATw and omoladATTOTE KATACKEUH (OKEMAOTH BEPAVTA, UTTOOTEYO K.ATT.)
N Katw amoé Sévrpa.

« Tava un okoupLacouV ol eMPAVELEC aro avoleidwTo atodAl, Sev TIPEEL va EPXOVTAL O EMAPN HE XAwpivn,
OAGTLA 0idNEO. ZUVIOTOULIE VA N XPNOUOTIOLETE AUTH TNV PNOTAPIA KOVTA O€ AKTEC, TIIOIVES ] O1ONPOOPOIKEG
PAYEG.

Av emikpartei duvatdc aépag, TomoBeToTe TNV YNnoTapld o€ Tétola B€on, WOTE va PNV TTETAyovTal OTTiOEC.
+ «[TPOEIAONOIHZH! Kpatriote pakptd ta maidid kal ta katolkidia {wal» Kabe xpdvo, onueiwvovtal
moAudp1Bua Tpayikd atuxfjuata. ISlaitepa doov agopd ta maidid, umapxel kivduvog cofapwv
eYKauudtwy, 8101t To MPdowTd Toug Bpioketal oxedov mdvta oto 610 VYOG e Ta avappéva kapouva.

+  Mn Xpnoomoleite TV PNoTapId OE TIEPIOPIOEVO KAF) KATOIKNUEVO XWPO, TTX., MECO OE KATOIKIEG, OKNVEG, TPOXOOTTITO,
AUWpEVa oTTiTia, OKAPN.

Yriapxel kivduvog Bavarou and povoleidio Tou dvBpakal.

N

X

B

'_»:

3. AEITOYPTIA

Mpo&idomomoelg

« MNpiv ouveyioete, BePaiwbdeite 611 £xeTE KATAVOOEL AN PWCS OOA AVAPEPOVTAL TNV EVOTNTA
«XHMANTIKEX MAHPOO®OPIEZ» og auto To eyxelpidlo.
+ AUt n Ynotapld gival oxedlaopévn £T0L WOTE VA PNV EMTPETETAL va Xpnotponoindei mvw amd 1o 50 %
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™G em@Avelag Pnoipatod. Av KaAugBei oAOkAnpn n emedavela Pnoipatog, Ba avamtuyOei urepBolikn
BeppoTnTa Kal n Pnotapld pmopei va uniootei nid mou gv KOAUTTTETAL ATTO TNV £yyUNnon.

+ XpnoluomolnoTe Kapfouva ou KAAUTTTOUV TIC AmAITAOELS TG loXUouoag VouoBeaiag.

« Ta kapPouva npémnel va tomoBetouvtal 2 cm KATw anmd Tnv Ynotapld otav Bpioketal oTn
XaunAotepn Béon.

ZUOTACELG YIA TO AVAMa

lepiote TN Aekavn pe kdpBouva, I6aVIKA PHEXPL TO £va TPITO TOU UPOUG TNG AeKAVNG, Kal OXL TTAvw amd To

H1od Tou UPoug TG AekAvnc. Xpnotpomolrjote UAOKAPBoUVA TTOU KAAUTTTOUV TIG AITAITAOELG TWV

OxUoVTWV TTPOoTUTIWV Kal BeBaiwbdeite &Ti Bpiokovtal TOUAAXIoTOV 2 cm KATw amd Tn oxdpa Pnoitatog

otav n oxdpa Bpioketal otn xaunAdtepn Béon.

O gUKONOTEPOG TPOTIOC Yia va avApeTe Ta KapPouva gival va XpnoIUOTIOINOETE TTPOCAVAMMATA Yid
BBQ, mou mAnpouv 1o mpotumo EN 1860-3, Ta omoia €ival amoAUTw ao@aAr] KAl PTOPEITE EUKOAA
va Bpeite oto gundplo.

Mnv &ekivrioete To Prioipo av Sev €Xouv TPWTA OKEMAOTEL Ta KApBouva pe éva oTpWwHA oTaxXTNG!
Mepipévete emiong va apyiocouv va kaiyovtal ta kapBouva xwpic va Bydlouv eASYeC.

Mnv TomoBeteite Tn oxdpa Kevr MAvw oTnV Ynotapld ylati pmopei va mapapop@wbei av
BeppavOei moAA wpa.

Mmopeite va puBuioete Tnv évtaon Tn¢ AGyac, avoiyovtag Kal KAeivovtag Tic Bupideg eloaywyng
aépa mou Bpiokovtal 0To KATW UEPOC TNE AeKAvNnC. 000 TIEPIOTOTEPO TIG AVOILeTE, TOOO TTIO
Suvatn Ba gival n eAGyq, Kal To avTioTpogo.

YrievBupiCoupie AN pia popd OTL Sev TPEMEL va piXVETE EDPAEKTA LYPA YIA VA QVAPETE 1} VA SUVAUWOETE
™ @AOYA TNS PNOTAPIAG.

lNa mpogaveic A\dyoug ac@aeiag, CUVICTOUUE KATNYOPNUATIKA VA N UETAKIVELTE TNV PnoTapld 6Tav
Bpioketal o€ Aertoupyia.

"EAeyX0¢ ava@AéEewv* MTOAD CNUAVTIKO

AvapAéeic oupfaivouv 6tav otdlouv xupoi 1) Airmog and ta Tpo@iua mou Privovtal mvw o€
KAUTEC eMQAVELEC (Ta KapBouva, yia mapddetypa). Quoikd, o kamvog Sivel TN XapAKTNPIOTIKN
KATIVIOTH) YEUON OTA TPOPIUA TTOU PrivovTal oTNV PnoTtapld, aAAd gival KAAUTEPA VA ATTOTPETOVTAI
Ol AVAPAEEELC YIa VA NV KAOUV Ta TPO@IUA. ['a va pnv umdpyouv aveEEAeYKTEC avaPAEEELC, gival
ANOAYTQZX ANAPAITHTO va agaipeite ta TOANA it amo ta Tpo@Ipa TipLv ta PHoeTe. Mn
Xpnotpomoleite umepfoAiknl moodtnTa paptvadag f caAToac.

Otav xpnolJomoleite TNV YnoTapld, PPOVTIOTE Va UTTAPXEL KOVTA évag KOoUuRAg e vePO 1) AUHO.

Av TTapEl pWTIA TO AiTTog, aKOAOUBROTE TIC 0dNYieC TTAPAKATW.

AvagpAe€n Tou Aimoug

Na adelalete kat va kabapilete Tn Aekdvn Kal Tn oxdpa Pnoipatog HeTd amod kAbe xprion,
ATTOMAKPEUVOVTAC OAA TA UTTOAEIMUATA TOU YPNoipaTod.

Av XpnolloToLEiTe TNV PNOTAPIA YIa LEYANEC EKONAWOELC, Ba TTpémel va o AVETE TNV Ynotapld
Kal va tTnv kaBapilete k&Be dVo wpec. H Ynotapld mpémel va kabapiletal cuxvoTtepa, av PHRVeTe
TTOAU Almapd TPOPIUA (AOUKAVIKA, UTTEIKOV K.ATL). Av §gv TNPOoUVTAL AUTEC Ol CUCTACELC, MITOPEL val
APEL PWTIA TO Ao Kal va UTTAPEEL TPAVMATIOUOC 1} va umtooTel {nuid n Yynotapld.

Xe mepimtwon ava@Aeéng Aimou¢/Mposidbononoeig:

KpaTtnote Toug MAVTEC HAKPIA arrd TNV PNOoTAPLA KAl TIEPIUEVETE VA GBOOULV Ol PAOYEC.
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« Mnv kAegioeTe To KAMAKI KAl PN OKEMACETE TNV PnoTapld.

« MH PIXNETE NMOTE NEPO XTHN WHXTAPIA. AN XPHXIMOIOIHXETE MYPOXBEXTHPA, ©A MPEMEI
NA EINAITYNOY =HPAX KONHX.

+ Av ol pAOyeg Oev e€aoBevouv 1 paivetal va Suvapwvouy, KAAESTE TNV TTUPOCRECTIKN.

TéAo¢ Tov Ynoiparog

« Na kaBapilete TV Ynotapld YeTd amd KABe Xprion, WOTE VA N CUCCWPEVOVTAL AiTTN TTOU UIMOPE(
va TTdpouv wTIA.
« TNepUéVETE VA KPUWOEL N PNOTAPLA TPV KAEIOETE TO KATTAKL ] TO KAAUMA KAl TV armoBnKeUOETE.

4. DPONTIAA KAI ZYNTHPHXH

Na kaBapilete TAKTIKA TNV PnoTapld avapeoa oTi¢ XPHOELG Kal Idlaitepa pPeTd amd peydho diaotnua
amoBnkeuong. MNptv kaBapioete TNV Ynotaptd kat ta e€aptripatd Tng, PePaiwdeite 6T £xouv KPUWOEL
OPKETA. MV a@rveTe MOTE TNV PNOTAPLA EKTEDEIPEVN OTIC KAIPIKEG OUVORKEC KAl KPATHOTE TN MOKPLA
and vypaoia.

« Mn pixvete moTé vepO MAvw oTnV YnoTtapld OTav n EMPAVELA TNG Eival KAUTH.

« Mnv ayyilete TOTE Ta KAUTA Pé€PN XWPIG VA EXETE TIPOOTATEVOEL TA X£PLA OAG.

MNa va mapatadei n Sidpketa (wng NS Pnotapldg Kai va dlatnpnbei o KA kataotaon,
OULVIOTOUE 101aiTEPA va TNV OKEMALETE, av TTPOKELTAL VA HEiVEL 08 eEWTEPIKO XWPO YA HEYANO
S1dotnua, 181aitePa TOUG XEIUEPIVOUC UNVEC. 2TA TOTTIKA KATAOTAMATA PmopEite va Bpeite
KOAUpHaTa UPNAAG avToxng Kat AAa a&eooudp yia YnoTapléc.

Akoua Kal 6tav éxete OKEMAOCEL TNV PNOTAPIA Yia TTPOooTACia, Oa TTPEMEL va TNV EAEYXETE TAKTIKA,
81011 umopei va oxnuatioTei uypacia kal va urtootei {npid To mpoiov. Mmopei va xpetaletal va
OKOUTTIOETE TNV LYpPaAcsia amod TNV YNoTapld Kal armd TO ECWTEPIKO TOU TTPOOTATEUTIKOU
KaAUppatoc. Mmopei emiong va apxioouv va camiCouv urmoAgippata Aimoug o€ oplopéva Pépn TNG
Pnotaptdc. Autd Ba mpémel va KaBapIloToUV UE KAUTO VEPO Kal 0amoUVL. AV EVTOTTIOETE
OKOUpPLAOMEVa oNnUEia, TTou dev €pxovTal O€ ETTAPN E TA TPOQPIMA, Oa TTPETEL VA TA TTEPACETE MIE
S10AUTIKO oKwpiag Kal va Ta PAYPETE pe BepUoAVOEKTIKE Urmoyld yia YPnoTapIEC.

Emepaveia Pnoiparog

« DA@OU Kpuwaoel n Pnotapld, KaBapioTe Tn He KAUTO VEPO Kal oamouvl. Na va kabapicete Ta
UTTOAE(UMOTA TPOPIUWY, XPNOIHOTIOINOTE ATOPPUTIAVTIKO TATWVY. Mn XpnotomolEite okAnpd
opouyydpla ) oKANPEC OKOVEC, SIOTI UTTOPE( VA KATACTPEPOUV HOVIKA TO @IVipIopa TG PnoTapIac.
ZEMAUVETE KAl OKOUTTIOTE KOAA. ZUVIOTOUE va pnv KaBapilete TIC oXApeC OTO TTAUVTHPLO THATWY
eneldn eival Bapléc.

« AN EMOANIZTEI ZKOYPIA XTHN EMIOANEIA WHZIMATOZ MOY EPXETAI ZE EMAOH ME TA
TPOO®IMA, AYTH H EMIOANEIA ©A MNPEMEI NA ANTIKATAZTAGEI.

Zwua Pnotaplag

Na kaBapilete TaKTIKA TA AT Ao To cwa TNG PNOTAPLAC UE £va TTavi MIOUAIACHEVO O€
OOTIOUVOVEPO KAl EANAQPWC OTPAYYIoHEVO. MTTopEiTe va agalpeite Ta TOANA AT Kal Ta UTTOAEIATA
TPOQiHwWV amd TO ECWTEPIKO TOU CWHATOC TNG PNOTAPLAC HE Hia EVAIVN OTTATOUAA 1} LE Hid MaAaKD
TAAOTIKN omdtoula. Mn xpnolpomoleite Kavéva okAnpo KaBaploTIKO TTPOIoV 1} epyaleio.

Kamakt ynotapiag
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KaBapiote To kamaki TN YPnoTtapldg Ke Eva HaAakd mavi i opouyydpl Kal pe {eotd camouvovepo. Mn
XPNOIMOTIOLEITE UETANNIKA OPOUYYAPAKILA 1] KABAPIOTIKEC OKOVEC, SIOTI UMTOPE( VA KATACTPEYOUV UOVIA TO
@WVIPIoKA TNG YNOTAPIAG. ZKOUTTOTE KAAA TNV YNOTAPIA PETA ATTO AUTOV TOV KABAPIoUO Yia va Jn
OXNMOTIOTEL OKOUPLA.

Ztoleia otepéwong

Y UVIOTOUIE VO ENEYXETE KAl VO OQIYYETE TOKTIKA OAEG TIC BiSeC Kat OAQ Ta UITOUAGVIAL.

AnmoOnkevon

« Mptv KAAUYETE Kal TIPIV amoBNKEVOETE TNV PnoTapld, PePaiwbdeite 0TI £XEl KPUWOEL TEAEIWG.

« QUAA&ETE TNV YNnoTapld o€ SPocEPO XWPO XWPIG vypaaia.

« Av n Pnotapld €xel peivel amoBnkeupévn yia peydlo Slaotnua, TPV Tn XPNOIUOTOIOETE, akoAouBriote
TIg 00nyiec eykatdotaonc.

5.MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

EL

210 TéNo¢ TN Sidpkelag {wNCE TOU TTPOIOVTOC, TAPASWOTE TO O€ KEVTPO MeLepyaciac amoppIUdaTwy yia
QAVOKUKAWON.

Av n Ynotaptd SLabETEl HOTEP N AVEUIOTAPA, UNV TA TTETALETE Kal UNV KAYPETE Ta fondnTikd e€apTAuata.
AKOAOUONOTE TOUC LOXUOVTEG KAVOVIOMOUC Yla TN GUANOYH, TNV AVAKTNON KAl TNV AVOKUKAWGCN AUTWV TwV
TTPOIOVTWV.

6. ANTAANAKTIKA EEAPTHMATA

DOuld€te auTo To eyxelpidio S1OTI KABE aitnua yia avtaAaKTIKA TIPETEL va TTEPIAAMBAVEL TOUC KWOIKOUE
ava@opdAc ou avaypd@ovTal 0To KATW HEPOC KABe oelidag, Kabwc Kal Tov aplBuod Tou e€apTHATOC TTOU
Aeimel N eival ENATTWPATIKO.

Mrmopeite va mapayyeilete avTtaAAaKTIKA €apTAMATA ameLBeiag amd To KATAoTNUA 1 VA EMIKOIVWVAOETE
ME TO TUAMA eEUTTNPEETNONG TTEAATWYV TNG ETAIPEIAC OTOV MapaKATW aplBuo: +33(0)3 85 32 27 50.

7.0POI EITYHZHZ

OPOI EITYHZHXZ

AuTn n yyunon loxVEl HOVO Yla Xpron o€ pia Kal pévo IBIWTIKN olkia Kat 6ev 1oXVel yia Ynotapiég Naterial
TTOU XPNOIUOTTOI0UVTAL O€ EUTTOPIKO 1] KOWVOTIKO TIEPIBANOV 1] AANA HéPN OTWG oTiaTdpla, Eevodoxeia,
KévTpa SlakomwyV Kal oBwUEVEC ISIOKTNO(EC.

Y€ Kapia mepinmtwon, oto TAaiolo auTthC TNG €BENOVTIKIAC eyyunong, n omoladrjmote anmolnuiwon kKabe
€idouc bev Ba mpémel va unepBaivel To Tood TNE TIUAG Tou TwANBévtog mpoiovtocg Naterial.

Avahaupavete To pioko kat Tnv euBUvn yia TNV anwAela, Tn {nuid SIkN¢ oag 1 £évng meplouaiag KaBwWe Kat
TOV TPAUMATIONO Tov S1kO 0ag Kal Twv AAAWY, TTOU UITOPE va TTPOKUYPOULV armd TNV KAKN Xprion 1 Katdyxpnon
TOU TTPOIOVTOC | TN N THPNOoN Twv odnylwv mou mapéxovtal amo tn Naterial oto cuvnuuévo gyxelpidlo
XProng tou I81o0KTNTN.
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E€apéoeig tng eyyonong

H eyyunon 6ev kaAUmtel mpoAnpaTa i atuxipata mou ogeilovtal o AavBaopévn xprion Tou poidvToc.
H kdAuyn TN eyyunong meplopiletal otnv aéia Tou mpoidvToc.

YuyKekplpéva, amd Tnv eyyunon e€aipouvtal ta akoAouba:
. Duololoyikr eBopd (okoupLd, TAPAPOPPWON, ATTOXPWHATIOMOG...) O€ E€APTAMATA TTOU
ektiOevtal amevBeiag oTic PAOYEC 1) o€ SuvaTtr Beppotnta. Eival puotoloyikd va amaitnOei avtikatdotaon
e&apTnudTwy pe TNV dpodo Tou xpodvou.
. KdBe {nuia mou ogeiletal o akatdAAnAn cuvtripnon  AavBacopévn eUAaén, AavBaopévn
OUVAPHOASYNON 1} TPOTTOTTOINCELG TOU TIPOIOVTOC.
. K&Be {nuia mou opeiletal og A\avBacopévn Xprion Tou MPoidvTo g (EmayyeAATIKE XPron, XPnon
WC¢ ATTOTEPPWTNG...).
. Juvéneleg mou o@eilovtal otnv €kBeon og Balaooivo aépa Kal/fj Kovtd og mnyég xAwpiou,
OMWC¢ TMOIVEC KAl OTTA.

ZnUIEC TTOU OQEINOVTAL O€ akpaia QUOIKA QAIVOPEVA OTTWE XAAALL, TUPWVEC, OEICHOUC, TOOUVAUL,
Slakomég pevpatog, avepootpoihoug ) Suvatég katartyidec.
Av avTtipeTwioete MPoBAAMATA HE TO TTPOTOV, ameuBuvOEeite 0TO KATACOTNUA aTT' OTTIOU TO AYOPACATE,
OTOV TTPOIOTAPEVO TOU TUAMATOG TPoTdVTWY KATIou. QUAAGETE TO TIHOASYIO 1 TNV anddelén ayopdg,
01611 Ba oag {ntnBsi yia tnVv ene€epyacia Tou atipaToC. EuxaplotoUue yia tnv ayopd.
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Wstep

Dziekujemy za wybranie tego produktu. Przy projektowaniu i w czasie produkgji naszych produktéw,
dokfadamy wszelkich staran, aby zagwarantowac doskonatg jakos¢ spetniajaca potrzeby uzytkownikow
domowych.

WAZNE! ABY PRODUKT DOSTARCZYL PANSTWU PELNEJ SATYSFAKCJI, PRZED INSTALACJA,
UZYTKOWANIEM | KONSERWACJA ZALECAMY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE.
PROSIMY STOSOWAC SIE DO OSTRZEZEN, PRZESTRZEGAC ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA | ZACHOWAC INSTRUKCJE NA PRZYSZLOSC.

1. WAZNE INFORMACJE

~— )} PRZED ZtOZENIEM LUB UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE.

Wazne: prosimy zachowac na przysztos¢ i uwaznie przeczytac. PL
Dziekujemy za wybr i zakup produktu z naszej oferty.

Korzystanie z grilla wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci (patrz
zalecenia ponizej). Prosimy chroni¢ srodowisko, dzien na powietrzu nie powinien nigdy powodowa¢
jego niszczenia lub zanieczyszczenia. Przy pierwszym uzyciu, po rozgrzaniu grilla, nalezy przez co
najmniej 30 minut utrzymywac paliwo rozgrzane do czerwonosci, ma to na celu wypalenie osadow i
smarow poprodukcyjnych. Spowoduje to takze ustabilizowanie farby. Wskutek wypalenia powstanie
zapach, ktéry zniknie przy kolejnych uzyciach.

Dla wtasnego bezpieczenstwa:

+ Nie uzywac w pomieszczeniach!

« OSTRZEZENIE! Do zapalania lub ponownego zapalania nie nalezy uzywac¢ spirytusu lub benzyny!

Uzywac tylko rozpatek zgodnych z norma EN 1860-3!

Aby nie dopusci¢ do wstrzasu termicznego i uszkodzenia, nie nalezy la¢ zimnej wody na metalowa mise.

Przed rozpoczeciem grillowania nalezy odczekac az palacy sie wegiel pokryje sie warstwg popiotu.

Korzystanie z urzadzenia wymaga nadzoru i zachowania cho¢by minimum srodkéw ostroznosci.

Podczas uzywania produktu nalezy bezwzglednie i koniecznie nosi¢ specjalne rekawice chronigce przed

wysokimi temperaturami.

OSTRZEZENIE! Ten grill nagrzewa sie i jest bardzo goracy. Nie nalezy go przestawia¢ podczas uzytkowania!

« Aby nie dopusci¢ do niekontrolowanych ptomieni, nalezy pilnowa¢, aby misa byta czysta: przed
rozpoczeciem grillowania nalezy z niej usuna¢ nadmiar ttuszczu i marynaty.

+ W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w poblizu przygotowane wiadro z wodg lub piaskiem, zwtfaszcza
podczas fal upatéw lub przy nadzwyczaj suchej pogodzie.

Natychmiast po otwarciu opakowania nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy potrzebne do uzycia
produktu znajduja sie w zestawie, w tym celu prosimy skontrolowa¢ czesci wedtug instrukcji.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen lub usterek prosimy nie uzywac¢ produktu — nalezy go wtedy
zwréci¢ w najblizszym sklepie.

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze uzywajac go, beda Panstwo z niego w petni
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zadowoleni.
Chetnie otrzymamy od Panstwa wszelkie uwagi, mozna je przesta¢ przez strone naszego sklepu
internetowego.

2. PRZYGOTOWANIE | ROZSTAWIENIE

Wybor miejsca

+ Wyréb jest przeznaczony do uzytku domowego na dworze.

+ Przed uzyciem grill nalezy ustawi¢ na stabilnym i ptaskim podtozu.

« Grill nalezy ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 3 metréw od jakichkolwiek budynkéw, w miejscu otwartym
i przewiewnym.

« Grill nie moze by¢ ustawiony pod jakimikolwiek konstrukcjami wiszacymi (np. weranda, zadaszenie itp.)
lub pod gateziami drzew.

+ Aby nie dopusci¢ do rdzewienia powierzchni stalowych, nalezy je chronié¢ przed chlorem i sola. Nie zaleca
sie uzywania grilla nad morzem, na basenach lub przy torach kolejowych.

Przy silnym wietrze grill nalezy ustawic¢ w taki sposéb, aby wiatr nie wzbijat w powietrze iskier.

- OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dzie¢mi i zwierzetami domowymi. Co roku dochodzi do wielu tragicznych
wypadkoéw. Ciezkie oparzenia sg szczegdlnie niebezpieczne w przypadku dzieci, poniewaz z uwagi
na maty wzrost, twarz dziecka znajduje sie prawie na wysokosci palacego sie wegla drzewnego.

« Grilla nie nalezy uzywa¢ w przestrzeniach zamknietych i/lub mieszkalnych np. w budynkach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach i na fodziach.
Grozitoby to smiertelnym zatruciem tlenkiem wegla.
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3. UZYTKOWANIE

Ostrzezenia

« Przed rozpoczeciem prosimy upewnic¢ sie, ze tres¢ rozdziatu ,WAZNE INFORMACJE” w niniejszej instrukcji
jest w petni zrozumiata.

« Konstrukcja grilla nie dopuszcza zakrywania wiecej niz 50% powierzchni do pieczenia misg do grillowania.
Zastoniecie catej powierzchni do pieczenia spowoduje nadmierng akumulacje ciepta,
co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia grilla. Tego typu uszkodzenia nie sg objete gwarancja.

+ Nalezy stosowac wegiel drzewny spetniajacy aktualnie obowigzujace przepisy i normy.

» Wegiel drzewny nalezy umiesci¢ 2 cm pod grillem ustawionym w najnizszej pozycji.
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Zalecenia dotyczace rozpalania

+ Mise na wegiel drzewny nalezy napetni¢ najlepiej do jednej trzeciej wysokosci, nie wiecej niz do
potowy wysokosci. Nalezy uzywac wegla drzewnego spetniajacego aktualnie obowiazujace
normy. Wegiel musi sie znajdowad co najmniej 2 cm pod rusztem do opiekania ustawionym
W najnizszej pozycji.

+ Najprostszym sposobem rozpalenia wegla drzewnego jest uzycie rozpatki do grilla spetniajacej
norme EN 1860-3, rozpatke taka tatwo dostac¢ w sklepach, jest ona tez catkowicie bezpieczna.

+ Nie nalezy rozpoczyna¢ pieczenia zanim paliwo nie pokryje sie warstwg popiotu!

Wegiel drzewny powinien sie zarzy¢ bez ptomieni.

+ Nie nalezy ktas¢ pustego rusztu na grill, pozostawiony przez zbyt dtugi czas w wysokiej
temperaturze moze sie on odksztalcic.

+ Wielko$¢ ptomieni mozna regulowac¢ otwierajac lub zamykajac wloty powietrza znajdujace sie
w spodniej czesci misy. Im bardziej wloty beda otwarte, tym wieksze beda ptomienie i odwrotnie.

« Jeszcze raz przypominamy, ze w celu rozpalenia grilla lub zwiekszenia ptomienia do grilla nie
wolno wlewac jakichkolwiek tatwopalnych ptynéw.

« Z oczywistych powodoéw zwigzanych z bezpieczeristwem, zaleca sie, aby nie przestawiac
rozpalonego grilla.

Zabezpieczenie przed niekontrolowanymi ptomieniami * bardzo wazne

Niekontrolowane ptomienie lub rozbtyski ognia nastepuja wtedy, gdy soki lub tluszcz z
opiekanych produktéw kapia na palace sie paliwo (np. wegiel drzewny). Dym przyczynia sie
oczywiscie do uzyskania smaku grillowanej zywnosci, ale niekontrolowanych ptomieni lepiej jest
unika¢, aby nie doprowadzi¢ do osmalenia lub zweglenia produktéw. Aby mie¢ ptomienie pod
kontrolg, NAJWAZNIEJSZE jest, aby przed rozpoczeciem opiekania usuna¢ nadmiar ttuszczu z
grillowanych produktéw. Marynat i soséw nalezy uzywac w rozsadnych ilosciach.

W czasie uzywania grilla nalezy mie¢ w pogotowiu wiadro z piaskiem.

W przypadku zapalenia sie ttuszczu, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami ponize;j.

Zapalenie sie thuszczu

L]
o
[©)
=
Q
N-
Q.

<
3
-
N-
<
o,
<
>
=
¢
N-
<
]
e
=
(e}
N
=)
(@]
c
3
<
(@}
3
>
~D
[oR
[©)
[®)
T,
[0)
=~
Q
=
oY)
:.
o
(%]
N
—~
o
=
Q
N
e
(%]
c
>
Q)
(g8
N
=
n
>
=
(%]
N
18
=,
)

osady i resztki zywnosci.

Jezeli grill jest uzywany na duzych imprezach, co 2 godziny nalezy go ugasi¢ ptomienie i
wyczyscic grill. Czyszczenie nalezy przeprowadzac czesciej jezeli pieczone sg produkty o duzej
zawartosci ttuszczu (kietbaski, merguez itp.). Nieprzestrzeganie tych zaleceh moze spowodowac
zapalenie sie ttluszczu, ktére moze doprowadzi¢ do urazéw i uszkodzenia grilla.

W przypadku zapalenia sie thuszczu/Ostrzezenia:

+ Wszystkie obecne osoby odsunac¢ od grilla i odczekad, az ptomienie zgasna.

+ Nie zamykac¢ pokrywy lub wieka grilla.

« NIGDY NIE NALEZY POLEWAC GRILLA WODA. JESLI MA BYC UZYWANA GASNICA, MUSI TO BYC
GASNICA PROSZKOWA.

« Jesli ptomienie nie zmniejszaja sie lub wrecz wydaje sie, ze sie zwiekszaja, nalezy wezwad straz
pozarna.
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Zakonczenie pieczenia

+ Aby nie dopusci¢ do zbierania sie osadéw ttuszczu z opiekanych produktow, ktére mogtyby sie
zapali¢, grill nalezy regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu.
+ Przed zamknieciem pokrywy i schowaniem nalezy odczeka¢, az grill wystarczajaco ostygnie.

4. UTRZYMANIE | KONSERWACJA

W przerwach miedzy uzytkowaniem oraz zwtaszcza po dtugim okresie przechowywania grill nalezy
regularnie czyscic. Przed czyszczeniem nalezy sie upewnié, ze grill i jego czesci wystarczajgco ostygty.
Grill nalezy chroni¢ przed wilgocig, nigdy nie nalezy go zostawia¢ na dworze podczas niepogody.

« Gdy powierzchnie grilla s3 gorace, nigdy nie nalezy polewac grilla woda.

+ Nigdy nie wolno dotykac goracych czesci bez odpowiedniego zabezpieczenia dtoni.

Aby wydtuzy¢ czas uzytkowania grilla i utrzymywac go w dobrym stanie, zdecydowanie zaleca sig, aby
w przypadku pozostawienia na dworze przez dtuzszy czas, a zwhaszcza zima, przykry¢ grill odpowiednim
pokrowcem. Wytrzymate pokrowce i inne akcesoria do grilli mozna kupi¢ w miejscowych sklepach.
Nawet jesli grill jest zabezpieczony i przykryty, nadal nalezy go regularnie kontrolowa¢, poniewaz moga
pojawic sie wilgo¢ i kondensacja, ktére moga doprowadzi¢ do uszkodzen. Grill i wewnetrzna strona jego
pokrowca moga wymagac wysuszenia. Na niektorych czesciach grilla moga tez zaczac sie psuc osady z
ttuszczu. Trzeba je wtedy usunac bardzo goraca wodg z mydtem. Wszelkie dostrzezone $lady rdzy na
czesciach, ktére nie maja kontaktu z zywnoscia nalezy koniecznie oczysci¢ i zabezpieczy¢ farba do
malowania grilli, ktéra jest odporna na wysokie temperatury.

Powierzchnia do pieczenia

« Po ostygnieciu grilla nalezy ja umy¢ goraca woda z ptynem do mycia naczyn. Aby usunac osady z resztek
produktéw spozywczych, mozna uzy¢ detergentu do naczyn. Nie nalezy uzywac scierajacych myjek lub
proszkéw, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia powtoki wykornczeniowej grilla.
Wyptukad i dobrze wysuszy¢. Z uwagi na znaczny ciezar, nie zaleca sie mycia rusztu w zmywarce.

« JESLI NA POWIERZCHNI DO OPIEKANIA MAJACEJ KONTAKT Z ZYWNOSCIA POJAWI SIE RDZA,
POWIERZCHNIE TE NALEZY WYMIENIC.

Korpus grilla

Z korpusu grilla nalezy regularnie usuwac¢ nadmiar ttuszczu, nalezy w tym celu uzywac sciereczki
zamoczonej w wodzie z mydlinami i lekko wycisnietej. Nadmiar ttuszczu i resztki produktéw spozywczych
mozna usung¢ z wnetrza korpusu grilla body drewniang fopatka lub miekka topatka plastikowa.

Nie wolno uzywac jakichkolwiek srodkéw Scierajacych.

Pokrywa grilla

Pokrywe grilla nalezy czyscic¢ $ciereczka lub myjka z niescierajgcego materiatu i gorgca woda z mydtem.
Nie nalezy uzywac¢ myjek lub proszkéw do szorowania, poniewaz mogtyby one doprowadzi¢ do trwatego
uszkodzenia powtoki wykonczeniowej grilla. Po czyszczeniu, aby zapobiec pojawieniu sie rdzy, grill nalezy
starannie wysuszy¢.

Elementy mocujace

Zaleca sie, aby wszystkie Sruby i nakretki regularnie kontrolowac i dokrecac.
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Przechowywanie

« Przed przykryciem lub schowaniem nalezy dopilnowa¢, aby grill catkowicie ostygt.

« Grill nalezy przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.

+ Przed uzyciem grilla po dtuzszej przerwie nalezy postepowac zgodnie z procedura przygotowania i
rozstawienia.

5. CHRONMY SRODOWISKO NATURALNE

Gdy urzadzenie osiggnie koniec swojego cyklu eksploatacji, nalezy je oddac¢ do recyklingu w punkcie
utylizacji odpadéw.

Jesli grill posiada silnik lub dmuchawe, nie nalezy ich wyrzucaé, ani wrzuca¢ akcesoriéw do ognia;
prosimy postepowac zgodnie z obowigzujacymi zasadami zbiérki i recyklingu tego typu urzadzen.

6. CZESCI

Niniejsza instrukcje nalezy zachowac, poniewaz w przypadku koniecznosci zamoéwienia czesci
zamiennych nalezy poda¢ numery katalogowe podane u dotu kazdej strony, a takze numer brakujacej
lub uszkodzonej czesci.

Aby zakupic¢ czesci zamienne, nalezy je zamoéwic bezposrednio w swoim sklepie lub za posrednictwem
naszego dziatu obstugi posprzedazowej, telefonicznie na numer: +33 (0)3 85 32 27 50

7. WARUNKI GWARANCIJI

WARUNKI GWARANCIJI

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie tylko w przypadku uzytkowania produktu w jednym prywatnym
gospodarstwie domowym i nie dotyczy grilléow Naterial uzywanych do celéw komercyjnych,
uzytkowanych kolektywnie lub uzywanych przez wiecej niz jedno gospodarstwo domowe, np. grilléw
uzywanych w restauracjach, hotelach, osrodkach wczasowych i nieruchomosciach przeznaczonych na
wynajem.

Jakakolwiek forma rekompensaty udzielonej w ramach niniejszej dobrowolnej gwarancji nie moze,
w zadnym wypadku, przekroczy¢ ceny zakupu sprzedanego produktu Naterial.

Uzytkownik ponosi ryzyko i odpowiedzialno$¢ za urazy wiasne i utrate lub uszkodzenie swojej wtasnosci
i/lub urazy innych oséb i utrate lub uszkodzenie ich wtasnosci powstate wskutek niewfasciwego lub
niezgodnego z przeznaczeniem uzywania produktu lub nieprzestrzegania zalecen firmy Naterial
podanych w zatgczonej instrukcji uzytkownika.

44

PL



PL

Elementy nie objete gwarancja

Gwarancja nie obejmuje problemoéw lub incydentéw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem

produktu.

Gwarancja na produkt jest ograniczona wytacznie do wartosci produktu.

W szczegdlnosci, gwarancja nie obejmuje nastepujacych przypadkéw:

« Normalne zuzycie (rdza, odksztatcenie, blakniecie koloréw itp.) czesci narazonych na bezposrednie
dziafanie ptomieni lub wysokich temperatur. Konieczno$¢ wymiany czesci w miare uptywu czasu jest
normalnym zjawiskiem.

+ Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieodpowiednig konserwacja lub niewtasciwym
przechowywaniem, montazem lub wprowadzeniem przerébek.

« Wszystkie uszkodzenia spowodowane nieprawidtowym uzywaniem produktu (uzywanie do
zastosowan biznesowych, uzywanie w charakterze paleniska itp.).

« Konsekwencje kontaktu z powietrzem morskim i/lub zrodtami chloru takimi jak baseny, spa lub
wody termalne.

« Uszkodzenia spowodowane ekstremalnymi zjawiskami naturalnymi takimi jak grad, huragany,
trzesienia ziemi, tsunami, skoki napiecia, tornada lub silne burze.

W przypadku wystapienia probleméw z produktem nalezy sie skontaktowac z kierownikiem dziatu

ogrodowego w swoim sklepie. Fakture lub paragon kasowy nalezy zachowa¢, poniewaz w przypadku

roszczenia z tytutu gwarancji beda one niezbedne do rozpatrzenia reklamacji. Dziekujemy za zakup
naszego produktu.
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BBepeHune

Bnarogapum 3a nprobpeteHune Hawero npoaykTa. MNpu pa3paboTke 1 N3roTOBNEHNN HALLET
NPoAYyKLMIN Mbl HaNpaBsem BCe yCuUnusa Ha obecrneyeHne NpPeBoOCXOAHOMO KauecTBa, KoTopoe
OTBeYaeT NOTPebHOCTAM AOMALLIHYIX MNOJIb30BaATENEN.

BAXKHO! YTOBbl JAHHbBIV NPOAYKT MNOMIHOCTbIO YAOBJIETBOPAJ1 BALLUM
TPEBOBAHUAM NPU HACTPOUKE, SKCMTYATALIUU N OBCJTY>KUBAHUU, Mbl
PEKOMEHAYEM BHUMATEJIbHO NMPOYUTATb AAHHOE PYKOBOACTBO MNEPE]
UCNOJIb30BAHUEM NPOAYKTA. COBJIIOAAUTE OCHOBHbBIE MPABUJIA TEXHUKU
BE3ONACHOCTU N COXPAHUTE PYKOBOACTBO 14 UCMOJIb3OBAHUA B BYAYLLEM.

1. BAXHAA MHOOPMALUA

BHUMATENIbHO NMPOYUTAWNTE 3TU
MHCTPYKLUWUU NEPEL CBOPKON U
NCNOJib3OBAHUEM AAHHOIO NMPOAYKTA.

BaxHo! BH/MaTenbHO NpoumnTaiTe 1 COXpaHWUTE AJst UCMOJIb30BaHKA B OyayLLeM.

Bbl TONbKO YTO NPMOGPENN NPOAYKT U3 HaLLEN KOMeKL MM, 1 Mbl Griarofgapum Bac 3a Bblbop.
Wcnonb3oBaHwme 3Toro rpuns TpebyeT MUHMMANbHOIO KOHTPOSA 1 Mep NPefoCTOPOXKHOCTY (CM.
peKoMeHZaunN HUXKe). 3awuLanTe Nprupoay, BbIXOAHOW AeHb He fOMKeH ObITb MPUUYNHON AnA
3arpA3HeHnA oKpyXatoLLen cpefbl U HaHeceHWA el Bpeaa. [Npy nepBom NCMONb30BaHM
HarpenTe rpuab N NOAAEPXKUBANTE KPACHbIN LBET ropALero Tonnvea He meHee 30 MUHYT — 3TO
NO3BONUT YAANNTb OCTaTKN CMa3Ku, NCMONb3yeMOor NP NPON3BOACTBE. OTO TaKXKe NO3BOANT
CTabununanpoBaTb Kpacky 1 NPUBELET K BblAeNEHMIO 3araxa, KOTOPbIN NCYE3HET Npu
nocnegyioLem Ncnosib30BaHUN.

Ona obecneueHmns 6e3onacHOCTM cobniopanTe cnepyioLime npasuna.

+ He nucnonb3ynte BHyTpU nomelLeHnn!

« MPEOYNPEXAEHWME! He ncnonb3yiTe aAnAa posxura cnupT uinn 6eH3nH. icnonb3yinte ToNbKo
CpencTBO Af1A pO3Xura, cooTeetcTByollee ctaHaapTy EN 1860-3!

« He HanuBalTe xonogHyto BoAy B METANINIMYECKYIO YaLly BO M36eXaHWe NOBPeXaeHNA OT

TEnI0BOro yaapa.

+ [lepep ncnonb3oBaHWEM rpuna [OXKAUTECH, MOKa Nenen NoKpPoeT ropALue yriu.

« Wcnonb3oBaHue 31010 npoAyKTa Tpe6yeT MUHNMANIbHOIO KOHTPOJIA 1 Mep NpeaoCTOPOKHOCTN.

+ [lpn ncnonb3oBaHWK 3TOro NPOAYKTa HeOOXOAMMO HafieBaTb CreLranbHble NepyaTKy,
noaxogsaiume s 3awmTbl OT BbICOKUX Temneparyp.

« TMPEOYNPEXOEHWME! 3TOT rpmnb oUeHb CUNbHO HarpeBaeTca. He nepeasurante ero Bo Bpems

ncnonb3oBaHusA!

+  YT06bI N36EXKaTb BCMbIXVMBAHUA OTHA, y6eamTecCh, UTo Yalla unctas, yaanus UWHUA XUp 1
MapuHag nepej Hayanom NCMONb30BaHKA.

+ Bo Bpemsa ncnonb3oBaHWA rpunsa AepXuTe Bo3e Hero BeApo C BOAOW WY Neckom, 0CO6eHHO B
nepuoa CUIbHON Xapbl NN OYE€Hb CYXOWN NOroApbl.

Mocne oTKPbITUA YyNakoBKY yoeamnTech B HaIMUMKN BCEX KOMMOHEHTOB, HEOOXOAMMbIX 15

YCTAHOBKM (CM. pYKOBOACTBO).
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Ecnn npoayKT NoBpexaeH unm MMeeT Kakne-nnmbo HeMcnpaBHOCTU, HE UCMONb3YNTE €ro U BEPHUTE
06paTHO B MarasuH.

Mbl 6narogapum Bac 3a NOKyrKy 1 HaleeMcs, UTo Bbl OyeTe NOMHOCTbIO YAOBETBOPEHDI
NCNOMb30BaHNEM HalLero NpoaykKra.
Mbl 6ygem pagbl NPUHATL BallX 3aMeYaHUsA Ha caliTe Hawero ViHTepHeT-MarasuHa.

2. HACTPOUKA

Bbi60p mecTa yCcTaHOBKM

« [aHHoe n3genue npegHasHavyeHo AJisi ObITOBOro NCMOJIb30BaHWA BHE MOMELLIEHWNIA.

« [lepep ncnonb3oBaHUEM FPUSIb HEOOXOAMMO YCTAHOBUTD Ha YCTOMUYUBYIO FOPU3OHTANIbHYIO
NOBEPXHOCTb.

+ YcTaHOBUTE rpusib Ha PaCCTOAHUM HE MEHee TPeX METPOB OT 3[4aHUN, HAa OTKPbITOM 1 XOPOLLO
NPOBETPMBAEMOM MeCTe.

+ Y6eautech, YTO rpusib HE PaCcMosIOXKeH Mo HaBMCAKLWMMM KOHCTPYKUMAMM (BankoHamu,
HaBecaMun) Uin KPOHaMn AepPEBbLEB.

« YT106bI NPpegoTBpaTMTh 06PA30BaHNE PXKaBUMHbI HA MOBEPXHOCTAX U3 HEPXKaBeloLLIeN CTanu, He
noaBepranTe Nx BO3JENCTBMIIO XJI0Pa, CONY UNu xenesa. He pekomeHayeTca NCcnosnb3oBaTb 3TOT
rpunb Ha nobepexbsax, OKoNIo 6acCeNHOB U XeNTe3HOAOPOXKHbIX MyTEN.

B oueHb BeTpeHble AHU pa3meLlanTe rpub Takum o6pasom, UToObl BeTep He BblayBan UCKPbI.

« TMPEOYNPEXKOEHWNE! NepxuTe geTen n gOMallHNX XUBOTHbIX NoganbLue. Kaxabin rog,
NPOUCXOANT GONbLIOE KOMMYECTBO TPArMYeCKNX HeCYaCcTHbIX criyyaeB. OCOBeHHO OMacHbI 0XKOrK,
Korfa peyub NAeT O AeTAX, TaK KaK 13-3a HEOOJIbLLOro PoCTa KX NvLa NoYTK BCeraa HaxoasTcs Ha
TOW »Ke BbICOTE, YTO M ropALUN Yrofb.

+ He ucnonb3ynTe rpunb B OrpaHWYeHHbIX U (MNK) XUbiX NPOCTPAHCTBaX, HaNnprUMep B AOMaXx,
nanatkax, GyproHax, JomMax Ha Konecax 1 JlofKax.

Puck oTpaBneHna yrapHbimM rasom.
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3. ACMNOJIb3OBAHUE

MNMpeaynpexpeHns
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+ [epep ncnonb3oBaHneM yoeanTech, UTO Bbl MOSIHOCTHIO MOHMMAETE BCE MHCTPYKLUN,
npvBefeHHble B pasgene «BAXXHAA MHOOPMALWA» paHHOro pykoBoaCTBa.

+ KoHcTpyKUusA 3TOro rpuns He npegHa3HaveHa Anda ucnonb3osBaHua 6onee 50 % NOBepPXHOCTH
Ana npurotosneHua. Ecnn obnactb ana npmMroToBneHNa NULLM NOAHOCTbIO 3aKPbITa, 3TO NpuBeaeT
K Upe3mepHOMY HaKOMSIEHMIO TEMNA U, KaK CNefcTBUe, K MOBPEXAEHNAM FPUIisA, Ha KOTOpble He
pacnpoCTpaHAEeTCA rapaHTus.

+ lVcnonb3ynTte fgpeBecHbIl Yrosb, COOTBETCTBYIOLNIN AeNCTBYIOLEMY 3aKOHOAATENbCTBY.

+ Yronb gomKeH pacnonaratbCA Ha 2 CM HUXKE peLueTKn rpusis, Korga oHa HaxoguTcAa B CaMoMm
HNU3KOM MONOXEHWN.

PexomeHpaLmm Nno po3xury

+ HanonHanTe yawwy yrnem He 6onee yem Ha NONIOBUHY €€ BbICOTbI, JyULLE BCEro Ha TPETb.
Ncnonb3yiTe opeBecHbIN Yyronb, COOTBETCTBYIOLWNI COBPEMEHHbIM CTaHAAPTaM, U pa3meLlante
€ro Ha PacCTOAHMN HEe MeHee YeM Ha 2 CM HPKE PeLLETKN B ee CaMOM HIPKHEM MOJTIOXKEHWN.

+ Camblin nerkumn cnocob pasxeyb yrosib — NCNONb30BaTb CPEACTBA AJ1A PO3XKMIra rpuns,
oTBevatowme ctaHaapTy EN 1860-3, koTopble AOCTYMHbI B Mara3uHax 1 COBepLIeHHO 6e30MacHbI.

+ He npuctynanTte K roToBKe, NoKa yrinv He NOKPOITCA csioem nensia. [0ToBbTe TOMIbKO Ha
TNELWKX YIAAX, U3 KOTOPbIX He NOABAAETCA Nnams.

+ He cTtaBbTe NycTyto peLueTKy Ha rpuib, OHa MoXeT fedopmmpoBaTbcs, ecnv OyaeT HarpeBaTbCA
CAINLLKOM JOArO.

+  Cunny nnameHn MOXHO perynnpoBaTh, OTKPbIBAA N 3aKPblBasA BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA

B HVPKHEN YacTu Yawm. Yem 6onblue OHM OTKPbITbI, TEM CUNbHee Nnama,  HA060pPOT.

« HanomuHaem, 4To Henb3A NCNOMb30BaTb HUKAKNE BOCMNIaMEHALMECA XKAKOCTN Af1A PO3Kura
N yCUNeHna NnaMmeHu B rpune.

+ [lo oueBUAHbBIM NpUUYMHaM 6€30MaCHOCTY Mbl PEKOMEHAYEM MOMHOCTbLIO BO3EPXKUBATLCA OT
nepemMeLleHns rpusa BO Bpemsa NUCMob30BaHNUA.

OueHb BaXKHO AepP>KaTb MNJlamMA Noa KOHTpoem * RU

« BHe3anHble BO3ropaHua MOryT NpPou30onNTH, KOrga CoK UK »K1p C NPUroToBaAeMOn NyLn
KarnatoT Ha ropsaLlme npegmeTbl (Hanpumep, yronb). PasymeeTcsa, obiM Nomoraet npuaaTb nuie
0COo06bIN BKYC, HO nyyluee n3beratb BO3ropaHuii, 4tobbl nuLa He cropena. Ytobbl fgeprkaTb Mniams
noa koHtponem, ABCOJTOTHO HEOBXOANMO ynansiTe U36bITKM »K1pa C MUK Nepep ee
npuUroToBneHnem. icnonb3yiite MmapuHagbl 1 COYCbl B Pa3yMHbIX KONIMYECTBaX.

« Bo Bpema ncnonb3soBaHuA gepxuTe pAgom C rpuieMm Begpo C MeCKoM.

« B cnyyae Bo3ropaHus upa cnegynTte NpUBeAEHHbIM HUXKe NHCTPYKLMAM.

BosropaHwve xupa

« OnycTolwwaWTe 1 oumLanTe yally AfiA NPUroTOBNEHNA U PeLLETKY, YAANAA BCE OCTaTKUN MALLM
Nocne Kaxaoro NCrnosib30BaHuA.

« Ecnu rpunb ncnonb3yetca ansa 60nbLmMx MEPONPUATHN, HEOOXOANMO TyLWWTb NIAMA Y OYMLLATb
ero Kaxkable ABa yaca. [punb Heo6XoAMMO YNCTUTD Yalle, eIV HA HEM YacTO FOTOBATCA KUPHble
NPOAYKTbI (COCUCKN, ATHATUHA). HecobniogeHne 3Tux peKkoMeHAaUNIA MOXET NPUBECTU K
BO3ropaHuIo Xnpa 1, Kak cneacTaue, K TpaBMaM 1 NOBPEXOEHMIO FpUnA.

48



RU

MNMpeaynpexaeHna Ha alyyail BO3ropaHus Xupa

« CnepuTte 3a TeM, YTOObI HAKTO He NPUBAMXKANCA K FPUIo, U AOXKANTECH, MOKa NiaMaA NoracHeT.
+ He 3akpbiBanTe KpbILLKY rpuns.

- HWKOTAA HE 3ANIMBANTE MPUJ1b BOAOW. EC/TV CMONb3YETCA OTHETYLUWTEND, OH
OOJTMEH BbITb TOJIbKO NOPOLUKOBbIM.

« Ecnm nnama He cTaHOBUTCA cnabee UKW KakeTcs, UTo OHO YBeNIMYMBaeTcs, 0bpaTuTech B
No>KapHYo Cy»06y 3a NoOMOoLLbIO.

OKOH4YaHue npuroTosBJieHnA

« CuctemMaTMyeCcKm ounLLaiTe rpub NOCe Kaxkaoro NCnonb3oBaHNaA, YTobbl n3bexaTb
HaKOMJIEHUA XMNPa, KOTOPbIA MOXKET 3aropeTbCs.

« [lNopoxanTe, NoKa rpusib JOCTaTOYHO OCTbIHET, NPeXe YeM 3aKpbiBaTb KPbILWKY 1 yonpaTtb
rpWib Ha XpaHeHNe.

4. yXoa un obCnyKMBAHUE

PerynsapHo ouuwaiite rpunb Nocie Kaxxgoro NCnosib30BaHUsA 1 0COOeHHO nocie AnnTenbHOro
xpaHeHus. MNepen uncTkom ybeamTech, YTo rpuib Y €r0 KOMMOHEHTbI JOCTaTOYHO OCTbiNU. Hukoraa
He OCTaBNANTE rpuiib NOA BO34ENCTBMEM NOrOA4HbIX YCIOBUI 1 3aLUMLLANTE OT BAAXHOCTH.

+ Hwukorga He HanuBalTe BoAy B rpwsib, MOKa €ro NoOBepPXHOCTU ropayme.

+ HuKkorpga He npnKacanTecb K ropAYMM HYacTAM He3alMLLEHHbIMU PyKaMu.

Yto6bl NpoannTb CPOK CNYKObI FPUIA U NOAAEPKMBATb EFO B XOPOLUEM COCTOAHUN, Mbl
HaCTOATENbHO PeKOMeHAyeM HaKpblBaTb ero, eC/lv OH OCTaeTCA Ha OTKPbITOM BO3[yXe B TeueHune
LNUTENbHOrO BPeMeHU, 0COOEHHO B 3UMHIME MeCALbl. 3alUTHbIE KPbILWKW 1 Apyrue
NPUHaANEXKHOCTW ANA rpuna AOCTYMHbl B NpoJarke B MECTHbIX MarasuHax.

[axe ecniv rpusib HaKPbIT 3aLMTHOWN NPUHAANIEXKHOCTbIO, €ro BCe elle HeobXoanMOo perynsapHo
NpoBepATb, TaK Kak Ha HEM MOTYT HaKananBaTbCA BAAXKHOCTb N KOHAEHCAT, KOTOPble MOryT
npuBecTu K noepexaeHuam. MoxeT noTpeboBaTbCA perynapHO NPOTUPATb MPUIib U BHYTPEHHIOK
CTOPOHY €ro 3aWnTHOM KPbIWKKU. KpoMe TOro, Ha onpefeneHHbIX YacTAX FPuUia MOXKeT OCTaTbcA
3aCTbIBLUMI XMpP. EFo HE06X0AMMO yAanATb C MOMOLLbIO OYeHb FropsaYelt MbllbHON BoAbl. Bce
nop»KaBeBLUME YaCTL, KOTOPble HEe KOHTaKTUPYIOT C NULLEN, AOMKHbI OblTb 06paboTaHbl CpeACcTBOM
ANA yAaneHna pXaByurHbl M OKpaLleHbl TEPMOCTONKOM KpacKow Ana rpuns.

NMoBepXxXHOCTb ANA NPUroToBIEHNA

« Korpa rpnnb oCTbIHET, QUMCTUTE €70 C MOMOLLBIO FOpPAYEN MblfIbHONM BoAbl. [nA yaaneHus
OCTaTKOB MULLM UCMOJIb3YITe CPEACTBO A/1s MbITbA NocyAbl. He ucnonb3yiTe abpasmBHble ryoku
W NOPOLLKM, TaK KakK OHU MOTYT HEO6PaTMO NOBPEAUTb MOKPbITUE rpuns. OnonocHUTe n
NMOMHOCTbIO NpocywnTe. Mbl He PEKOMEHAYEM MbITb PELLETKN B MOCYAOMOEUYHON MaLUNHE 13-3a UX
6onbLloro Beca.

- EC/II HA NOBEPXHOCTW ANA NPUTOTOBNEHNA, KOHTAKTUPYIOLWEW C MULLEN, MOABUIACH
PXXABYNHA, TO TAKYIO MOBEPXHOCTb CNEOYET 3AMEHATD.
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Kopnyc rpunsa

PerynﬂpHo yqanm?lTe KNP C Kopnyca rpnna C NOMOLLbIO TKaHN, CMOYEHHOW B MblfIbHOW BOfe
M TWATeNbHO BbiXKaTon. [Ana yoaneHna Xnpa n oCTaTtkoB Nnin BHyTp6HHe|7| NOBEPXHOCTN
KopnycCa rpuia MOXXHO NCMNOJIb30BaTb AepPeBAHHYIO U MATKYIO N1aCTUKOBYIO JTONATKY. He
I/ICI'IOJ'Ib3)/IzTe HUKaKne a6pa3|/|BHb|e cpencTBa.

Kpbiwka rpuna

OunwanTe KpbILWKY Fpuns C MOMOLLbIO TKaHW UK ryOKn 13 Heabpa3rBHbIX MaTeEPUANoB 1 ropayei
MblNIbHOW BOAbI. He ncnonb3yiTe abpasrBHble FyOKMU UM MOPOLLKK, Tak Kak OHY MOTYT
HeobpaTMMo NoBpeanTb NOKPbLITHE rpuna. Ytobbl n3bexaTb 06pa3oBaHUA PXKaBUMHbI, aKKypaTHO
BbICYLUMBANTE rPUSIb NMOC/Ie OUYNCTKN.

Kpennexnuna

PEKOMeH,D,yETCﬂ PErynapHoO NpoBePATb N 3aTATMBATb BCE BUHTbI U 6onTbl.

XpaHeHue

+ [Npexpe yem HaKpbIBaTb 1 yOMpaTb rpuib Ha XxpaHeHne, ybeanTecb, YTO OH MNOSHOCTBIO OCTbIJ.
+ XpaHuTe rpunb B CyXOM NPOXagHOM MecTe.

. I'Iepen ncnonb3oBaHUEM rpuna nocne AJINTeNbHOINo XpaHeHMA BbINOMHUTE MHCTPYKU N NO

HacTpowke.

5. SALIMLLAWNTE OKPYXKAIOLLYIO CPEQLY

Mo okoHYaHMM cpoka cny»6bl MpoAyKTa He 3abyabTe caThb ero B LieHTp nepepaboTku ana
yTUnAn3aumu.

Ecnu rpunb ocHalLeH MOTOPOM VN BEHTUIATOPOM, He BblOpacbiBalTe U He CKUranTe 3Tu
npuHagnexxHoctn. Cobniofarite fencTayolme npasuna c6opa, 3BneyeHus N nepepaboTky Takomn
npoayKummn.

6. YACTU3ABENA

CoxpaHunTe gaHHOe PYKOBOACTBO, TaK Kak Kaxabl 3arpocC Ha 3amMeHy AeTanien QOMMKeH coaepkatb
HOMepHble 0603HAYEHNIA, YKAa3aHHbIE B HUXKHEN YACTU KaXAOoW CTPaHMLbl, @ TaKXKe HoMep
OTCYTCTBYIOLLE UK HEUCMPABHOW YacTu.

[na npnobpeTeHna 3anacHbIX YacTel 3aKaxnTe NX HENOCPEeACTBEHHO B MarasuHe nnu obpatutecb
B HaLU LeHTp nocsienpogaHoro obcnyxrneaHus no Homepy: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TAPAHTHUA
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YCNOBUA TAPAHTUN

D,aHHaFI rapaHTUA PacnpPoOCTpPaHAETCA TOJIbKO Ha UCNOJIb30BaHMe Ha OTAEeJIbHO CToALleM YaCTHOM MecTe anAa
MaHrana n He NPpUMeHAETCA K MaHIrasliam Naterial, Mncnosib3yemMblM B KOMMepPYeCKUX, O6LI.lECTBeHHbIX mMecTax

N B MeCTaX C HECKOJIbKUMW MaHIralaMiu, HanprmMmep, B PeCTOPaHaXx, OTeNnAx, TYPUCTUYeCKnX narepax n nyHKTax
npokKaTa.

B pamKax faHHOM [O6POBOSIbHON rapaHTUM HU B KOEM Cillyyae He NpefyCcMaTPrBaeTCA HMKaKasa KOMMeHcaums,
npeBbILLatoLWasn CyMmmy NOKynKy npuobpeTteHHoro nsgenus Naterial.

Bbl nprHMMaeTe Ha ceba prCKM 1 OTBETCTBEHHOCTb 3a NOTEPIO, MOBPEXKAEHME UM TPaBMbl, KOTOPble MOTyT
6bITb NPUUYUHEHbI Bam nnn Bawemy umywectsy v (Unm) TpeTbUM fNLIAM U X UMYLLECTBY B pe3ynbTaTe
HenpaBWIbHOW 3KCMyaTaunm, 310ynoTPebeHnin Nnmn HecobNoAeHA UHCTPYKUMIA K n3genuam Naterial,
npvBefeHHbIX B NpuiiaraeMoM pyKOBOACTBE.

UcknioyeHnA rapaHTin

lapaHTUA He pacnpOCTPaHAETCA Ha MPO6EeMbl UM UHUMAEHTBI, CBA3aHHbIE C HEMPaBWIIbHbIM
NCNofb30BaHNEM NPOAYKTa.

[apaHTVA Ha NPOAYKT OrpaHNYMBAETCA ero CTOMMOCTbIO.

OHa He NOKpbIBaeT NepeyncyieHHble fanee ciyJan.

. EcTecTBeHHbIN N3HOC (pXKaBUKrHa, AepopmaLms, BbILBETAHME...) YaCTeN, MOABEPKEHHDBIX
NPAMOMY BO3[eNCTBMIO OFHA WK CUITbHOTO »apa. [Neprognyeckan 3ameHa Taknx YacTen ABnaeTca
HOPMasnbHOMN.

. Bce noBpexxaeHus, BbI3BaHHbIe HENPaBUIIbHBIM OOCNTYKMBaHMEM, XPaHeHUeM, COopKol
WS BHECEHHbBIMW U3MEHEHUAMMU.

. Jloboi ywep6, BO3HMKLINIA B pe3yfibTaTe HeNpaBUbHONM SKCayaTauum npoaykra
(ucnonb3oBaHMe B KOMMEPYECKMX LieNnax, CMosib30BaHMe AnAa CGKUraHua mycopa 1 T. 4.).

. MocnencTena BO3AeNCTBMA MOPCKOro BO3AyXa M (MNK) NCTOYHMKOB X10Pa, TaKMNX Kak
6accelHbl, TepManbHble Uy cna-6accemHbl.

. Ywep6, HaHeCeHHbIN B pe3ynbTaTe BO3AENCTBUA SKCTPEMAbHbIX MPUPOAHbLIX YCTOBUMN,
TaKMX KaK rpag, yparaHbl, 3eMIeTPACEHUA, LlyHaMW, CKauKn HanpaXXeHWsA, TOPHAA0 W CUSTbHble
LUTOPMBblI.

B cnyyae BO3HMKHOBEHMA Npobiem C NPOoAyKTOM CBAXKUTECH C MeHeXepOoM CajoBOro oTaena B
Ballem mara3uHe. CoxpaHuTe HaknagHyto UIv KBUTaHLMIO, Tak Kak OHM 6yayT 3anpoLueHbl Ans
06paboTkM nobbIx NpeTeH3niA. bnarogapym 3a NOKynKy.
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Ansbices

Ocbl eHiMai TaHAaFaHbIHbI3Fa paxmeT. OHIMaepai »kobanay xaHe aarbiHaay 6apbicbiHAA 6i3
narpanaHyLwblapablH KAKeTTiNIKTePiH KaHaFaTTaHAbIPATbIH XOFfapbl canaHbl KamTamacbl3 eTy yLiH 6apnbiK
KyL-XKirepimisgi canambi3.

MAHbI3bl AKTAPAT! BYJ1 OHIMZI OPHATY, MAMIANAHY HE OFAH TEXHUKATbIK KbI3MET KOPCETY
KE3IHZE ELUIKAHOAN AKAYSIbIK TYBIHIAMAYbI YLIH, OHIMAI NAAOANAHBA TYPbIN OChl
HYCKAYJIbIKTbI MYKMAT OKbIM LUBIKKAHbBIHbI3 I¥PbIC. KYPKATTAFbI KAYINCI3AIKKE KATbICTbI HETI3T
EPEXKESIEPZ]l OPbIHZAN, BOMALLAKTA KAPAY HYCKAYJTbIKTbI CAKTAM KOVbIHbI3.

1. MAHbI3Abl AKMAPAT

BYJ1 6HIMAI XXUHAY HEMECE NANAANIAHY
ANAbIHAA HYCKAVIIbIKTbl MYKUAT OKbIN
WblfblHbI3

MaHpI3gbl aknapat: 6onallakTa Kapay YLUiH CaKTan KO Kepek, MyKMAT OKbIM LbIFbIHbI3.

TonTamambi3gafbl eHIMAI TaH4an, caTbin afifaHblHbI3fa pakmeT!

Byn 6ap6ekto rpuniH nanganaHy KesiHae Ken 6akplnan oTbipy KaXKeT eMeC XoHe KoM CaKTbIK, LAapaHbl KaXeT
eTnengi (TemeHaeri yCbiHbICTapAbl KapaHbi3). TabrFaTTbl KOPFAHbI3, AEeMaNbIC KyHi TabUFaTKa 3UsIH KenTipyre
XK9He OHbI lacTayfa ceben 6onmaybl Kepek. AfFall KongaHap angbliHAa, 6ap6eKto rpuiiH Kbi34blPblHbI3 XXaHe
OTbIHAbI KeM fereHae 30 MUHYT bICTbIK €TiMN yCTaHbI3, Oyn apKblibl HAIPY NPOLUEeCiHEH KanfaH Mai
KanablKTapbl Xolblnagbl. byn coHgan-ak 60ayabl TypakTaHAbIPbIN, KeNeci peT narjanaHfaH Kesge uici

KeTin Kanagpl.

Kayinci3girini3s ywin:

« fumapariwinge nanganaH6aHpbi3!

« «ECKEPTY! TyTaHabIpy HEMecCe KalTa TyTaHAbIPY YLWiH CnMpTTi Hemece 6eH3nHAI nanganaH6aHbi3!
Tek EN 1860-3 ctaHaapTbIHa Call KeNeTiH TaMbl3blKTapAbl NanganaHbiHbI3!»

+ blcTbik ayagaH 3aKbiM anmMay yLiH MeTan bibICKA CYbIK CyAbl TUTi30eH;3.

« [punbpe kakTayabl 6acTtamac 6ypbiH, XaHbiMN TypFaH KeMipAiH 6eTiH Kyn KanTafaHLwa KyTiH,i3.

« Byn eHimai nanganany KesiHge Ken 6akblian OTbIPY KaXKeT eMeC XaHe Ker CaKTbIK LapaHbl KaxeT
eTnengi.

« byn eHimai napanaHy KesiHge MiHAETTI TYpAe XKOofapbl TemrnepaTypagaH Kopfam anaTblH apHalibl Konfan
K10 Kepek.

« ECKEPTY! byn 6ap6ekio eTe KaTTbl biCybl MyMKiH. OHbI NanganaHbin »kaTkaHAa Ko3fanTnaHbi3!

« XanbiH nanbingan KeTneyi ywiH KakTayabl 6actamali Typbin, apTbik MaliAbl XXaHe MapUHaATbI anbin
TacTan, biAbICTbl Ta3anaHpi3.

+ bapbekio rpuniH nanaanaHfaH Ke3ae, OHbIH XaHblHAA Cy HeMece KyM TONTbIPbUIFaH LWeseK JaribliHaan
KOWMbIHbI3 (9Cipece anTan bICTbIK HEMECe eTe KypFaK aya paribl KesiHae).

KopanTbl allKaHHaH KeliH, OHbl OpHaTYyFfa KaXXeTTi 6apblK SNIeMeHTTEPIHIH, XKeTKI3iNreHiHe Ke3 XeTKi3in,
OpPHATY YLiH HYCKAY/bIKTbl KapaHbI3.
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Erep eHim 3akbiMIaHfaH Hemece Kelibip akaynapbl 6ap 6osca, oOHbl NarifanaHbaHbl3 KOHE eH, XaKblH
AyKeHre anbin 6apblHbI3.

CaTbin anfaHbiHbI3Fa pakMeT. bi3giH eHimAai uriniriHisre naiaanaHbiHbI3.
MikipnepiHisai AyKeHHiH Be6-canTbiHAA KyaHa-KyaHa Kabblnganimbi3.

2. OPHATY

OpbiH TaHpay

+ byn eHim ganaga nanganaHyra apHasnfaH.

« bap6ekto rpyniH naipanaHy anablHAA TyPaKTbl KenaeHeH OeTKe OpHaNacTbIpy Kepek.

« bapbekio rpuniH fumMapaTTapaaH Kem gereHe yl MeTP KalbIKTbIKTA, alliblK >K3HE MaKCbl KenaeTineTiH
xepre KOWblHbI3.

« bapbekio rpuniH acnanbl KYPbUIbIMHBIH, (6pe, LWATbIP,...) HEMeCe afalll aCTbIHA OPHATMAHbI3.

« ToT 6acnaiiTbiH 6onaT 6eTi TOTTaHbIN KETMeYi yLUiH, OHbl XJ0p, Ty3 HEMece Temipre »onaTtraHpi3. bi3 6yn 6apbekio
TPWNiH »aranayra, bacceliHre Hemece TEMIp KO TOPabbIHa XaKplH »epae NaripanaHb6araHbIHbI3 AypPbIC.

KaTTbl e COKKaH KyHAEePi FPWIbAi XengeH yLWKbIHAAP TYTaHbIN KETNENTIHAEN eTin OpHanacTbipbiHbI3.
« <KECKEPTY! bananap MeH yi1 »kaHyapnapblH XaKblHAATNAHbI3». PacblHAa, bl CalibiH 60NaTbiH Kalfblbl
OKUFanapAblH caHbl Ken. bananapabiy, 601bl KilukeHTan 6oFaHAbIKTaH, 6eTTepi »kaHbIN TypFaH afaLl
KeMmipMeH 6ip 6uikTikTe 6Gonagbl, COHAbIKTAH Oflapfa aca KeHin 6eny Kepek.

« Byn 6apbekio rpuniH >kabblk, KEHCTIKTE XaHe/HeMeCe TyPFbIH yIA-Kalifa, MbICa/bl YE, LUATbIPAR, *KbUTPKbIMATTbI
ynepae, MoTopsbl YNepaE, KalbIKTapaa NalinanaHoaHpI3.,

KeMmipTeK ToTbiFbIHAH YiaHy Kayri 6ap.
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3. NANAANAHY

Eckeptynep

- MNanpanaHy angbiHAa ocbl HyckaynbiKTbiH «MAHbI3[bl AKTTAPAT» 6enimiH TONbIK TyCiHreHiHi3re ke3
PKeTKI3iH,i3.
+ byn 6apbekto rpuniHiH, KypbbIMbl 60MbIHIWA Tabaaafbl Nicipy 6eTiHiH, 50 %-blHaH apTbIk, NaganaHyra
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6onmangbl. Erep nicipy 6eTi TonbiFbiMeH NaraanaHbinatbiH 6onca, 6apbeKto KaTTbl Kbi3bin KeTiM, Oy3binybl
MYMKiH. MyHOan 3akpiMgap Keningikke Kipmengi.

« KonpaHbiCTafbl 3aHfa COMKEC KeNEeTiH afall KemMipdi KONMgaHbIHbI3.

« Kemipgi rpunb eH, TemeHri Kynge 6onfaHaa 2 CM TeMEH OpHaNacTbipy Kepek.

TyTaHAbIpyFa KaTbICTbl YCbIHbICTap

+ WenekTiH ywTeH 6ip 6eniriH (*kapTblCbiIHAH acblpMali) afall KeMipMeH TONTbIPbIHbI3. KoNdaHbICTarbl
CTaHOapTTapfa CONKEC KeneTiH arawl KeMipdi KongaHblHbI3 »K9He NiCipy TOPbIHbIH, €H TOMeHri KyniHeH
KemiHae 2 CM TeMeH KOWbIHbI3.

« Aral Kemipgi TyTaHObIPYAbIH €H, OHal SAici - AykeHAepaeH oHal Tabyra 6onaTbiH, 9pi Kayincis, EN

1860-3 cTaHfapTbIHa COVKeC KeneTiH, 6apbeKtore apHanFaH OTTbIKTAapAbl NaiganaHy.

+ OTbIHHbIH 6eTiHAe Kyn nanga 6onmar xaTbin, nicipmeHis! Arall Kemip »kanblHAaTRam *aHybl yLLiH:
« bapbekto rpuniHe Topabl 60C KyniHAe KOMMaHbI3, erep O bICTbIKTA Y3aK YaKbIT Typca,
nedopmauuanaHybl MyMKiH.

« ?KanblH KyLUiH bIABICTbIH, aCTbIHAAFbI aya KipeTiH caHblnaynapabl ally He )aby apKblibl peTTeyre
6onaabl. HerypnbiM Ken aLlicaHpl3, »KafblH COFYPbIM KyLwTi 6onagbl.

+ bap6ekto »kanblHbIH TyTaHAbIPY HEMeCe apTTblpy YLUIH TyTaHfbILL CyMbIKTbIKTbI NanhanaHyfa 60IManTbiHbI
Typasibl TaFbl eCKepTEMI3.

« Kayinci3gikTi kKamMmTamacbi3 eTy yLUiH, 6apbeKioi nanganaHbin *KaTkaHAa Ko3fa/TraraHblHpI3 Aypbic.

OT KanbiHbIH 6aKkbu1an Typy* aca MaHbI3[bl

©pT HEMeCe XKalblH YLWKbIHAAPbI AAaVbIHAAMbIN XaTKAH TaMaKTblH, LWbIPbIHbI HEMeCe MaWbl >KaHbIr
TypfaH 3aTTapfa (Mblcasbl, afall Kemip) TamFaHaa nanga 6onaabl. TyTiH 6apbekiofe xacanaTblH
TaMaK A9MiH aKCapTKaHbIMEH, TamMak Kynin KeTneyi yLiH MyHZal »afblHHbIH, Naga 6onybiHa
on 6epmey Kepek. ManblHAbl 6aKblIan oTblpy YLiH TamMakTbl Nicipy anabliHAa OHAAFbl aPTbIK

. Mangbl MIHOETTI TYPAE anbin TacTay Kepek. MapuHag »sHe ganblHaay Ty34blKTapblH CaHasbl
MersLiepae nanganaHbiHbI3.

- MNanpanaHy Ke3iHae, 6ip wenek Kymabl 6apbeKiore XakplH Xepae yCTaHbI3.

« MangaH 6onfaH OT Ke3iHe, TOMEHAE KOPCETINMeH HYCKaYJblk OOMbIHLLA SPEKET ETiH3.

MaigaHx naga 6onaTbiH XanbiH

+ 9p nanganaHygaH KewniH nicipy ToctafaHbl MeH TopAbl 60caTbirn, 6aprbik KangblKTapabl anbin
TacTan, Ta3anaHpi3.

« Erep 6apb6ekio rpuni ynkeH ic-lapanapna nanaanaHbliica, OHbIH, OTbIH eLwipin, op eKi cafaT caibliH
Tasanan Typy KaxeT. KypambiHa Maiibl Kern Tafamaap (Ly»Kblk, Mepres,...) 93ipnereH xafaangaa,
OHbI XWMi Ta3anan Typy Kepek. byn keHecTepai opblHAaMacaHbl3, ManfaH »asblH nanga 6onbin,
apakart anyblHbl3 Hemece 6apbekio rpuni 6y3blybl MyMKiH.

ManpgaH xxanbiH nanga 6onran xarganga/Eckeprynep:

« Apampapabl 6ap6ekio rpuniHe akblHAATNAHbI3 XKaHE »KasiblH 63CeHereHLe KyTiHis.
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« bap6ekio rpuniHiH, KaknarblH He XabblHbIH XanmnaHbl3.

« BAPBEKIO IrPUMIHE ELLKALLAH CY LLUALLUMAHbI3. ETEP CI3 ©PT COHAIPTILLTI MAVOANAHCAHDI3,
OJ1 YHTAK KYWIHOE BONYbI TUIC.

« Erep »anblH 6aceHaeMece, KepicCiHLIe KyLLeRin »kaTKkaHbl 6alikanca, epT COHAIPY Kbl3MeTiHe
xabapnacbliHbi3.

Micipyai ankTay

« Tamak nicipyZeH KasnfaH Mai »K1UHanbin, epTke ceben 6onmMaybl yLiH, 6apbeKto rpusiH nanganaHfaH
CalblH Ta3anan TyPblHbI3.
+ Kaknarbl Hemece »abblHbIH »Kaybln, CakTayFa KOMMacTaH OypblH, 6ap6eKto rpuii CanKblHAAFaHLLA KyTiHi3.

4. KYTIM XACAY XOIHE KbISMET KOPCETY

MarpanaHap angblHAa, acipece, y3ak nanaanaHblIMaraHHaH KeliH 6ap6eKto rpuniH TasanaHbl3.
Tasanay angbiHZa 6ap6ekio rpusti xaHe Kypamaac 6enlieKkTepi »KeTKiNiKTi Typhe cankbiH eKeHiHe Ke3
XKeTKi3iHi3. bapbeKio rpuniH ganaga awblk KanablpMaHbl3 XKaHe blUIFanbl XXepre KoMMaHbl3.

+ beTi bicbIN TypfaH rpubre ewkKallaH Cy WatlnaHbi3.

« blcTbik 6enweKkTepai apHaribl KONFancbi3 ycTaMaHbl3.

BapbeKto rpuniHiH, >KyMbIC icTey Mep3iMiH y3apTy *KoHe OHbI XaKCbl KyAe KyTin ycray yLiH, OHbl
y3aK yaKbIT 601bl (9cCipece KbIC alinapblHAA) alblK Xepae Kangblpy Kepek 6onfaH »karganga, 6eTiH
MarnkaHblHbI3 »KeH. Te3iMmainiri »kofapbl KaknakTap MeH 6apbekKto rpuniHib, 6acka akceccyapnapbiH
XKeprinikTi fyKkeHAepAeH caTbin anybliHbl3fa 6onagbl.

Bap6ekio rpuniHiH CblpTbl KOPFANTbIH MaTepranMeH KanTanfaH 6osca fja, OHbl Xui Tekcepin Typy
Kepek, cebebi ycTi binFangaHybl Hemece KOHAEHcAT Ty3inyi MyMKiH. COHAbIKTaH 6apbekto rpuni MeH
KOPFaHbIC KaKMaFfblHbIH iWiH KeNTipy Kepek 6onybl MymKiH. CoHan-ak, 6ap6ekio rpuniHid 6enrini
6ip aimaKkTapblHAa Ma KangblkTapbl Wipyi MyMKiH. OHbl Te bICTbIK cabblHAbI CyMeH Ta3anay
Kepek. Taramfa TUMENTiIH TOT 6acKkaH aliMakTapabl TOTTbl KETiPrill KypasiIMeH eHey Kepek XaHe
6apbekio rpusiHe apHanfaH bICTbIKKa Te3iMai 60AaymeH 6oay Kepek.

Micipy 6eTi

« Bap6ekKio rpuni cyblFaHHaH KeliH, OHbl bICTbIK CabblHAbI CyMeH Ta3anaHpl3. Taram KanablKTapbiH

KO0 YLLiH bIAbIC-asK, Ky FblLUTbI NaganaHbiHpi3. AGpa3unBTi rybKanapabl Hemece yHTakTapabl
nanganaHb6aHbi3, cebebi 6apOeKto rpuniHi3aiH ChIpTKbl KabaTbiHa 3aKkbIM Kenyi MyMKiH. Makcbinan
LawbIn, KenTipiHi3. Topnap ayblp 6onfaHAbIKTaH, OnapAbl biAbIC XyaTblH MaLLUNHAAA *KYMaFaHbIHbI3 eH.
« TAMAKKA TUIN TYPATbIH NICIPY BETIHAE TOT NAMOA BONFAH XXAFOAWOA, OHbl AYbICTbIPFAH
PKEeH.

Bap6ekio rpuniHi4 Kopnycbl

Bbap6ekto rpuninHiH, KopnycbiHAasbl apTbik Mabl CabblHAbI CyFa MasblHbIM, KAaTTbl CblfblIFaH
wybepekneH KeTipiHi3. MalinaHy MeH Tamak, KanZblKTapblH afall TakTallaHbl HeMece »KyMcak,
NNacTUKTi nanganaHbin, 6apbekto rpyunb KOPNYCbIHbIH, iliHEH anbin TacTayfa 6onaabl. EwkaHaan
abpasnBTepai nanganaH6baHbI3.

Bap6eKio rpuniHiH »KabbiHbI
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Bapbekto rpuniHin, *kabbiHbIH WybepeKkneH Hemece abpasnBTi eMmec MaTepuasngaH »acasifaH MaTaMeH XaHe

bICTbIK CabblHAbl CYMEH Ta3anaHbl3. Kblpfblll rybKanap Hemece yHTaKTapabl nariaanaHbaxbi3, ce6ebi onap
6apbekto rpuniHiH, 6eTKi KabaTblH 3aKkbIMAaybl MyMKiH. TOTTbIH, Naaa 6onybiHa kon 6epmey yLliH
TasanayfaH KeliH, 6ap6eKto rpuniH MyKUAT KENTiPiH,i3.

BekiTkiwTep

BypaHaanapabl ksHe bypaHaaManapabl TypakTbl TYPAE TEKCepin, GeKITiM OTbIPbIHpI3.

CakTay opHbI

- Xaybin, cakTayfa KolimacTaH OypblH, 6apbeKto rpuni ToNbIKTal CasKbiHAAFaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.
- bapb6eKio rpuniH Kyprak api cankblH »Kepae CakTaHbl3.

- bap6ekKio rpuni y3ak yakbIT CakTanfaHHaH KeliH, nangananban Typbin, opHaTy npoleaypanapbiH
OpblHAaHbI3.

5. KOPWWAFAH OPTAHbI KOPFAUDbIK

Bbap6ekto rpuniHiH, KbI3MeT eTy Mep3iMi aaKTaNiFaHHaH KeliH, OHbl yTUAM3auma OpTasblfbiHA KaliTa eHaeyre
TanCbIPbIHbI3.

bapb6eKto rpuniHib, MOTOpbl HeMece enaeTkiwi 6ap 60/ca, OHbl NAKTbIPMaHbI3,

KepeK-XKapaKTapblH 6pTEMEH,3; OCbIHAAN eHIMAEPAI KNHaY, WbIFapy KaHEe KalTa enaey epexenepiH
CaKTaHbI3.

6. bOJILLEKTEPI

Ocbl HyCKay bIKTbl CakTaHpl3, cebebi Kocankbl benLekKe Tancbipbic bepreHae, 3p 6eTTiH TOMEHT i »KafblHa
aHbIKTAMarblK HOMIpPJIEPi MeH »KeTiCMenTiH Hemece akayrbl 0esLWeKTiH, HeMIpPiH »a3bln 6epecis.

Kocankpl 6enweKTepi caTbin any yLiH onapabl AYKEHHEH TiKesel Tancblpbic 6epin, anbiHbl3 HEMece
Keningik 60obIHLWA KbI3MET KepceTy 6eniMiHe MblHa HeMip GolbIHLWAa xabapnacbiHbi3: +33(0)3 85 32 27 50.

7. KENINAOIK WWAPTTAPDI

KENINAIK WAPTTAPDI

Bbyn keningik 6ip eke fMapaTTa narfanaHyFfa KaTbiCTbl KOndaHblagbl. Kommepuuanbik Hemece
KOMMYHangablk optaga, bonmaca, menpamxaHanap, KOHaK yinnep, AeManblC OpTaNbIKTapbl MEH Xasfa
anblHFaH MeHLWiK aymarblHAa naraanaHbinateiH Naterial 6apbekionepiHe KonagaHbiIManabl.
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Ewo6ip xargaliaa, elkaHaam eTem coMacbl OCbl €PKiH Keningik 6orblHwWwa catbinFaH Naterial
eHiMiHiH, caTbln any 6afacbiHaH acnaybl TUIC.

BOHimai oypblc NanganaHbay Hemece HeMKypabl Naganany, nanganaHyLllbl HYCKAYyblFbIHAAFbI
Naterial HyckaynapbiH opblHAaMay canfapblHaH nanga 6osfFaH WbIFbIH, 3aKbIM HEMECE afilaM XapaKaTbl
XoHe/HeMece 6acKa afjamIapablH, *KapakaTTaHybl He MyJIKiHiH, 3aKbiMAaNyblHa KaTbICTbl Kayin neH
Kayankepuwinik ci3giH, MOMHbIHbI3AA.

Keningikke KipmeiTiH xargainap

Keningikre eHimaj aypbic nanganaHbay cangapbliHaH TyblHAAFaH Macesienep MeH OKbIC OKUFanap
KaMTblManabl.
OHIM Keninairi eHim KyHbIMeH LweKTenea,.

ATan anTKaHAa, TOMeHAEri }Kafaainap Keningikre KamTblaMmanabi:

e KanblH Hemece KaTTbl KbI3y 9CepiHe yLWblpaliTbliH 66WeKTepain, KanbinTbl TO3ybl (TOTTaHy, AedopmaLms,
TYCiHiH eHin KeTyi). Benrini 6ip yakbITTaH KeiliH 6enweKkTep aybICTbIPbIAbIN TYPaab.

o [lypbIC }XeHAEMeYy HeMece CaKTaMay, }KMHaMay Hemece e3repicTepai AypbIC eHrizbey cangapbiHaH nanga
60nFaH 3aKbIMaap.

* OHIMAj MaKcaTblHa KalLWbl NaAanaHyAaH TyblHAAFAH 3aKbIMAAp (K9CibM MaKcaTTa, KanablKTapabl XKafy
YWiH naraanaxy...).

e TeHj3 ayachbl }kaHe/Hemece bacceliHaep, TePMUA/bIK HeMece Cra Xaybl3Aapbl CUAKTbI X0 Kesi 6osbin
TabblNaTblH alMaKTapAa nanganaHyablH, cangapbl.

e bypuiak, gaybla, ¥ep Ci/IKiHICI, LyHaMn Hemece acKblH KepHey, TOpHaA0 Hemece TeH,i3aeri Aaybla CUAKTbI
Tabufu anaTTap cangapblHaH naga 60n1aTbiH 3aKbIMAap.

OHiMre KaTbICTbl KaHAal Aa 6ip akay/bik naaa 6oca, AyKeHinisgeri 6akwa 6enimiHiH, MeHegKepiHe

xabapnacbiHpbi3. LLoT-daKkTypa Hemece TyDipTEKTI caKTan KonblHbI3, cebebi oap Wwarbim TycipreHae
cypanagpl. OHIMAI caTbin anfaHbIHbI3Fa paKMeT.
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NepeamoBa

JAaKkyemo Bam 3a B16Gip Lboro Bupoby. Po3pobnaioun Ta BUroTOBAAYM HaLy NPOAYKLio, MV [OKNafaEMO
BCiX 3ycunb, Wwob 3abe3neunTy BiAMIHHY AKICTb, AKa BignoBigae notTpebam KoprcTyBayis y NoodyTi

BAX/IMBO! )19 TOIO LW OB LIEV BUPIB MOBHICTIO 3AA0BOJIbHAB BAC NMiJ, YAC YCTAHOBJIEHHSA,
BUKOPUCTAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHSA, MU PEKOMEHAYEMO YBAXHO NMPOYUTATIU LIEN
NOCIBHUK NEPEJ BUKOPUCTAHHAM BUPOBY. LOTPUMYUTECb OCHOBHUX NMOMEPEAXKEHD
LLOA0 BE3NEKW, HABEAEHUX Y LibOMY NMOCIBHUKY, | 3BEPEXKITb MO0 ANA NOAAJIbLIOIO
BUKOPUCTAHHA.

1. BAXJIUBA IHOOPMALUIA

YBAXKHO NMPOYUTAUTE LI BKA3IBKU NEPE[,
3bMUPAHHAM TA BUKOPUCTAHHAM LIbOIO
BUPObY

Baknneo 36epertu iHCTPYKLito Ans NOAANbLIOro BUKOPUCTAHHSA, YBaXKHO NPOYnTaBLUM ii.

Bu womHo npuabanu Bupib i3 Hawoi Konekuii, i My 4AKyeMo Bam 3a BUOGIp.

BukopunctaHHA Lboro rpuna-6apbekto BUMarae MiHiMaribHOro KOHTPOJTIO Ta 3aM00iPKHMX 3axopiB

(omB. pekomeHaaLii H/XYe). Byab nacka, 6epexite npupoay! BuxigHnin feHb He Mae GyT NPUYKHOLD
WKoAM AnA JOBKINAA um noro 3abpyaHeHHs. [1ig yac nepLuIoro BUKOPUCTaHHA HarpinTe rpunb-6apbekio
Ta 36epiraiiTe NannBo B PO3»KapeHOMYy 10 YePBOHOIO KOMbOPY CTaHi MPOTAroM npuHamMmHi 30 XBUNH,
Lie JacCTb 3MOTY BUZANUTY XUP, LLO 3a/ULLNBCA 3 Npouecy BUpobHMUTBa. Lle Takox cTabinisye ¢papby Ta
BMAAE 3anax, AKNIN 3HUKAE Nif Yac NOAANbLLIOro BUKOPUCTAHHSA.

[inAa Bawoi 6e3neku:

+ He BukopucToByiTe y NpuMiLLeHHi!

+ «[MOMEPEOMEHHA. He BukopucToByITe CNUpPT abo 6eH3MH Ans po3BefeHHs BOrHI0 abo MOBTOPHOro
3ananioBaHHA! BUKOpNCToBymTe NiiLe nerko3arnmMuncTti peyoBUHM, WO BignosigatoTb ctaHgapTty EN 1860-31»

+ He nuinte xonogHy Bofly Ha MeTaneBy MUCKY, LLOO YHUKHYTW NOLWKOOXEHHA BHACiJOK TEMNOBOrO LLIOKY.

« [Mepw Hi>XK NOYaTN CMaXKeHHA Ha rpuni, 3a4eKanTe, JOKM LWap rnoneny He BKPUE BYTiNA, WO ropuUTb.

+ BukopuctaHHsA Luboro BUpoby BMMara€ MiHiManbHOro KOHTPOJIO Ta 3aM06iXKHYIX 3aX04iB.

« Mig yac BMKopucTaHHA Lboro BUpoby abcontoTHO HeobXiAHO oaAraT cneuianbHi pyKaBUYKM, NPUaaTHi
[ANA 3aXUCTY Bi BUCOKMX TEMMepaTyp.

- MONEPEOKEHHA. Lle 6apbekto cTae ay»ke rapauvm. He pyxanTe noro nig yac pobotu!

+ W06 yHUKHYTW BUKMAY NONyM’'s, MepeKoHanTecs, Lo MCKa YiCTa, BUAANMBLUM HAAMVLLOK XNpPY Ta
MapuHagy nepes noyaTkom NPUroTyBaHHA Ha rpuli.

- Mig yac BUKopUCTaHHA HeobXigHO MaTy BifpO, HaNOBHEHE BOAOI0 abo nickom, 6ina rpunto-6apbekio,
0cobnmnBo B pasi cnekoTHOI abo Haf3BMYANHO CyXoi moroam.

BigKpuBLM yNnakoBKy, NepekoHanTech, Wo BCi eneMeHTU, HeoOXiAHI AN1A BCTAaHOBMIEHHSA BUPOGY,

€ B HAABHOCTI, AN1A LIbOro CKOPUCTanNTeCh iIHCTPYKLIELO.

AKwo BUPIO NoWwKogKeHN abo Mae aedeKTu, He BUKOPUCTOBYITE MOroO Ta MOBEPHITb MOro Ao
HanobNM>KYOro marasmHy.

[akyemo Bam 3a Baw BUbIp i cnofiBaEmocs, Lo BU OyaeTe NOBHICTIO 3a10BOJIEHI BUKOPUCTAHHAM
HalLoro Bnpooby.
Mw 6ynemo paai oTprMaTK BCi Balli 3ayBa)KeHHA Ha HALLOMY CaTi iHTepHeT-MarasuHy.
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2. YCTAHOBJIEHHA

Bubip micuya

Lier Bupi6 nprsHayeHun nuiwe ana nobyToBOro BUKOPUCTAHHA N03a NPUMILLIEHHAM.
« MNepepn BMKOpUCTaHHAM rpuna 6apbekto HeoOXiaHO NOCTaBUTU NOrO Ha CTiiKYy rOPW30HTasIbHY MOBEPXHIO.
Po3micTiTb Len rpunb-6apbekio Ha BifcTaHi NprHaMHi TpbOX MeTpiB Bif 6yAisenb, y Biokputomy Ta
Ao6pe NpoBiTpoBaHOMY MiCLyi.
« MNepeKkoHanTecs, Wo rpunb-6apbekio He Po3TaloBaHMI Nif NiABICHOK KOHCTPYKLiE (raHOK, HaBiC...)
abo nig nuctam gepes.
« LLlo6 3ano6irtn yTBOpeHHIO ipXKi Ha NOBEPXHAX i3 HEPrKaBItOUOI CTani, He niggaBanTe ix gii xnopy, coni
ab6o 3aniza. M He peKoMeHIYEMO BUKOPWCTOBYBATU Lieli rpunib-6apbekio nobnmsy 6eperis Bogomnm,
6aceliHiB ab0 3ani3HUYHMX KONIN.
Y OHi, Kony gme CUNbHUI BiTep, PO3MICTITb rpuiib-6apbeKto TakuM YMHOM, o6 BiTep He po3aMyXyBaB iCKpMU.
+ «[MOMEPEOMEHHA. TpumaiTe nogani giten Ta gomaluHix TBapuHy. QakTUUYHO WOPOKY TpaniaeTbca
BeNMKa KinbKicTb HelacHmX BUnagkis. Cepro3sHi oniky cnpuymHATb 0cobnmBe 3aHENOKOEHHS,
KON NAETbCA NPO JiTel, Yepes iXHi HEBENUKIWIA 3PICT i Te, WO IXHE 06NMYYA MaliXKe 3aBXan nepebyBae
Ha Till >Ke BUCOTI, Lo 1 BYTiNNA, AKE ropuUTb.
+ He BukopucToBynte 6apbekio B o0bMekeHOMy NpoCcTopi Ta/abo B XUTIOBOMY NPUMILLEHHI,
Hanpuknag y 6yanHkax, HameTtax, MobinbHNX 6yanHKax, OyanHKax Ha Konecax, Ha KaTtepax.
Heb6e3neka oTpy€eHHA YagHMM ra3om.
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3. EKCTUTYATALIA

MNMonepep)keHHA

« MNepL Hi>XX NpogoBXKyBaTW, 060B’A3KOBO O3HAMOMTeCs 3 po3ginom «BAXKITMBA IHOOPMALIISA»
L|bOro nocioHmKa.

« KoHcTpyKUia uboro rpuna-6ap6ekio He 103BOMSE BUKOPUCTOBYBATH binblue 50% NOBEPXHi EMHOCTI
OnA CMaXKeHHA Ha rpuni. AKLWOo NOBepXHA AnA NPUroTyBaHHA iXKi MOBHICTIO BKPUTA, Lie Nnpu3Bede 4o
HaAMipHOrO HAKOMMYEHHSA TEMA, AKE MOXe CMPUUYNHNUTY MOLLKOAPKEHHA rpuna-6apbekKio, Ha siKe He
NOLINPIOETbCA FapaHTiA.

 BukopucroByinTe epeBHe Byrinng, AKe BiANOBIAAE YNHHOMY 3aKOHOAABCTBY.

« [lepeBHe Byrinna ma€e OyTv po3mileHe Ha 2 CM Mif rpusiem, AKLWO BiH NnepebyBaE B HalHUKYOMY
NONOXKEHHI.
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PekomeHpgauii wopo 3ananioBaHHA

+ HanoBHiTb M1CKy AiepeBHUM BYTiNAM B ifeani Ha TPeTHHY ii BUCOTH, He BinbLue HiX 4O NONOBUHN
BMCOTU. BukopuncToByiTe AlepeBHe BYrinns, Ake BiANOBiAaE YNHHUM CTaHAAPTaM,

i NepeKoHanTecs, Wo AepeBHe BYTiNIA po3TalloBaHe NPUHANMHI Ha 2 CM H/XKYE Bifj peLliTkn
[NA NPUroTyBaHHSA, KON BOHa nNepebyBa€e B HANHMMUYOMY MOSNOMKEHHI.

« Hannpocriwwnin cnoci6 3anantoBaHHA AepeBHOro BYTifiA — BUKOPUCTOBYBATY 3anafibHUYKM 419
6apbekio, cymicHi 3i ctaHgapTom EN 1860-3, AiKi MOXHa nerko 3HamTX B Mara3mHax i Aki
abcontoTHO 6e3neyHi.

« He cmaxTe, JOKM NanuBo He NOKpPUETbCA nonenom! [lepesHe BYyrinaa Mae ropitu, He
BMpOGNAOUM nonym's.

+ He BcTaHOBRNIOMTE NOPOXKHIO PELLiTKY Ha rpunb-6apbekio, BoHa Moxe aedbopMyBaTuhCS,

AKLLO HarpiBaTtu 1l NPOTAromM HaATO JOBroro yacy.

+ By moxkeTe peryntoBaTui cuny BOTHIO, BiikprBatoun abo 3akpuBarum NoBiTpo3abipHuKY,
po3TalloBaHi B HUXKHI YacTUHi Mucku. Lo 6inbLue BY BigKpuBaEeTe iX, TO iIHTEHCUBHILIe nonym’s,
i HaBNaKwu.

« Mu xoTinu 6 e pa3 HaragaTh Bam, Lo He CNif NINTU NIerko3anMucTi pianHu Ana 3anantoBaHHA
abo 36inbleHHA Nnonym'a 6apbekio.

+ 3 oueBUAHMX MipKyBaHb 6€3neKn M1 HanonernMBo PEKOMEHAYEMO He nepemilaTi
rpynb-6apbekio nig yac poboTu.

TpumaHHA nonyM’s Nig KOHTponem * fyxke BaX1mBo

« MNMonym'a abo cnanaxu BOTHIO TPAMNATbCA, KON COKM abo up i3 i, Lo roTyeTbes,
KpanatooTb Ha NpeaMeTH, WO ropATb (HanpuKiag, AepeBHe BYTinnA). 3B1YarniHo,
[OVIM HAaJA€ KpaLLmMin CMaK i, MpUroToBaHil Ha 6apbekio, ane Kpalle yHUKaT/ Takoro nonym's,
o6 3anobirt 06ByrneHHto iXi. LLlob TprmaTt nonym’s nig KOHTponem,
ABCOJIIOTHO HEOBXIAHO BnganATy 3arMBuUm »K1p i3 NPOAYKTIB Nepeq iX NPUroTyBaHHAM.
BukopucToByinTe MapuvHag i Coycu AnA roTyBaHHA B PO3YMHUX KiSIbKOCTAX.

« MNig yac BKopucTaHHsA rpuna-6apbekio HeObXiZHO MaT NOPYY BiAPO, HAMOBHEHE MiCKOM.

+ Y pasi 3aiMaHHA Xu1py cnig JOTPUMYBATMCA HaBEAEHUX HUXKYE BKA3iBOK.

3aniMmaHHA Xupy

+ NoTiMm ouncTbTE MUCKY AN NPUrOTYBaHHA Ta PeLiTKY, BUAANUBLUN BCi 3aNULLKN
Ta GparmMeHTV NicNA NPUroTyBaHHA.

+ AKWo rprnb-6ap6eKio BUKOPUCTOBYETLCA AJ1A BENMKMX 3aX0AiB, HeOOXiAHO racuT nonym’s
Ta YACTUTM BUPI6 KOXHI ABi roanHu. Mloro HeobxigHo YMcTUTK YacTille, AKLIO BU FOTyeTe
6araTto py»ke KUPHOI i (cocuckn, KoBbackn mepres Towo). HegoTprmaHHA Lux
peKoMeHAaLi MOXe NPU3BECTM A0 3aMaHHA XKMPY, WO MOXe CNPUUYMHUTY TPaBMyBaHHA
Ta NOLWKOAKEHHA 6apbekKio.

Y BunapKy 3aliMaHHA XXupy/nonepemKeHHs:

- TpumaliTe BCix nogani Big rpunsa-6apbekio Ta 3auekanTe, [OKM NONYM'st He 3racHe.

« He 3akpuBaliTe KpuLKy 11 He HaKprBaiTe rpub-6apbekto.

« HIKOJI HE TMATE BOAY HA TPUIb-BAPBEKIO. AKLLO B/ BUKOPUCTOBYETE BOTHEFACHUK,
LLE MAE BYTV MOPOLLUKOBWM BOTHEFACHMK FORMULA ONE.

+ AKwWwo nonym’'a He cnabLuae, abo, Cxoxe, WO BOHO MNOCUITIOETLCA, 3aTeNepOHYNTE A0 NMOMKEXHOT
OXOPOHU AN OTPUMAHHA [JOMOMOTI.
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3aKiHYUeHHA CeaHCy NpuUrotyBaHHA

« PerynapHo ounuyinTte rpmnb-6ap6eKto Micna KOXKHOro BUKOPUCTAHHS, WO6 YHUKHY TV HAKOMUYEHHS XIPY,
AKMN MOXe 3aropiTuchb.

« 3ayekainTe, JOKM rpunb-6apbekio byae AOCTaTHLO NPOXONOLHUM, NEPLL HiX 3aKPVBATU KPULLKY AN
36epiraHHs.

4. ornag TA obCJiYroByBAHHA

PerynapHo ouunwyiiTe rpunb-6ap6eKio Mixk ceaHcaMn BUKOPUCTAHHA, 0COBNMBO Nicis TPMBanoro
36epiraHHs. MNepekoHalnTecs, Wo rpuib-6apoekio Ta Noro KOMMOHEHTU 4OCTAaTHBO MNPOXONOAHI,

nepL HiXX ounwaT ix. Hikonu He 3anuwaiiTe rpunb-6apbekto nig BigKputm Hebom Ta obepiraiTe
NOoro Big BOMOrK.

+ Hikonu He nuinTe BoAy Ha rpunb-6apbekio, KoM NOro NoBepxHA rapaya.

+ Hikonm He TopKanTeca rapAaunx 4YaCcTmH rosiuMm pyKamu.

Llo6 nofoBXunTn CTPOK ciy0bu rpuna-6ap6ekio Ta 36epertu NOro B rapHOMY CTaHi, M1 HaCTiINHO
peKkomMeHOYyEMO BaM HaKpMBaTX NOro, AKLWO NOro 4OBeAeTbCA 3aMLWATK Ha BIiAKPUTOMY NOBITPI
NPOTArom TPUBANOro Yacy, 0co6MMBO B 3UMOBI MicALi. BUCOKOCTIMKI Yoxnn Ta iHLWi akcecyapu ans
6ap6eKto LOCTYMHI B MiCLIEBMX Mara3uHax.

HaBiTb AKLO BaLw rpunb-6apbeKto HaKPUTUIA 3aXUCHUM YOXJIOM, MOro MNOTPIGHO perynapHO ornagaTtu,
OCKINbKUN MOXe YTBOPIOBATUCA BOJIOra ab0 KOHAEHCAT, i Lie MOXe CMPUYMHUTY MOLUKOAKEHHS.

Moxe BUHUKHYTW HeOOXigHICTb BUCYLLUNTU rprib-6ap6eKio Ta BHYTPILIHIO YaCTUHY NOro 3aXMCHOro YoX/a.
TaKoX 3aNULLKM KIPY MOXYTb MOYaTV THUTW Ha AeAKMX YacTHax rpuna-6ap6ekio. ix noTpi6Ho byae
OUMNCTUTK, BUKOPUCTOBYIOUM Ay>Ke rapAavy MUnbHYy Boay. byab-AKi nomiueHi Bamu ipxaBi YacTuHwM,

AKi He KOHTAKTYIOTb i3 >keto, MatoTb 6yTn 06pob6ieHi 3acobom aia BuaaneHHs ipxi 1a nepedpapbosaHi
TepMoCTiliKoto papboto ans rpuna-6apobekio.

MoBepxHsa Ana NpUroTyBaHHA

« Micna Toro Ak rpunb-6ap6eKio 0XoNoHe, MOMUITE NOro rapAYOoIo0 MUIbHOK BOAOI0. [1NA YCyHEeHHSA
3aMLWKIB TXKi BUKOPUCTOBYITE MUNHWIA 3acib ansa nocygy. He BukopuctoByiite abpasnBHi rybku abo
MOPOLLKW, OCKINbKM Lie MOXe 3aBfaTu WKOoAMN 03806neHHIo rpuna-6apbekio. Mpomuiite i fobpe BUCYLWITh.
Mu He pekOMeHAYEMO MUTY PeLLiTKX B MOCYAOMUMHIA MaLLVHI Yepes IXHIO BENMKY Bary.

« AKLLIO HA NOBEPXHI, AKA KOHTAKTYE 3 IXKEIO, 3'ABNIAETbCA IPXKA, TO TAKY MOBEPXHIO C/114 3AMIHUTIA.

Kopnyc rpuna-6ap6ekio

PerynsapHo Buganante Hag/IMLWOK X1py 3 Kopnycy rpuna-6ap6ekio, BUKOPUCTOBYOUM TKAHWHY,
NPOCOYEHY B MUIbHII BOAi, LO6pe BUKPYTITb ii. 3aliBUN KNP Ta LUMATOUKM i>Ki MOXKHA BMAANNTY
3cepeavHy Kopnycy rpuna-6ap6ekio 3a JONOMOrot agepes’sAHol abo M’AKOT M1acTMAcoBOIT IONATKMU.
He BukopurcToByiiTe abpasuBHi maTepianu.

Kpuwka rpunsa-6ap6ekxio

YncTbTe KpuLKy rpuna-6apbekto TKaHMHOW abo rybkoto 3 HeabpasnBHOro MaTtepiany Ta rapayoro
MUSIbHOI BoZOW. He BUKopUcToByliTe abpasrBHi rybky abo NOPOLLKK, OCKINbKA Lie MOXe MOLUKOAUTM
0378065eHHsA rpuns-6apbekio. MNicns Takoro oUnLLEHHA peTesibHO BUCYLITb rpuib-6ap6ekto,

o6 3ano6irTv yTBOPEHHIO ipXKi.
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KpinneHHa

Mu peKomMeHAYEMO perynapHO NepeBiPATY 11 3aTAryBaTy BCi rBUHTM Ta 00NTH.

36epiraHHA

« MNepekoHanTecs, Wo rpunb-6apbeKto MOBHICTIO OXONOB, NepLL HiXX HakKprBaTn abo 36epiraTu 1oro.
+ 36epiranTe rpunb-b6apbekio B CyxoMy NPOXonofHOMY Micui.
« MNepepn TUM AK BUKOPUCTOBYBATK rpuiib-6apbekto nicns Tpusanoro 36epiraHHs,

BMKOHaWTe npoueaypy BCTAHOBNEHHS.

5. 3SAXUCT AOBKUIJIA

HanpukiHui ctpoky cny»0u BigHeciTb BUPI6 y NyHKT yTunisadii Bigxoais ana nepepobku.
AKwWwo rpunb-6apbeko Mae MoTop abo NOBITPOAYB, He BUKMAANTE Oro Ta He CnastonTe Noro akcecyapy;
JOTPUMYITECD BiAMNOBIAHNX NPaBu 36MpaHHA, BifHOBNEHHA Ta NepepobKN TakNX NPOAYKTIB.

6. AETAJI

36epiraniTe Lel NOCIBHUK, OCKINIbKIM KOXKEH 3anuT Ha 3amnacHi YaCTVHM Ma€ MIiCTUTU apTUKYNN,
HaBefeHi BHI3Y KOXKHOI CTOPIHKN, @ TaKOX HOMep BiACyTHbOI abo HecrpaBHOI YaCTUHW.

Ana npypabaHHA 3anacHUX YacTMH 3aMOBTe iX Y CBOEMY Mara3uHi 6esnocepeHbo abo 3BEPHITbCA JO
HaLLOro cepBiCHOro LieHTpY 3a UM Homepom: +33(0)3 85 32 27 50.

7.YMOBU FAPAHTII

FAPAHTIVHI YMOBU

Lia rapaHTia NOLWMPOETHCA Ha BUKOPUCTAHHSA TiNbKK B O4HOMY NMPrYBaTHOMY OYAUHKY i HEe 3aCTOCOBYETLCA O
6ap6ekto Naterial, AKi BUKOPUCTOBYIOTHCA B KOMEPLIIIHOMY UM KOMYHallbHOMY cepeaoBMLLi abo Ginblue Hix B
O[IHOMY FrOCMOJAPCTBI, HANPUKIAA Y pectopaHax, rotensx, byanHKax BignounHKy i opeH[oBaHUX 00'eKTax.

Y opHOMY pa3i B pamKax Lii€i JOOPOBINbHOI rapaHTil 6yab-Aka KOMMeHcaLlifl He MOXe NepeBNLLYBaTV CyMy
BaAPTOCTi MOKYNKW NpogaHoro Toapy Naterial.

Bu 6epeTe Ha cebe pr3KK i BiZNOBIganbHICTb 3a BTPATY, NOLIKOMKEHHA abo TpaBMU, LLIO BiAbyBaloTbCA 3 BaMU i

BaLUVIM MaHOM i/ab0 3 iHLWMK 0cob6amMM i iXHIM MaHOM Y pe3ynbTaTi HenpaBUIbHOIO BUKOPUCTAHHSA U
3M0BXMBaHHA BUPOOOM abo HeOTPVMaHHSA IHCTPYKLi, HagaHKx Naterial y nocibHMKy kopurcTyBaya.
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BuknioueHHA rapaHTii

[apaHTia He NOLWMNPIOETHCA Ha NPO6IEMM Ta IHLMAEHTY, O BUHWUKAIOTb Y pe3y/bTaTi HenpasuiibHOro
BMKOPUCTaHHsA BUPOOY.
lapaHTia Ha BUpib obmMexeHa BapTiCTIO BUPOOY.
Taknm YnHOM, BUKITIOUEHI TaKi BUNMagKu:
« HopmanbHuii 3HoC (ip>kaBiHHA, Aedopmaulis, BULBITAHHA KONbOPIB TOLLO) YaCTUH,
wo 6e3nocepeHbO NiafaTbCA Ail nonym'a abo CnbHOMY HarpiBaHHto. Lle HopmanbHo,
Lo AenAKi geTasi NoTPibHO 3amMiHIOBATY 3 YAaCOM.
+ YA WwKopaa, CnpuyrHeHa HeHaneXxHM o6CyroByBaHHAM abo HemnpaBuibHUM 30epiraHHAM,
HernpaBWIbHUM CKNagaHHAM abo moandikauismm.
+ Bygb-aKkui 36UTOK, CNIPUYUHEHUI HENPaBUIIbHUM BUKOPUCTAHHAM BUPOOY
(BMKOPUCTAHHA B KOMEPLIIMHNX LiNAX, BAKOPUCTaHHA ANA CrasitoBaHHA CMITTA TOLLO).
« Hacnigkn Bnnnesy MopcbKoro noBitps Ta/abo gxepen xnopy, Takux sik 6aceriHu,
TepmasibHi abo cna-6acenHu.
« lNowKopKeHHA, CNPUUYNHEH] EKCTPEMASTBHUMIN NPUPOAHUMU YMOBaMU, TaKUMU AIK Fpag, yparaHu,
3emMneTpycu, LlyHami abo cTprbKy Hanpyru, TopHago abo CUIbHi LITOPMMU.

Y pasi BUHUKHEHHA Npobnem i3 BUpoboM 3BEPHITLCA 1O MeHeXepa Biadiny cafoBrx TOBapiB y BallOMy

Mara3uHi. 36epiralite paxyHoK-$akTypy abo KBUTaHLt0, OCKiNIbKU ix HeoOXxifgHO byae npea’sBuTU Ans
06p0o6KM Byab-AKUX NpeTeH3in. akyemo 3a Ball BUOIp.

63



Prefata

Va multumim ca ati ales acest produs. La proiectarea si fabricarea produselor noastre, depunem toate
eforturile pentru a asigura o calitate excelenta care sa intampine nevoile utilizatorilor casnici.

IMPORTANT! PENTRU CA ACEST PRODUS SA VA ADUCA SATISFACTIE DEPLINA LA MONTARE,
UTILIZARE SI INTRETINERE, VA RECOMANDAM SA CITITI CU ATENTIE ACEST MANUAL INAINTE

DE A UTILIZA PRODUSUL. VA RUGAM RESPECTATI AVERTISMENTELE BAZICE PRIVIND SIGURANTA
CONTINUTE DE ACEST MANUAL SI PASTRATI MANUALUL PENTRU CONSULTARI VIITOARE.

1. INFORMATII IMPORTANTE

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI INAINTE DE A ASAMBLA SAU
UTILIZA ACEST PRODUS.

Important, a se pdstra pentru consultdri viitoare: a se citi cu atentie.

Tocmai ati achizitionat un produs din colectia noastra si va multumim pentru alegere.

Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si mdsuri de siguranta minime (consultati recomandarile
de mai jos). Va rugam protejati natura, o zi petrecuta in aer liber nu trebuie sa cauzeze pagube sau poluare.
La prima utilizare, incalziti gratarul si pastrati combustibilul incins timp de minim 30 de minute, aceasta
operatie va elimina reziduurile de unsoare rezultate in urma procesului de fabricatie. Acest lucru va
stabiliza vopseaua si va elimina mirosul degajat in timpul viitoarelor utilizari.

Pentru siguranta dumneavoastra:

A nu se utiliza in spatii inchise.

« AVERTISMENT! Nu utilizati alcool sau benzind pentru aprindere sau re-aprindere! Folositi numai
aprinzatoare care sunt in conformitate cu EN1860-3!

+ Nu turnati apa rece peste bolul de metal pentru a evita avarierea acestuia in urma socului termic.

- Tnainte de a incepe sa prajiti pe gratar, va rugam asteptati ca un strat de cenusa sa acopere carbunii aprinsi.

« Utilizarea acestui gratar necesita supraveghere si masuri de siguranta minime.

« Cand utilizati acest produs, este absolut necesar sa purtati manusi speciale pentru a va proteja impotriva
temperaturilor ridicate.

« AVERTISMENT! Acest gratar va deveni foarte fierbinte. Nu-I deplasati in timpul utilizarii!

« Pentru a evita izbucnirile flacarilor, va rugam asigurati-va ca bolul este curat, indepartand grasimea si
marinada nainte de a incepe prdjirea.

« Pastrati o caldare cu apa sau nisip in apropierea gratarului in timp ce-l utilizati, in special in cazul valurilor
caniculare sau de vreme extrem de uscata. RO

Imediat dupa desfacerea pachetului, asigurati-va ca toate elementele necesare la montare produsului sunt

prezente, in acest scop, va rugam consultati manualul.

Daca produsul este avariat sau prezinta defecte, va rugam nu-I utilizati si predati-I celui mai apropiat
magazin.

Va multumim pentru achizitia facuta si speram ca va veti bucura de satisfactie totala cand ne utilizati
produsul.
Ne vom bucura sa receptionam toate observatiile dumneavoastra pe website-ul magazinului nostru online.
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2. SETAREA

Alegerea unui amplasament

« Acest produs este destinat uzului casnic, in aer liber.

« Gratarul dumneavoastra trebuie amplasat pe o suprafata stabild orizontala inainte de a fi utilizat.

« Amplasati acest gratar la cel putin trei metri distanta de cladiri, intr-un spatiu deschis si bine aerisit.

« Va rugam asigurati-va ca gratarul nu este pozitionat sub o structura suspendata (veranda, adapost...) sau
sub coroana unui copac.

« Pentru a preveni formarea ruginii pe suprafetele de inox, va rugam evitati expunerea acestora la clor,
sare sau fier. Nu va recomanda sa utilizati acest gratar in apropierea litoralului, a piscinelor sau a sinelor

de cale ferata.
In zilele cu vant puternic, va rugam amplasati gratarul astfel incat sa impiedicati ridicarea scanteilor de

catre vant.

- AVERTISMENT! Tineti la distanta copiii si animalele de companie. in fiecare an sunt inregistrate un numar
de accidente tragice. Arsurile grave sunt indeosebi un motiv de ingrijorare cand vine vorba despre copii
mici. Datorita staturii lor mici, fetele se afla aproape intotdeauna la aceeasi inaltime cu carbunele aprins.

« Nu utilizati gratarul intr-un spatiu inchis si /sau locuibil, de exemplu case, corturi, locuinte provizorii,
caravane, barci.

Pericol de otravire cu monoxid de carbon.
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3. UTILIZAREA

Avertismente

- Inainte de a incepe, asigurati-va ca ati inteles sectiunea « INFORMATII IMPORTANTE » a acestui manual.

« Aspectul acestui gratar nu permite ocuparea a peste 50% din suprafata de gatit de catre o tigaie de gratar.
Daca suprafata de gatit este acoperita in totalitate, acest lucru va duce la acumularea excesiva de caldura
care poate avaria gratarul dumneavoastra, nefiind acoperit de garantie.

« Utilizati carbune care este conform legislatiei in vigoare.

« Carbunele trebuie amplasat la 2 cm sub gratar cand se afla in pozitia cea mai joasa.
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Recomandari privind aprinderea

Umpleti bolul cu carbune, ideal la o treime din indltimea sa si depasiti jumatate din indltime.
Utilizati carbune de lemn care este conform cu standardele in vigoare si pastrati carbunele la
cel putin 2cm sub gratarul de gatit amplasat in pozitia sa cea mai joasa.

Modul cel mai usor de a aprinde carbunele este sa utilizati brichete de gratar care sunt
conforme cu norma EN 1860-3, pe care le puteti gasi cu usurinta in comert, si care sunt cat se
poate de sigure.

Nu gatiti inainte de acoperirea carbunelui cu cenusa! Siin cazul care carbunele mai produce
flacari.

Nu amplasati grilul gol pe gratar, acesta risca sa se deformeze daca este lasat un timp prea lung.
Puteti regla intensitatea flacarilor deschizand si inchizand fantele de admisie ale aerului

situate dedesubtul bolului. Cu cat acestea sunt deschise mai tare, cu atat flacara va fi mai
intensa si invers.

Am dori sa va reamintim inca o data ca niciun lichid inflamabil nu ar trebui sa fie turnat sau sa
sporeasca flacarile din gratar.

Din motive evidente, va recomandam cu caldura sa evitati transportarea gratarului cand aceste
este in functiune.

Pastrarea conflagratiilor sub control * foarte important

Conflagratiile sau flacari bruste pot avea loc cand sucurile sau grasimea din alimentele gatite se
scurg pe obiectele aprinse (de exemplu carbunele). Fumul ajuta la a da gust bun alimentelor
prdjite pe grdtar, dar este mai bine sa evitati acest izbucniri pentru a preveni arderea alimentului.
Pentru a pastra conflagratiile sub control, este BSOLUT ESENTIAL sa indepartati grasimea
excesiva de pe alimente inainte de a le gati. Utilizati marinada si sosurile in cantitdti rezonabile.
Pastrati langa gratarul in curs de utilizare, o galeata cu nisip.

in caz de foc alimentat de grasime, va rugam respectati instructiunile de mai jos.

Flacari produse de grasime

Goliti si curatati bolul si grilul, indepdrtand toate reziduurile si fragmentele rezultate in urma
gatitului, dupa fiecare utilizare.

Daca gratarul este utilizat pentru evenimente mari, este nevoie sa stingeti flacdrile si sa-
curatati la fiecare doua ore. Trebuie curatat mai des daca gatiti multe alimente bogate in
grasimi (carnati, merguez...). Nerespectarea acestor recomandari poate duce la flacdri produse
de grasime care pot provoca raniri si avarieri ale gratarului.

in cazul flacarilor produse de grasime/Avertismente:

RO

Tineti pe toatd lumea la distantd de gratar si asteptati ca flacarile sa se stinga.

Nu inchideti capacul gratarului sau sa acoperiti grilul.

NU TURNATI NICIODATA APA PE GRATAR. DACA UTILIZATI UN EXTINCTOR, ACESTA TREBUIE
SA FIE UN PE BAZA DE PUDRA.

Daca flacarile nu par sd slabeasca in intensitate sau par sd ia amploare, contactati pompierii
pentru ajutor.

66



RO

Finalizarea sesiunii de gatire

« Vda rugam curatati-va gratarul sistematic dupa fiecare utilizare, pentru evitarea acumularilor de grasime
care se poate aprinde.
« Asteptati ca gratarul sa se fi racit suficient inainte de a inchide capacul sau de a-l acoperi si de a-l depozita.

4. INGRUJIREA SI INTRETINEREA

Curatati cu regularitate gratarul intre utilizari si mai ales dupa perioade lungi de depozitare. Asigurati-va
ca gratarul si componentele sale sunt suficient de racite inainte de a le curata. Nu lasati niciodata gratarul
expus la elementele naturii si feriti-l de umiditate.

« Nu turnati niciodata apa pe gril cand suprafata acestuia este fierbinte.

« Nu manipulati niciodata partile fierbinti cu mainile neprotejate.

Pentru a prelungi durata de viatd a gratarului dumneavoastra si a-I pastra in stare buna, va recomandam
cu caldura sa-l acoperiti daca urmeaza a fi l[asat in aer liber, in special in timpul lunilor de iarna. Huse foarte
rezistente si alte accesorii pentru gratar sunt disponibile in magazinele dumneavoastra locale.

Chiar daca gratarul dumneavoastra este acoperit, tot trebuie inspectat periodic deoarece umiditatea sau
condensul se pot forma si pot avaria gratarul. Este posibil sa fie nevoie sa uscati gratarul si interiorul husei
de protectie. De asemenea, este posibil ca reziduurile de grasime sa inceapa sa mucegdiasca pe anumite
componente ale gratarului. Acesta va trebui curatat utilizind apa foarte calda cu detergent. In ceea ce
priveste partile ruginite observate, care nu intra in contact cu alimentele, trebuie tratate cu produs de
indepartare a ruginii si revopsite cu o vopsea pentru grdtar care este termorezistenta.

Suprafata de gatit

+ Dupa racirea grilului, curatati-I cu apa calda cu detergent. Pentru eliminarea reziduurilor alimentare,
utilizati detergent de vase. Nu utilizati bureti abrazivi sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa
avarieze ireversibil finisajul gratarului dumneavoastra. Clatiti si uscati bine. Nu va recomandam spalarea
grilului in masina de spalat vase datorita greutatii mari.

- IN CAZUL APARITIEI RUGINII PE SUPRAFATA DE GATIT CARE INTRA IN CONTACT CU ALIMENTELE,
ACEASTA SUPRAFATA TREBUIE INLOCUITA.

Corpul gratarului

Indepartati periodic grasimea excesiva de pe corpul gratarului, utilizind o carpa inmuiata in apa cu
sdpun, apoi stoarceti-o bine. Excesul de grasime si bucatile de alimente pot fi indepdrtate de pe interiorul
gratarului cu ajutorul unei spatule de lemn sau a uneia din plastic moale. Nu utilizati produse abrazive.

Capacul gratarului

Curatati capacul gratarului cu o carpad sau cu o laveta dintr-un material non abraziv, si cu apa calda cu
detergent. Nu utilizati lavete abrazive sau prafuri abrazive deoarece acestea risca sa avarieze ireversibil
finisajul gratarului dumneavoastra. Uscati cu atentie gratarul dupa curatare pentru a preveni aparitia ruginii.
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Elementele de fixare

Va recomandam sa verificati si sa strangeti periodic toate suruburile si bolturile.

Depozitarea

« Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a-l acoperi sau de a-l depozita.
+ Depozitati-va gratarul intr-un loc uscat si racoros.

- Inainte de a utiliza gratarul dupa perioade lungi de depozitare, urmati procedurile de curatare.

5. PROTEJATI MEDIUL INCONJURATOR

Va rugam sa predati gratarul, la sfarsitul duratei sale de viata, la un centru de tratare a deseurilor pentru
a fireciclat.
Daca gratarul dumneavoastra este echipat cu motor sau cu o suflantd, nu le aruncati sau sa-i ardeti

accesoriile; va rugam conformati-va reglementdrilor aplicabile privind colectarea, indepartarea si
reciclarea acestor produse.

6. COMPONENTE

Vd rugam pastrati acest manual deoarece fiecare solicitare pentru piese de schimb trebuie sa includa
numerele de referinta din josul fiecarei pagini, precum si numarul piesei lipsa sau defecte.

Pentru achizitionarea pieselor de schimb, va rugam comandati-le direct de la magazinul dumneavoastra
sau contactand Serviciul nostru post-vanzari la numarul urmator: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMENII GARANTIEI

CONDITIILE GARANTIEI

Aceasta garantie nu se aplica decat unei utilizari de catre un singur camin particular si nu se aplica gratarelor

Naterial utilizate in medii comerciale, comunale sau mai multor cdmine precum restaurantele, hotelurile, taberele RO
de vacanta si proprietatile inchiriate.

In niciun caz, in cadrul acestei garantii voluntare, orice compensatie indiferent de fel nu va putea depasi totalul
pretului de cumparare a produsului Naterial vandut.

Va asumati riscul si responsabilitatea pentru pierderea, deteriorarile sau ranile cauzate dumneavoastra si bunurilor
dumneavoastra si/sau tertilor si bunurilor acestora rezultate in urma unei utilizari gresite sau abuzarii produsului
ori nerespectdrii instructiunilor furnizate de catre Naterial in manualul de utilizare inclus.
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Excluderile garantiei

Garantia nu acopera probleme sau incidente rezultate in urma utilizarii gresite a produsului.

Acoperirea garantiei produsului se limiteaza la valoarea produsului.

Urmatoarele elemente sunt excluse:

« Uzurd normala (rugina, deformare, decolorare...) a pieselor expuse in mod direct la flacari sau la caldura
intensa. Este normal ca piesele sa fie inlocuite in timp.

- Toate pagubele rezultate in urma intretinerii inadecvate sau a depozitarii gresite, asamblarii gresite sau
modificarilor.

« Orice paguba rezultata in urma utilizarii gresite a produsului (utilizare in scop comercial, utilizarea pe
post de incinerator...).

« Consecintele expunerii la aerul de mare si/sau surse de clor precum piscine, jacuzzi-uri cu apa calda.

« Pagube rezultate in urma conditiilor naturale extreme precum grinding, uragane, cutremure,
tsunami sau fluctuatii de tensiune, tornade ori furtuni puternice.

In caz ca intampinati probleme cu produsul dumneavoastra, va rugdm contactati managerul

departamentului de gradina din magazinul dumneavoastra. Pastrati factura sau bonul de casa deoarece

acestea vor fi necesare pentru procesarea oricaror cereri. Va multumim pentru achizitia facuta.
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Prefacio

Obrigado por escolher esse produto. Ao projetar e fabricar nossos produtos, colocamos todos os nossos
esforcos para garantir uma excelente qualidade, que atenda as necessidades dos usudrios domésticos

IMPORTANTE! A FIM DE QUE ESTE PRODUTO FORNECA A VOCE UMA SATISFACAO COMPLETA NA
INSTALACAO, NO USO E NA MANUTENGCAO, RECOMENDAMOS QUE VOCE LEIA CUIDADOSAMENTE
ESTE MANUAL ANTES DE USAR O PRODUTO. POR FAVOR, OBSERVE OS AVISOS BASICOS DE
SEGURANGCA NO INTERIOR E GUARDE O MANUAL PARA REFERENCIA FUTURA.

1. INFORMACOES IMPORTANTES

PORFAVOR, LEIA ATENTAMENTE ESTAS
INSTRUCOES ANTES DE MONTAR OU UTILIZAR
ESTE PRODUTO

Importante, a ser mantido para referéncia futura: para ser lido com atencéo.

Vocé acabou de adquirir um produto de nossa colecao e agradecemos por vocé té-lo escolhido.

O uso desta churrasqueira requer um minimo de monitoramento e precaugdes (consulte as
recomendacodes abaixo). Proteja a natureza. Um dia de lazer nunca deve ser motivo para danos nem
poluicdo. Na primeira utilizacao, aqueca a sua churrasqueira e mantenha o combustivel quente

durante pelo menos 30 minutos. Esta operacao eliminara residuos de gordura do processo de fabricacao.
Isso também estabilizara a tinta e liberard um cheiro que desaparecera nos usos subsequentes.

Para sua seguranca:

+ Nao utilize em ambientes fechados!

«  “AVISO! N&o use alcool ou gasolina para acender ou reacender! Use apenas acendedores de acordo com
a norma EN 1860-3!"

« Nao jogue 4gua fria no recipiente de metal para evitar danos por choque térmico.

+ Antes de comecar a grelhar, espere até que uma camada de cinzas cubra o carvao em chamas.

+ O uso deste produto requer um minimo de monitoramento e precaucdes.

+ Ao utilizar este produto, é absolutamente necessario usar luvas especiais adequadas para protecdo
contra altas temperaturas.

+ AVISO! Esta churrasqueira ficard muito quente. Nao a movimente durante o uso!

« Para evitar explosdes de chamas, certifique-se de que o recipiente esteja limpo, removendo o excesso
de gordura e marinada antes de comecar a grelhar.

+  Mantenha um balde cheio de d4gua ou areia perto da churrasqueira ao usa-la, especialmente no caso de
ondas de calor ou clima extremamente seco.

Assim que vocé abrir a embalagem, certifique-se de que todos os elementos necessarios para a montagem
do produto foram fornecidos e, para fazer isso, consulte o manual.

Se o produto estiver danificado ou tiver alguns defeitos, ndo o utilize e leve-o de volta a loja mais préxima.

Agradecemos pela compra e esperamos que vocé fique totalmente satisfeito ao usar nosso produto.
Ficaremos felizes em receber todos os seus comentarios no site da nossa loja on-line.
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2. MONTAGEM

Escolha um local

Este produto destina-se ao uso doméstico ao ar livre.

Sua churrasqueira deve ser colocada em uma superficie horizontal estavel antes de ser usada.

Coloque esta churrasqueira a uma distancia de pelo menos trés metros dos edificios, em uma érea

aberta e bem ventilada.

Por favor, certifique-se de que a churrasqueira nao estd posicionada sob uma estrutura suspensa

(varanda, abrigo...) ou sob folhagens de arvore.

« Paraimpedir que a ferrugem se acumule nas superficies de aco inoxidavel, evite expd-las a cloro, sal ou ferro.
Nés nao recomendamos o uso desta churrasqueira perto da costa, piscinas ou vias férreas.

Nos dias de ventos fortes, por favor, posicione a sua churrasqueira de forma a evitar que o vento

aumente as faiscas.

« “AVISO! Mantenha as criancas e animais de estimacdo longe” Na verdade, a cada ano ha um grande nimero
de acidentes tragicos. Queimaduras graves sao particularmente uma fonte de preocupacdo quando se trata de
criancas devido a sua pequena altura, fazendo com que seus rostos quase sempre estejam na mesma altura que
0 carvao em brasa.

+ Nao utilize a churrasqueira num espaco confinado e/ou habitavel, por ex. casas, tendas, caravanas, motor homes, barcos.

Perigo de envenenamento por mondxido de carbono.
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3. OPERACAO

Avisos

- Antes de prosseguir, certifique-se de que entendeu completamente a secdo “INFORMACOES
IMPORTANTES” deste manual.

+ O design desta churrasqueira ndo permite o uso de mais de 50% da superficie de cozimento para uma
assadeira. Se a 4rea de cozimento estiver totalmente coberta, isso resultard em um acimulo excessivo
de calor que pode causar danos a sua churrasqueira que nao sao cobertos pela garantia.

« Use o carvao que esta em conformidade com a lei atual.

+ O carvao deve ser colocado 2 cm abaixo da grelha quando estiver na sua posicdo mais baixa.

Recomendacoes de acendimento
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« Encha o recipiente com carvdo até um terco da sua altura e ndo ultrapasse a metade da altura. Use
carvao vegetal de madeira que esteja em conformidade com as normas atuais e mantenha o carvao a
pelo menos 2 cm abaixo da grelha de cozimento em sua posi¢cdo mais baixa.

« A maneira mais facil de acender o carvao é usar acendedores de churrasqueira, compativeis com a
norma EN 1860-3, que vocé pode encontrar facilmente nas lojas e que sdo absolutamente seguros.

« Nao cozinhe antes que o combustivel tenha uma camada de cinza! E para que o carvao queime
sem produzir chamas.

- Né&o coloque a grelha vazia na churrasqueira, ela pode se deformar se aquecer por muito tempo.
- Vocé pode ajustar a intensidade das chamas abrindo ou fechando as aberturas de entrada de ar
localizadas na parte inferior do recipiente. Quanto mais vocé abre as entradas, mais intensa € a

chama e vice-versa.
« Gostariamos de lembra-lo mais uma vez que nenhum liquido inflamavel deve ser derramado para
acender ou aumentar as chamas da churrasqueira.

« Por razbes 6bvias de seguranca, recomendamos que vocé evite mover sua churrasqueira quando estiver
em uso.

Manter a conflagracao sob controle * muito importante

As conflagracdes ou chamas instantaneas acontecem quando os sucos ou gordura dos alimentos
gue estao sendo cozidos gotejam nos objetos em chamas (carvao, por exemplo). A fumaca ajuda,
claro, a dar um sabor agradavel ao seu alimento na churrasqueira, mas é melhor evitar essa
conflagracdo para impedir a carbonizazacdo da comida. Para manter as conflagracdes sob
controle, ¢ ABSOLUTAMENTE ESSENCIAL remover o excesso de gordura dos alimentos antes de
cozinha-los. Use marinada e molhos de cozinha em quantidades razoaveis.

« Mantenha um balde cheio de areia perto da churrasqueira quando estiver em uso.

« Em caso de incéndio com gordura, siga as instrucoes abaixo.

Chamas de gordura

- Esvazie e limpe o recipiente e a grelha, removendo todos os residuos e fragmentos da cozimento
apos cada utilizagao.

- Se a churrasqueira for usada para grandes eventos, é necessario extinguir suas chamas e limpa-la
a cada duas horas. O produto tem que ser limpo mais frequentemente se vocé cozinhar muitos
alimentos ricos em gordura (salsichas, merguez, etc.). A ndo observancia destas recomendacdes
pode resultar em chamas de gordura que podem causar ferimentos e danificar sua churrasqueira.

Em caso de chamas de gordura/Avisos:

« Mantenha todos longe da churrasqueira e espere as chamas apagarem.

- Nao feche a tampa ou cobertura da churrasqueira.

« NUNCA JOGUE AGUA NA SUA CHURRASQUEIRA. SE VOCE USAR UM EXTINTOR DE INCENDIO,
TEM DE SER UM TIPO COM FORMULA EM PO.

« Se as chamas ndo parecem ficar mais fracas ou parecem aumentar, chame os bombeiros para
obter ajuda.

Fim da atividade de cozimento

+ Limpe sua churrasqueira sistematicamente apds cada uso para evitar o acimulo de gordura do
cozimento, que pode pegar fogo.
- Aguarde até que a churrasqueira esteja fria o suficiente antes de fechar a tampa ou cobertura e guarda-la.
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4. CUIDADOS E MANUTENCAO

Limpe regularmente sua churrasqueira entre os usos e, especialmente, apés longos periodos de
armazenamento. Certifique-se de que a churrasqueira e seus componentes estejam frios o

suficiente antes de limpa-los. Nunca deixe sua churrasqueira exposta aos elementos climaticos e a
mantenha longe da umidade.

« Nunca jogue agua na churrasqueira quando a superficie estiver quente.

« Nunca manuseie pecas quentes sem proteger suas maos.

A fim de prolongar o ciclo de vida da sua churrasqueira e manté-la em bom estado, recomendamos
enfaticamente que a cubra se for deixada ao ar livre por um longo periodo, especialmente durante
os meses de inverno. Capas de alta resisténcia e outros acessorios para churrasqueiras estao
disponiveis em lojas locais.

Mesmo que sua churrasqueira esteja coberta com protecao, ela ainda precisa ser inspecionada
regularmente porque pode ocorrer situagdes de umidade ou condensacao e causar danos. Pode
ser necessario secar a churrasqueira e o interior de sua cobertura de protecao. Também é possivel
que os residuos de gordura comecem a apodrecer em certas partes da churrasqueira. Isso precisara
ser limpo usando 4gua com sabao muito quente. Quaisquer partes enferrujadas que vocé observar,
que ndo figuem em contato com a comida, devem ser limpas com um removedor de ferrugem e
repintadas com uma tinta para grelha de churrasco que seja resistente ao calor.

Superficie de cozimento

- Depois que a churrasqueira esfriar, limpe-a com dgua quente e sabao. Para eliminar residuos de
alimentos, use um detergente. Nao use esponjas ou pés abrasivos, pois isso pode danificar
permanentemente o acabamento da churrasqueira. Enxdgue e seque bem. Nao recomendamos a |
impeza das grelhas na maquina de lavar louca devido ao seu peso.

- CASO OCORRA FERRUGEM NA SUPERFICIE DE COZIMENTO QUE ESTA EM CONTATO COM OS
ALIMENTOS, ENTAO A SUPERFICIE DEVE SER SUBSTITUIDA.

Corpo da churrasqueira

Remova regularmente o excesso de gordura do corpo da churrasqueira com um pano embebido
em agua com sabao e espremido com forca. Excesso de gordura e pedacos de alimentos podem
ser removidos do interior do corpo da churrasqueira usando uma espatula de madeira ou uma de
plastico macio. Nao use abrasivos.

Tampa da churrasqueira

Limpe a tampa da churrasqueira com um pano ou um pano feito de material ndo abrasivo e com
agua quente e sabao. Nao use esponjas ou pos, pois isso pode danificar permanentemente o
acabamento da churrasqueira. Seque cuidadosamente a churrasqueira apds esta limpeza para
evitar a formacao de ferrugem.

Parafusos

Recomendamos que vocé verifique e aperte todos os parafusos e porcas em intervalos regulares.
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Armazenamento

« Certifique-se de que sua churrasqueira tenha esfriado completamente antes de cobri-la ou guarda-la.
+ Guarde a sua churrasqueira em um local fresco e seco.

« Antes de usar sua churrasqueira apds longos periodos de armazenamento, siga os procedimentos de
montagem.

5. VAMOS PROTEGER O MEIO AMBIENTE

Lembre-se de levar a churrasqueira no final do seu ciclo de vida para a instalagcao de tratamento de residuos,
para que seja reciclada.

Se a sua churrasqueira tiver motor ou soprador, nao a jogue fora, nem queime seus acessérios; por favor,
cumpra as regras aplicaveis para coleta, recuperacao e reciclagem de tais produtos.

6. PECAS

Guarde este manual porque cada solicitacdo de pecas de reposicdo deve incluir os nimeros de referéncia
citados na parte inferior de cada pagina, bem como o nimero da peca ausente ou com defeito.

Para adquirir pecas de reposicao, solicite-as diretamente a sua loja ou entre em contato com 0 nosso
Servico P6s-Venda no numero: +33(0)3 85 32 27 50.

7.TERMOS DE GARANTIA

CONDICOES DE GARANTIA

Esta garantia aplica-se apenas a utilizagao por um Unico local privado e nao se aplica as churrasqueiras
Naterial usadas num ambiente comercial, publico ou a varios estabelecimentos tais como restaurantes,
hotéis, centros de férias ou propriedades alugadas.

Em nenhum caso, no contexto desta garantia voluntaria, toda e qualquer compensacdo nao podera ser
superior ao valor do preco de compra do produto Naterial vendido.

Vocé assume o risco e a responsabilidade pela perda, dano ou avarias causadas em vocé e a sua

propriedade e/ou a outrem e as suas propriedades resultantes do mau uso ou abuso do produto ou do
nao respeito das instrucoes fornecidas pela Naterial neste guia do proprietario em anexo.
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Exclusoes de garantia

A garantia ndo cobre problemas ou incidentes decorrentes do uso incorreto do produto.
A cobertura da garantia do produto é limitada ao valor do produto.

Excluem-se, nomeadamente, os seguintes casos:

. Desgaste normal (ferrugem, deformacao, desvanecimento de cores...) de pecas expostas
diretamente a chamas ou calor intenso. E normal que as pecas sejam substituidas ao longo do tempo.

. Todos os danos resultantes de manutencao inadequada ou armazenamento incorreto, montagem
incorreta ou modificacdes introduzidas.

. Qualquer dano resultante do uso incorreto do produto (use para fins comerciais, use como
incinerador...).

. Consequéncias da exposicao a fontes de ar a beira-mar e/ou cloro, como piscinas, piscinas termais
ou de spas.

. Danos resultantes de condi¢cdes extremas da natureza, como granizo, furacdes, terremotos,

tsunamis ou picos de energia, tornados ou fortes tempestades.

Em caso de problemas com seu produto, entre em contato com o gerente do departamento de
jardinagem de sua loja. Guarde a sua nota de compra ou o seu recibo, porque ele serd solicitado para
o processamento de qualquer reclamacédo. Agradecemos pela compra.
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Preface

Thank you for choosing this product. Upon designing and manufacturing our products, we place all of our
efforts into ensuring an excellent quality that meets the needs of home users

IMPORTANT! IN ORDER FOR THIS PRODUCT TO PROVIDE YOU WITH COMPLETE SATISFACTION UPON
SETUP, USE, AND MAINTENANCE, WE RECOMMEND THAT YOU CAREFULLY READ THIS MANUAL BE-
FORE USING THE PRODUCT. PLEASE OBSERVE THE BASIC SAFETY WARNINGS WITHIN, AND KEEP THE
MANUAL FOR FUTURE REFERENCE.

1. IMPORTANT INFORMATION

|/ \) PLEASE CAREFULLY READ THESE INSTRUCTIONS
2 BEFORE ASSEMBLING OR USING THIS PRODUCT

Important, to be kept for future reference: to be read carefully.

You have just purchases a product from our collection and we thanks you for choosing it.
Use of this BBQ grill requires a minimum of monitoring and precautions (see recommendations
below). Please protect nature, a day out must never be reason for damage nor pollution. Upon first

use, heat your BBQ grilland keep the fuel red hot for at least 30 minutes,this operation will eliminate
grease residues from the manufacture process. This will also stabilize the paint and release a smell

that will vanish upon subsequent uses.

For your safety:

+ Do not use indoors!

« "WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only firelighters complying to
EN 1860-3!"

« Do not pour cold water onto the metal bowl in order to avoid thermal shock damage.

. Before you start grilling, please wait for a layer of ashes to covers the burning coal.

+ Use of this product requires a minimum of monitoring and precautions.

« When using this product, it is absolutely necessary to wear special gloves suitable for pro
tecting against high temperatures.

« WARNING ! This barbecue will become very hot. Do not move it during operation!

« To avoid burst of flames, please make sure that the bowl is clean by removing excess grease
and marinade before starting to grill.

+ Keep a bucket filled with water or sand near the BBQ grill while using it, especially in case of
heat waves or extremely dry weather.

As soon as you open the packaging, please make sure that all the elements required for setting up the
product are provided, and in order to do that, please refer to the manual.

If the product is damaged or has some defects, please do not use it and bring it back to the nearest store.

We thank you for your business and hope that you will be totally satisfied upon using our product.
We will be happy to receive all of your remarks on our online store website.
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2. SETUP

Choosing a place

« This product is intended for outdoor home use.

+ Your BBQ grill must be placed on a stable horizontal surface before being used.

« Place this BBQ grill at a distance of at least three metres from buildings, in an open and well ven
tilated area.

+ Please make sure that the BBQ grill is not positioned under a hanging structure (porch, shelter ...)
or under tree foliage.

« To prevent rust from developing on the stainless steel surfaces, please avoid exposing them to
chlorine, salt, or iron. We do not recommend using this BBQ grill near the coast, swimming pools, or
railway tracks.

On days of high wind, please place you BBQ grill in such a way to prevent wind from raising sparks.

« "WARNING! Keep children and pets away" In fact, each year there is a large number of tragic accidents.
Serious burns are particularly a source of concern when it comes to children due to their small height
making their faces almost always at the same height as the burning charcoal.

« Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space eg. houses, tents, caravans, motor homes, boats.
Danger of carbon monoxide poisoning fatality.
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3. OPERATION

Warnings

- Before proceeding, please make sure that you have fully understood the « IMPORTANT INFORMA-
TION » section of this manual.

« The design of this BBQ grill does not allow for use of more than 50 % of the cooking surface for a
grill pan. If the cooking area is totally covered, this will result in excessive accumulation of heat that
may cause damage to your BBQ grill that is not covered by the warranty.

+ Use the charcoal that complies with the current law.

+ The charcoal must be placed 2 cm under the grill when in its lowest position.

Lighting recommendations
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« Fill the bowl with charcoal to a third of its height ideally, and not exceeding half height. Use
wood charcoal that comply with current standards and keep that the charcoal is at least 2 cm
below the cooking grate in its lowest position.

+ The easiest way to light the charcoal is to use BBQ lighters, compliant with EN 1860-3, that you
can easily find in stores, and that are absolutely safe.

- Do not cook before the fuel has a coating of ash! And for the charcoal to burn without producing
any flames.

- Do not place your grate empty on the BBQ grill, it may deform if left to heat for too long.

« You can adjust the strength of flames by opening or closing the air intake vents located at the
bottom of the bowl. The more you open them, the more intense the flame, and vice versa.

« We would like to remind you once more that no flammable liquids should be poured to light or
increase BBQ flames.

« For obvious safety reasons, we totally recommend that you refrain from moving

your BBQ grill when in operation.

Keeping conflagration under control * very important

« Conflagrations or flash flames happen when the juices or fat from foods being cooked drip on
the burning objects (charcoal for example). The smoke helps of course with giving a nice taste to
your BBQ food, but it is better to avoid such conflagration to prevent charring the food. To keep
conflagrations under control, it is ABSOLUTELY ESSENTIAL to remove excess fat from foods before
cooking them. Use marinade and cooking sauces in reasonable quantities.

« Keep a bucket filled with sand near the BBQ grill when in use.

+ In case of a grease fire, please follow the instructions below.

Grease flames

- Empty and clean the cooking bowl and grate, removing all residues and fragments from cooking
after each use.

- If the BBQ grill is used for large events, it is necessary to extinguish its flames and clean it every
two hours. It has to be cleaned more often if you cook a lot of foods rich in fat (sausages, merguez,
...). Failure to observe these recommendations may result in grease flames that could lead to inju-
ries and damage your BBQ grill.

In case of grease flames/Warnings:

+ Keep everyone away from the BBQ grill and wait for the flames to die out.

+ Do not close the lid or cover of the BBQ grill.

« NEVER POUR WATER ON YOUR BBQ GRILL. IF YOU USE A FIRE EXTINGUISHER, IT HAS TO BE A POW-
DER FORMULA ONE.

« If the flames do not seem to get weaker or seem to grow bigger, call your fire department for
help.

End of the cooking session

« Please clean your BBQ grill systematically after each use to avoid accumulation of cooking grease
that may catch fire.
« Wait for the BBQ grill to be cool enough before closing the lid or cover and storing it.
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4. CARE AND MAINTENANCE

Regularly clean your BBQ grill between uses and especially after long periods of storage. Make sure
that the BBQ grill and its components are cool enough before cleaning them. Never leave your BBQ
grill exposed to weather elements, and keep it away from humidity.

« Never pour water on the BBQ grill when its surface is hot.

« Never handle hot parts without protecting your hands.

In order to extend the life cycle of your BBQ grill and keep it in good shape, we strongly recom-
mend that you cover it if it to be left outdoors for a long time, especially during winter months.
High-resistance covers and other BBQ grill accessories are available from your local stores.

Even if your BBQ grill is covered with protection, it still has to be inspected regularly because hu-
midity or condensation may develop on, and may cause damage. It may become necessary to dry
the BBQ grill and the interior of its protection cover. It is also possible for grease residues to start
rotting on certain parts of the BBQ grill. This will need to be cleaned using very hot soapy water.
Any rusty parts that you spot, that are not in contact with the food, must be treated with a rust
remover and repainted with a BBQ grill paint that is heat resistant.

Cooking surface

« After the BBQ grill cools down, clean it with hot soapy water. To eliminate food residues, use a
dish detergent. Do not use abrasive sponges or powders as the may permanently damage the
finishing of your BBQ grill. Rinse and dry well. We do not recommend cleaning the grates in the
dishwasher due to their heavy weight.

« IF RUST APPEARS ON THE COOKING SURFACE THAT IS IN CONTACT WITH FOOD, THEN SUCH SUR-
FACE SHOULD BE REPLACED.

BBQ grill body

Regularly remove excess grease from the body of the BBQ grill using a cloth soaked in soapy water
then tightly squeezed. Excess of grease and food pieces can be removed from the inside of the BBQ

grill body using a wooden spatula or a soft plastic one. Do not use any abrasives.

BBQ grill lid

Clean the BBQ grill lid with a cloth or pad made from non-abrasive material, and with hot soapy
water. Do not use scrub pads or powders, as this may permanently damage the finishing of your
BBQ grill. Carefully dry the BBQ grill after this cleaning to avoid formation of rust.

Fastenings

We recommend that you check and tighten all screws and bolts at regular intervals.

Storage

« Make sure that your BBQ grill has cooled down completely before covering or storing it.
« Store your BBQ grill in a dry cool place.
- Before using you BBQ grill after extended periods of storage, follow the setup procedures.
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5.LET’S PROTECT THE ENVIRONMENT

Please remember to take at the end of its life cycle to the waste treatment facility in order for it to be recy-
cled.

If your BBQ grill has a motor or a blower, do not throw it away, nor burn its accessories; please comply with
applicable rules for collection, retrieval and recycling of such products.

6. PARTS

Keep this manual because each request for replacement parts must include the reference numbers cited at
the bottom of each page, as well as the number of the missing or faulty part.

To purchase replacement parts, please order them from your store directly or by contacting our After-Sales
Service at the following number: +33(0)3 85 32 27 50.

7. TERMS OF WARRANTY

WARRANTY CONDITIONS

This warranty shall only apply to use by a single private residence and shall not apply to Naterial barbecues
used in a commercial or communal environment, or to multiple residences such as restaurants, hotels,
holiday centres and rented properties.

Under no circumstances shall compensation of any kind be in excess of the amount of the purchase price
of the Naterial product sold under this voluntary guarantee.

You shall assume the risk and responsibility for any loss, damage or injury to you and your property and/or
to others and their property resulting from the misuse or abuse of the product or failure to follow the
instructions provided by Naterial in the attached owner’s guide.

Warranty exclusions

The warranty does not cover issues or incidents arising from incorrect use of the product.
The product warranty cover is limited to the value of the product.

Namely excluded are the following cases:

. Normal wear (rust, deformation, fading colours...) of parts exposed directly to flames or intense
heat. It is normal for parts to be replaced over time.

. All damage resulting from inadequate maintenance or incorrect storage, wrong assembly, or
introduced modifications.

. Any damage resulting from incorrect use of the product (use for business purposes, use as an
incinerator...).
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. Consequences of exposure to seaside air and/or chlorine sources such as swimming pools, ther-
mal or spa pools.

. Damage resulting from extreme nature conditions such as hail, hurricanes, earthquakes, tsunamis
or power surges, tornadoes or strong storms.

In case of encountering problems with your product, please contact the manager of the garden depart-
ment in your store. Keep your invoice or your receipt because they will be requested for processing any
claims. We thank you for your business.
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